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Regeringsraad, Dr. phil. Zugen Sell, Professor i Ex-
perimentalkemi og Analyse af Nezringsmidler ved Univer-
sitetet 1 Berlin og Medlem af det kejserlige Sundhedsamt,
bhar paa Embedsvegne skrevet en stgrre Beretning om
Kunstsmgr, som foreligger i de offentlige Meddelelser fra
det tyske Riges saakaldte kejserlige Sundhedsamt. Af-
handlingen omfatter dels Fremstillingen af Kunstsmer,
dels Bedgmmelse af Kunstsmgr i saniter Henseende og
endelig den langt overvejende Del: Metoderne til at
undersgge og skalne Kunstsmer fra det naturlige Smor.
Denne sidste Del af Sells Arbejde turde have mindre
Interesse for Flertallet af »Industriforeningens Tidsskrift»s
Laxsere, hvorimod vi skulle gjengive de to forste Afsnit,
som ere af mere almindelig Interesse.

Fremstilling af Kunstsmer.

Den ferste Impuls til Fabrikation af Kunstsmgr er
udgaaet fra Frankrig*), hvor Kemikeren Mége-Mourids**)
*) Vi tro ikke, at Prof. Sell har fuldstzendig Ret heri; Begyndelsen
til Kunstsmorrets Fabrikation maa upaatvivlelig spges i Nord-
amerika, omendskjondt det feorste kunstige Smer var et helt
andet Produkt end det, som Mége-Mouries senere fremstillede.
Allerede i Begyndelsen af Halvfjerdserne fandtes her i Staden,
St. Annzgade paa Kristianshavn, en Fabrik for kunstigt Smer,
som var anlagt af Kobbersmedemester Didrichsen. Vi har i
sin Tid set denne Fabriksvirksomhed, hvis Produkt ikke alene
solgtes her i Landet, men for en stor Del, efter Didrichsens
Udsagn, gik til Norge. Overs. Anm,

M. Mége-Mouri¢s havde tidligere beskj=ftiget sig med Sabe-
fabrikationen og havde 1864 indleveret et Arbejde til Académie

*
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allerede for Aaret 1870 af Regjeringen havde fanet den
Opgave at anstille Forsgg paa at fremstille et saadant
Produkt.

De neermere Omstendigheder herved erfarer man
af det franske Sundhedskollegiums Beretninger: Rapport
général sur les travaux du Conseil d’Hygiéne publique et
de salubrité du Département de la Seine depuis 1872
jusqu’a 1877 inclusivement, par M. F. Bezangon (Paris,
Imprimerie de la Préfecture de Police 1880—1881). S.
8—13. Mége-Mourids meddeler der blandt andet fpl-
gende, om hvorledes han kom til sin Fremgangsmaade:
»Allerede i flere Aar var jeg af Regjeringen bleven
betroet Studi t af visse vigtige paa Nationalgkonomiens
Omraade henhgrende Spgrgsmaal, saaledes med den
normale Fabrikation af Brgd, ligesom jeg ogsaa blev op-
fordret til at anstille Undersggelser over, hvorvidt det lod
sig gjore, til Brug for Marinen og de fattigere Klasser
af Befolkningen, at fremstille Smgr, som var billigere og
samtidig af stgrre Holdbarhed end det sadvanlige Smer,
og som navnlig manglede den ved sidstnzvnte efter kort
Tids Forlgb optreedende harske Smag og ubehagelige
Lugt. Forskjellige af mig i den Anledning paa den
kejserlige Farm i Vincennes udferte Forsgg gav mig fal-
gende Resultat:

»Kger, som man fuldsteendig bergvede Nering, toge
snart af i Legemsveegt og gav kun en ringe Mengde

des Sciences iParis over Forsebning af Fedtstoffer efter en af
ham opfunden Metode, som bestod i at danne en Emulsion
eller »Malke, som Mége-Mouriés kaldte det, ved at blande
smeltet Fedt eller Talg af 45° med Vand af 45° hvori var
oplgst 5—10 °/, Swbe ; herved skulde Forsebningen lettes be-
tydeligt. Mége.Mouries spgte Patent paa sin Fremgangsmaade
i forskjellige Lande, ogsaa her, han var i den Anledning og
for at selge Metoden personlig i Kjgsbenhavn i 1865, men han
opnaaede ikke at faa Patent her. Lignende Fremgangsmaader
have tidligere veseret patenterede i Frankrig og forsegte i det
Store i Paris og Marseille, men med slet Resultat. Overs. Anm.
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Mzlk; denne sidste indeholdt imidlertid stedse Smer,
hvilket under de forhaandenvzrende Omsteendigheder ikke
kunde stamme fra anden Kilde end det dyriske Fedt.
Det resorberede og i Kredslgbet inddragne Fedt blev
ved Dyrets respiratoriske Virksomhed bergvet Steaiin,
medens dets Oleomargarin blev tilfort Yveret, hvor det
under Indflydelse af det derveerende Pepsin blev overfart
til smoragtigt Oleomargarin, d. v. s. Smegr. Paa Grund-
lag af denne Iagttagelse forsggte jeg nu at efterligne
denne naturlige Proces™®), idet jeg forst anvendte Kofedt
senere Oxetalg. Jeg erholdt et Fedt, som smeltede saa

*) For en sagkyndig Leser behgver det ikke at bemerkes, at
denne Mége-Mouries Fremstilling er aldeles fejlagtig og over-
skrider det tilladelige i en endog yderst populzer holdt Af-
handling. De almindelige Fedtstoffer, saavel af Plante- som
Dyreriget, fede Olier, Fedt- og Tezllearter indeholde som
Hovedbestanddele Glycerider af tre Syrer: Stearinsyre. Palmi-
tinsyre (tidligere kaldt Margarinsyre) og Oliesyre. ~Oliesyrens
Glycerid (Olein eller Triolein) er flydende ved almindelig Tem-
peratur, de to andre Glycerider, Stearin og Palmitin {ogsaa
kaldet Margarin) ere faste. I de naturlige Fedtstoffer fore-
komme disse tre Glycerider altid blandede, men i forskjellige
Forhold; de alm. fede Olier ere saaledes en Oplgsning af det
faste Stearin og Palmitin (Margarin) i det flydende Olein, naar
slige Olier fryse, som det kaldes, beror dette paa, at en Del
af Stearinet og Palmitinet skiller sig ud, fordi Oleinet ikke
kan holde dem opleste ved lavere Temperaturer, Det er over-
ordentlig vanskeligt at udsondre disse tre Fedtlegemer fra hin-
anden i uforandret Tilstand af de naturlige Fedtstoffer, hvori
de forekomme blandede, der vil altid blive mere eller mindre
af det ene eller andet tilbage i det udsondrede Produkt. Jo
mere Stearin og Palmitin (Margarin) et Fedtstof indeholder i
Forhold til Oleinet desto fastere er dets Konsistens, herpaa
beror Forskjellen i Blodheds- eller Fasthedsgrad mellem de
egentlige Fedtarter og Tellearterne, I mange andre Fedtstof-
fer, Tran, forskjellige Planteolier o. s. v. findes Glycerider af
andre Syrer, ogsaa i Komelkens Smer findes tillige Glycerider af
andre Syrer, end de her nevnte; det gaar ikke uden videre an
at betegne det af Mége-Mouries udskilte Oleomargarin som

Smer, Overs. Anm.
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temmelig omtrent ved samme Temperatur som Smer,
som besad en sgdlig og behagelig Smag, og som kunde
erstatte det sedvanlige Natursmegr — rigtignok ikke de
fine og aromatiske Sorter af frisk Smor af god Kvalitet —
til de fleste Anvendelser, desforuden havde det den for-
delagtige Egenskab, at det kunde opbevares i lengere
Tid uden at blive harskt.«

Allerede nogen Tid fgr Udbrudet af den fransk-
tyske Krig havde Mége-Mouries oprettet en Fabrik i
Poissy *) til Fremstilling af Oleomargarin af Oxefedt og
Kunstsmgr af Oleomargarin; Fabrikens Produkter bleve
solgte i Torvehallerne iParis. Krigen afbregd Fortswttel-
sen af denne Industri, men den blev atter optagen efter
Krigens Afslutning. I Januar 1873 meddeler Boudet, som
var beordret til at underssge denne Fabrikation (paa
det franske Sundhedsraads Vegne), efter egne Iagttagel-
ser folgende Enkeltheder ved Fremgangsmaaden:

»Fedt af bedste Kvalitet af samme Dag slagtede
Oxer bliver sgnderdelt mellem to med koniske Tender
forsynede Cylindre, hvorved de Hinder, som omgiver
Fedtet, sonderrives. Det hakkede Produkt falder i en
med Damp opvarmet dyb Bgtte, hvori der paa hver 1000
Kilogram Fedt kommer 300 Kgrm. Vand og 1 Kgrm.
Kaliumcarbonat (Potaske) samt to Faare- eller Svinemaver,
Blandingen bringes op paa en Temperatur af 45° C.
og holdes paa denne Varme. Efter to Timers Forlgb
har de Fedtet indesluttende Hinder oplgst sig under
Indflydelse af det i Faaremaverne indeholdte Pepsin,
Fedtet selv er fuldstendig smeltet og svemmer ovenpaa
Vzdsken. Det smeltede Fedt bliver nu ved Hjzlp af
et bevageligt Ror, der er forsynet med en bruselignende
Indretning, trukket over i et andet Kar, som ved Hjzlp
af et Vandbad kan opvarmes hgjere end 45° C.; for at

*) Denne By er Hovedleverancestedet for Slagtekveg til Paris;
der holdes dér et ugentligt Kvaegmarked, som er det betyde-
ligste i sit Slags i Frankrig, Overs, Anm,
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fremskynde dets Rensning tilsattes her 2 Procent Kogsalt.
Efter to Timers Ro bliver Fedtet, som imidlertid har
klaret sig og antaget en smuk gul Farve samt en beha-
gelig om frisk kernet Smer temmelig mindende Lugt,
aftappet i Krystallisationsbeholdere af fortinnet Jernblik,
rummende 25 A 30 Liter; efter at disse ere fyldte, brin-
ges de i et til 20 & 25° C. opvarmet Rum. Den nzste
Dag er Fedtet stivnet og har antaget en kornet Beskaf-
fenhed, hvilken synes szrlig at gjore det egnet til Pres-
ning. Det bliver skaaret i Stykker, indsvebt i Lerred og
bragt under den hydravliske Presse. Ved Anverdelse
af et ikke for steerkt Tryk i et til 25° C. opvarmet Ar-
beidsrum lader Fedtet sig dele i to omtrent lige store
Portioner, nemlig i Stearin (40 til 50 pCt.), og flydende
Oleomargarin (50 til 60 pCt.).

>Det i Presseszkken tilbageblivende ved 40 til 50°
C. smeltende Stearin finder sin videre Anvendelse i Stea-
rinlysfabrikerne.

»Oleomargarinet forarbejdes til Nydelse for Mennesker.
Efter at det ved Afkeling er stivnet, har det en svag
gul Farve og en Smag, som hverken ligner den af Talg
eller af Fedt, men meget mere minder om Smagen af
smeltet Smegr. Det smelter i Munden som Smgr, medens
Oxefedt i Munden deler sig i smeltende Oleomargarin
og i mere eller mindre ved Gummerne hzngende Stearin.

»Det saaledes vundne Oleomargarin gives en ens-
artet Beskaffenhed ved Presning mellem to Cylindre, der-
paa smeltes det ved lav Temperatur og vaskes. Det
danner Madfedtet (graisse de ménage) eller Conserves-
fedtet (graisse de conserve) som szlges i Paris under
Navnet »Margarine¢.«

For at fremstille Kunstsmgr af Oleomargarinet be-
skikker Mége-Mourids en Smermaskine med 30 Kgrm.
af denne Masse, 25 Liter Komalk (som nzppe indehol-
der 1 Kgrm. Smer) og 25 Kgrm. Vand, som indeholder
de oplgselige Bestanddele af 100 Gram i muligst finfor-




delt Tilstand macereret (koldblédet) Ko-Yver. Til Farv-
ning anvendes en ringe Mazngde Orlean. Smgrfadet
bliver sat i Bevaegelse; efter et Kvarters Forlgb har Van-
det og Fedtet dannet en Emulsion under Indflydelse af
Yverpepsinet og viser sig, analog som ved Malken, som
en tyk Grgd. Denne Grgd forvandler sig ved Maskinens
fortsatte Bevaegelse i kortere eller lngere Tid, alt efter
Betingelserne for Forsgget, til en smgragtic Masse; i
Almindelighed er to Timer tilstreekkelig hertil. Naar
Processen er forbi, lader man koldt Vand Igbe ind i
Smerfadet, for at skille Kunstsmorret fra Kjernemselken,
som det holder tilbage ligesom Malkesmorret. I dette
Jjemed bliver Produktet endvidere bragt i et Apparat,
som bestaar af en Altemaskine og to Metalcylindre,
over hvilken befinder sig en Vandbruse. Det herved
fremkomne vaskede Kunstsmgr har en fin og ensartet
Konsistens.

Kunstsmerret tilbageholder efter Vaskningen 12,56
pCt. Vand efter Boudets Forsgg, medens Natursmgr fra
Isigny *) indeholdt 11,94 pCt. og szdvanligt Smer fra
Calvados™®) 13,28 pCt. Vand. Efter Bowussingaulls Erfa-
ringer kan Vandmengden i Maxlkesmer stige til 18, 20
og 24 Procent.

Stivningspunktet for to Prgver af Mége-Mouriés Kunst-
smor blev af Boude/ fundet at ligge ved 22° og 17° C,,
medens det for Smer fra Isigny fandtes at ligge ved
22,29 og for sedvanligt Smer fra Calvados ved 22° C,,
Stivningspunktet for smeltet Oxefedt fandtes at ligge ved
32 til 33° C.. Endvidere fandt Bowde/, at den bedste
Kvalitet Smer fra Isigny i vandfri Tilstand indeholdt
3,13 pCt. kaseinagtige, i Ather uoplgselige Stoffer, medens
Mége-Mouriés Kunstsmor kun efterlod 1,20 pCt. af saa-
danne Rester.

Efter Boudet lader Kunstsmgrret sig opbevare langt

#) Renommerede franske Smermzrker,
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leengere end s®dvanligt Smer og antager heller ikke
dettes harske fra Smersyre stammende Lugt. Bowdet
fremhaver, at man i de meget varme Aarstider, hvor det
neppe er muligt at holde det naturlige Smer i usmeltet
Tilstand, ved at fremstille et paa Stearin mere eller
mindre rigt Oleomargarin, efter Behov kan give dette en
mer eller mindre fast Konsistens. Mége-Mouriés har
desuden iagttaget, at hans Kunstsmgr ved Vaskning med
Vand af 5 4 6° C. holder mindre tilbage heraf end
Natursmerret, en Omstendighed, som, hvis den viser sig
at vere rigtig, synes fordelagtig for Holdbarheden af
hans Produkter.

Som PBoudel angiver, blev der den 10de April 1873
forelagt le Conseil d’hygiéne en Prgve Kunstsmer, som
var fremstillet efter ovennzvnte Metode den 29de Okto-
ber 1872, og derpaa, efter at vare lagret et Aar i Wien,
havde holdt sig meerkvaerdigt godt.

Boudet beretter endvidere, at han med Hensyn til
Bedommelsen af Mége-Mouries Produkters Anvendelse i
Husholdningen og fra et hygiejnisk Standpunkt ikke har
indskreenket sig til sine egne Iagttagelser aleme. Meget
mere har han sendt Prgver af Oleomargarin og Kunst-
smer til Boussingault og til Poggiale, ligesom han selv
og flere af hans Venner have pregvet disse Produkter i
deres Husholdninger; ogsaa en Smerproducent i la
Vallée har han sendt Prover.

Alle Vedkommende vare af den Anskuelse, at Oleo-
margarinet var et udmzrket Madfedt, og at Kunstsmer-
ret, om det end ikke havde den fine og aromatiske
Smag som Natursmer fra Normandiet, og naar man saa
bort fra at spise det paa Bred eller at anvende det til
finere Madlavning, dog til andre @jemed forenede det
sedvanlige Smers Egenskaber i sig.

Som Résumé kom DBowudetr til den Anskuelse, at
Mége-Mouriés havde bragt to Produkter af ubestrideligt
Verd i Handelen, hvis Anvendelse fra et hygiejnisk
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Standpunkt i Almindelighed ikke kunde give Anledning
til Betznkeligheder. Han gjorde sig derfor til Talsmand
for, at der blev givet Tilladelse til disse Produkters
Forhandling, idet han kun skulde anbefale, at der blev
knyttet den Betingelse til Tilladelsen, at Publikum sattes
i Kundskab om den virkelige Beskaffenhed af den Vare,
der blev tilbudt det.

Der dannede sig derpaa et Selskab, »Société ano-
nyme d’alimentationc, med en Kapital af 800,000 Francs,
for at udbytte Mége-Mouriés Opdagelse, efter at le Con-
seil d’hygiéne (Sundhedsraadet) under 12te April 1873
havde givet Tilladelse t1 den offentlige Forhandling af
Mége-Mouries Fabrikat under den Betingelse, at det zkke
maatte szlges under Navnet Smeor.

Foruden i Frankrig gik man efter kort Tids Forlgb
ogsaa over til Fabrikationen af Kunstsmer i Osterrig.
Den forste Foranledning hertil udgik fra en Amerikaner
Benford, saaledes som Dr. Gokren beretter efter Med-
delelser fra den nuverende betydeligste Fabrikant af
denne Artikel i @sterrig, Hr. Sarg i Liesing ved Wien.*)
Benford var i 1871 kommen til Wien i Anledning af
den forestaaende Verdensudstilling, han vilde i Amerika
have erholdt Kundskab om Fabrikationen af kunstigt
Smer og foreviste ogsaa Prgver. Der blev da i Liesing
anstillet Prgver i det Store paa denne Fabrikation, men
Forsggene, som holdtes hemmelige, faldt ufordelagtigt
ud. Sluttelig viste det sig, at Benford til sine Forsegg i
det Smaa havde anvendt saa meget godt, naturligt Smer,
at Fremstillingen blev for dyr. Paa lignende Maade for-
holdt det sig med en anden Mand, som gjorde Tilbud
om kunstig Smegrfabrikation. Som tredje Tilbydende
optraadte en Belgier, von Ronstorjf, Generalkonsul for
Republiken Uruguay (1873), han foregav at vere i Be-

#) Dr. Th. von Gohren ,Kunstbutterfabrikation® (Fiihlings Neue
landwirthschaftliche Zeitung 1877, 1 Heft. S. 38 o. fr.).
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siddelse af Hemmeligheden og Patentet, og tilbgd Hr.
Sarg begge for en Sum af 500,000 Francs samt en
Andel af andre 500,000 Francs af Nettoudbyttet, at
betale i de forste 5 eller 10 Aar. Da Sarg afbred For-
handlingerne paa Grund af denne overdrevne Fordring
sogte won Ronstorff at grunde et Kunstsmer-Aktiefore-
tagende i Wien (Marts 1873), men dette gik Som saa
mange andre til Grunde i den store Handelskrise i
Mai 1873.

Imidlertid havde Hr. Sarg stadig sin Opmzrksomhed
henvendt paa denne ny Industrigren. Han begyndte
med Hjzlp af franske Ingenigrer og en Franskmand,
som havde vzret delagtig i Grundleggelsen af denne
Industri i Frankrig samt med Benyttelse af den Boudet’ske
Beretning, i Hosten 1873 at bygge en Fabrik for Kunst-
smorfabrikation i sit store og bergmte Etablissement i
Liesing*). Allerede i Februar 1874 lykkedes det ham
at faa den nye Fabrikation i Gang og at opnaa et fuld-
kommen godt Produkt.

Efter at Staden Wiens Magistrat havde overbevist
sig om den rationelle og i enhver Henseende renlige
Fremstilling af det nye Nezringsmiddel og havde aner-
kjendt dettes gode Egenskaber med Hensyn til Kvalitet
og Pris, gav den Tilladelse til Produktets Salg under
Navnet »Wiener Sparesmer¢ (Wiener Sparbutter).

I Begyndelsen havde Afsxtningen imidlertid mange
Vanskeligheder at kempe med. Medens Pariser-Fabri-
kens Produktion henimod Slutningen af 1874 allerede
havde antaget kolossale Dimensioner, var man i Liesing
kun naaet til det beskedne Tal af flere Tusinder Cent-
ner. Men lidt efter lidt stillede Afsztningsforholdene sig
saa gunstige, at Fabrikanleget i Liesing i 1875 maatte
betydelig udvides og vedblev at vere i fuld Drift trods

#) F. A, Sarg’'s Sohn & Comp. Stearinlys-, Swmbe- og Glycerin
fabrik i Liesing ved Wien, Overs. Anm.
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den hurtig opvoxende Konkurrence i @sterrig, Tydskland,
Rusland, Frankrig og Amerika. I Aaret 1877 var Fabri-
ken i Liesing indrettet paa at levere daglig saa stor en
Mzzngde Kunstsmgr, som vilde svare til den daglige
Smgrproduktion af 30,000 Kger med middel M=zlkeydelse,
og den kunde da nappe tilfredsstille Eftersporgslen.

Med Hensyn til den i Liesing anvendte Gang og
Maade i Fabrikationen, saa er den i det Vasenlige den
samme som Mége-Mouries forhen beskrevne Metode, hvilket
fremgaar ved Sammenligning mellem Boudets citerede
Beretning og Dr. Gokrens Angivelser. Som Raamateriale
tjiener frisk Fedt af Hornkvaeg. Fortrinsvis forarbeides
Nyrefedt og det i Wien saakaldte Lungefedt. Tilforslen
sker fra Wien til Liesing i store med Jalousier forsynede
Vogne, i hvilke Fedtet er udbredt paa Tremmer, for saa
vidt muligt at undgaa Ophedning. En saadan Vogn kan
rumme 30 a 40 Centner Talg.

Det ferdige Kunstsmgr formes i Stykker paa !/, 2
1 Kilograms Veagt, indpakkes i et let Bomuldsstof og
forsendes i Kasser paa 50 & 100 Kilograms Vzegt. Efter
de i Liesing gjorte Erfaringer leverer en Oxe omtrent
166 Pund Raatalg, af hvilken der, foruden Stearinsyre,
Oliesyre, Glycerin og Affald, som forarbeides til Gjod-
ning, lader sig udvinde omtrent 36 Pund af det som
Wiener Sparesmgr i Handelen bragte Produkt.

Med Hensyn til Kunstsmerfabrikationens Udvikling i
andre Lande, navnlig i Amerika, har Hewry A. Mott
givet interessante Oplysninger i The American Chemist,
VII, Nr. 6, S. 233, hvorfra de ere gaaede over i »Indu-
strieblitter«, Aarg. 1877, S. 233, 244 og 250. Den
17de Juli 1869 fik Mége-Mouries et Patent for England,
og den 3ote December 1873 et amerikansk Patent for
de forenede nordamerikanske Fristater, hvilket sidste
blev fornyet den 12te Maj 1874. Begge sidstnzvnte
Patenter gik ved Kjeb over i et amerikansk Selskabs
Besiddelse, United States Dairy Company, dette overdrog
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Henry A. Mot at anstille yderligere Forsgg til Forbedring
af Kunstsmgrfabrikationen.

De Resultater, som Mége-Mouries opnaaede, har vel
veret den nzrmeste Foranledning til, at ogsaa Andre
beskjeftigede sig med det Spergsmaal at finde et Sur-
rogat for det naturlige Smer*). Saaledes tog AZ. W.
Bradley den 3dje Januar 1871 et Patent paa en af ham
opfunden Fremgangsmaade, hvilken, som han selv siger,
skulde levere et Praparat, der til Brug i Husholdningen
og i andre Q@jemed kunde tjene til Erstatning for Smer
og Madfedt. Det blev tilberedt af Oxe- eller Bedetzlle,
rensede vegetabilske Olier, Svinefedt eller Stearin. Noget
senere, den 7de Oktober 1871 tog H. W. Bradley et
Patent paa en Opfindelse, som gik ud paa »at gjere
Bomuldsfrgolie lugtfri samt af god Smag til Brug ved
Madtillavning«.

Den nzste i Rxkken var Peyrowse, som tog Patent
den 2den November 1871. Hans Opfindelse gik ud paa
»at gjore fine Fedtstoffer, szrlig Talg, tjenlig til Brug
saavel for Bord som Kjgkken ved at fremstille en Mel-
lemting mellem Smer og Fedt, samt at meddele Produk-
tet er godt Udseende, god Lugt og Smag og gjore det
mere fordgjeligt end det bedste Fedt og det friskeste
Smgr<. Dette Fabrikat er, efter ovenanferte Kilde, en
Blanding af Talg, tvekulsur Natron, Aluminiumchlorid og
Kogsalt; nogen Lighed med Smgr skal det ikke have.

Vi erfare endvidere, at der fra Paraf indfgres et
Produkt under Navnet »Oleomargarin¢, hvilket lige saa
lidt kan gjore Fordring paa Betegnelsen Smer, da det
kun viser Lighed med Natursmgr ved en flygtiz Under-

*) Som tidligere bemarket, havde saadanne Bestrzbelser veret
fremme i forskjellige Lande for Mége-Mouries fremkom med
sin Metode; de gik navnlig ud paa at blande sezrlig rensede
Fedtstoffer med storre eller mindre Mzngder Natursmer og
lidt Mezlk, farve og salte Produktet. Overs. Anm,

















































































































































