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Sally B. Salomons Tryk.



Fortale og Indledning.

Efter Udgivelsen af 0. F. Miillers: ,Efterretning og
Erfaring om Svampe, iser Rgrsvampenes velsmagende Pilse,
er der ikke af danske Botanikere leveret en populer
Oversigt over de spiselige Svampe og Brugen af dem. Prof,
A. 8. frsted har vel i ,Lgvsporeplanterne® og E. Rostrup
i ,De blomsterlgse Planter® givet en Nggle til Bestemmelsen
af de almindeligste Former; men ingen af dem har taget
seerlig Hensyn til de spiselige Svampe; det var derfor ikke
uden mange Betenkeligheder, at jeg modtog Forleggernes
Tilbud om at overswmtte ,Nordens matsvampar, deras odling
och anvinding® af I, Arrhenius.

Af denne Bog er den fgrste Halvdel frit oversat fra
engelsk efter W. Robinson: ,Mushroom Culture, its
extension and improvement“; men da I. Arrhenius
herved har medtaget adskilligt, som ikke har Interesse for
os, har jeg fjeernet disse Stykker; paa den anden Side har
jeg derimod medtaget en Beskrivelse af Skampiondyrkningen
i Rosenborg Have. I den anden, selvstendige Del af Bogen
har I. Arrhenius efter min Opfattelse medtaget altfor mange
Arter. Saal@nge man her i Danmark nerer saa stor For-
dom mod Svampene som hidtil, vil man vistnok vere bedre
tjent med at faa Swmrkjender og Afbildninger af nogle faa,
mere almindelige, spiselige Arter; naar da den store Masse
af Folket har faaet @jet op for, hvilken rig Neringskilde
den har i de vildtvoxende Svampe, og er bleven fortrolig
med at bruge dem, forst da kan det veere paa Tide at med-
tage alle de stgrre og almindelige Arter. Jeg har derfor
kun medtaget nogle faa Arter af de stgrre Slegter, saa at
denne Oversettelse ikke kan bruges som mykologisk Haandbog.

L. Arrhenius har ikke serlig omtalt de giftige Svampe ;
dette har jeg sggt at bgde paa ved at indsmtte et Ka-
pitel, hvori der gives en kort Beskrivelse af de Arter,
som Prof. @rsted holder for at vare giftige eller mistenkelige.
Da dette kun er omtrent en halv Snes, vil man let indse,
hvor ugrundet den Frygt er, som de fleste nere for alle
Svampe; der er mange, som ere bange for at rgre ved eller
at lugte til en Svamp, der ikke ligner Skampionen. En
saadan Frygt er dog aldeles ugrundet; thi man kan tage




dem alle i Haanden, lugte til dem, ja endog smage paa dem
uden at lide nogen Skade. Forgiftningen kommer nemlig
forst, naar man har spist en stgrre Mengde af en eller
anden giftig Art, og dog ere disse Forgiftningstilfzlde kun
sjeldne, selv i Lande, hvor Svampene udgjere en stor Del
af Befolkningens daglige Fgde.

Foruden den Fordom, der neres imod Svampene, er der
cndnu en anden Ting, der afholder Folk fra at bruge disse
Planter, og det er de Meninger, at de ikke have nogen stor
Neringsveerdi, og at der skal bruges en Maengde Smgr, Flgde,
Kryderier o.s.v. for at lave velsmagende Retter af dem.
Dette er ingenlunde saaledes. Sammenligner man nemlig
Analyser af Svampe, Kjgd og Kornsorter, finder man, at
Svampene i Henseende til deres Rigdom paa kveaelstofholdige
Bestanddele, staa midt imellem Kjgd (14 pCt. Kvealstof) og
Airter (4 pCt.), idet Svampene indeholde 6—8 pCt. Og-
saa 1 Henseende til Saltmengden nwrme Svampene sig
til Kjgdet. I Neeringsverdi staa Svampene derfor naermere
ved Dyreriget end andre Planter og alle Steder, hvor man
bruger dem, skatter man dem hgjt; for de romanske og
slaviske Folk udgjgre Svampene en stor Del af den dag-
lige Fgde, og mange Steder lever Befolkningen naesten alene
af Svampe uden derved at miste noget af sin Arbejdsdyg-
tighed. Det var gnskeligt om vor Landbefolkning vilde legge
sig mere efter at bruge disse Planter, og ikke blot samle
de vildtvoxende Svampe, men selv dyrke Skampionen og
andre spiselige Arter, hvilket vil kunne ske saa meget lettere,
som Dyrkningen af Skampioner lgnner sig bedst, naar den
ikke drives efter en altfor stor Maalestok, saa at Svampe-
dyrkningen kan blive en af de smaa Naringsveje, der
kan bringe Husmeend og Indsiddere gode Indtaegter.

For at haeve den anden Indvending mod at bruge
Svampene har I. Arrchenius givet en Mengde Opskrifter
baade paa simplere og paa mere kostbare Tillavninger, og
for nogle af disse ere Tilseetningerne saa faa og saa billige,
at ikke mange Retter ville kunne tillaves med ringere Ud-
gift; alle disse forskjellige Tillavringsmaader har jeg med-
taget, fordi det ikke nytter at indfgre nye Kgkkenurter, naar
Husmoderen eller Kokkepigen ikke tillige faar at vide, hvor-
ledes de skulle bruges.

Ved Oversattelsen har jeg brugt forskjellige Bgger
af I.-W. . Smith, E. Hartmann, H, 0. Lenz;, F. 8,
Cordier og M. C. Cooke; Billederne ere tagne af
»Sveriges dtliga och giftiga svampar® af E. Fries.



Om Dyrkningen af Svampe.

Hvor kan man dyrke Svampe? — De Lokaliteter, som
bedst egne sig til Dyrkning af Svampe, ere folgende:
1) Serskilte, saakaldte ,Svampehuse®, 2) morke Steder,
Kzeldere, Udhuse o. s. v., 3) underjordiske Grotter, som
de, der findes f. Ex. ved Paris, og som vi ville beskrive
lzengere hen, 4) under aaben Himmel, i Haver og paa
Marker i serskilte Bede, som ere opkastede i dette (Jje-
med, og 5) nwmsten hvorsomhelst i Haver uden nogen
videre Foranstaltning end, at man nedlegger de traadlig-
nende Rodder af Svampene (Svampelgvet, Myceliet, Ynge-

len) i Jorden.

I
Om Dyrkning i dertil indrettede Huse.

Da Dyrkningen af Svampe i dertil indrettede Huse
kan drives efter temmelig stor Maalestok og derved
blive swerdeles indbringende, ville vi begynde med at
tale om-denne Slags Dyrkning. Vi skulle derfor give en
Beskrivelse af nogle formaalstjenlige Svampehuse og da
forst nevne et, hvis Konstruktion er meget simpel, og
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som gaar ud paa fremfor alt at vedligeholde en ens-
formig Varmegrad, der sikres ved tykke, hule Vegge og
dobbelt Tag.

Fig. 1 viser et saadant Hus, der ligger lige bag ved
et Drivhus, hvorfra et Ledningsrer med varmt Vand let
kan anbringes. De Hylder, hvorpaa Bedene legges, ere
af Skifer af en Tommes Tykkelse, og de indmures i
Vaggene (a) og i de Piller (b), som ere byggede af Mur-
sten og Cement langsmed Gangen gjennem Svampehuset.
Oprette Skiferplader ere anbragte langs Randene af Hyl-
derne til Indfatning af Bedene. Gulvet belwgges med
Brosten eller Mursten, der stilles paa Kant. Paa Taget
er der 1 eller 2 Vinduer for at lade lidt Daglys og, naar
det er ngdvendigt, lidt Luft slippe ind. Et saadant Hus
er i Almindelighed 12 Fod bredt og 20 Fod langt, men
kan efter Omstendighederne gjores leengere eller kortere.
Da det ved Svampedyrkningen er af Vigtighed, at Luf-
ten har en jevn Fugtighed, maa den indre Del af Taget
helst gipses.







































































































































































































































































































































