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FORTALE

en forste Udgave af denne lille Bog udkom i Aaret

1887 og blev forst udsolgti 1905. Dette lange Tids-
rum syntes jo ikke egentlig at opmuntre til at udsende
en ny Udgave af Bogen. Imidlertid viste der sig i
Eftersommeren 1905, der frembed et ualmindelig rigt
Svampeflor, en Interesse blandt Publikum for Svam-
pene, som langt oversteg mine Forventninger, og som
gav Anledning til Dannelsen af en , Forening til Svampe-
kundskabens Fremme®, der blandt andre Opgaver
stillede sig den ,at udgive Vejledninger med gode far-
vetrykte Afbildninger og Opskrifter paa Svamperetter®.
Da jeg blev valgt til Formand for denne Forening,
blev det jo nermest mig, det kom til at paahvile som
Pligt at udgive en saadan Veiledning.

Da den forste Udgave af Bogen i flere Henseender
ikke leengere er tidssvarende, har jeg fundet det ned-
vendigt fuldstzendig at omarbejde den, saa at denne
nye Udgave, baade hvad Form og Indhold angaar, frem-
kommer i en ny, og som jeg haaber, betydelig bedre
og mere tidssvarende Skikkelse. Hvad for det Forste
Afbildningerne angaar, saa var de i den eldre Udgave
vel omtrent saa gode, som de den Gang kunde skaffes,
men de lod dog en Del tilbage at enske og stod i hvert
Fald langt under, hvad der nu til Dags kan preaesteres.
Afbildningerne i denne nye Udgave er laante fra et
fransk Veerk. De er udforte af en Kunstner (4. Bessin)
under Vejledning af Bogens Forfatter (Paul Dumée)
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og er sikkert det fortrinligste, der er preesteret paa
dette Omraade, idet de baade er i hej Grad naturtro
og smukke, og idet Svampene er afbildede saaledes,
som man finder dem voksende i Naturen.

Ogsaa Bogens Format er hensigtsmeessigere end
den tidligere Udgaves, idet det af oeconomiske Hensyn
var ngdvendigt at anbringe saa mange Figurer som
muligt paa det mindst mulige Antal Tavler, som der-
for ikke maatte veere for smaa, hvorved Bogen blev
altfor stor til at medtage paa Svampe-Ture.

Hvad Indholdet angaar, har jeg i denne Udgave
gaaet noget mere ind paa de hgjere Svampes Systematik
og har medtaget en Del flere Sleegter og Arter end i
den forste. Om jeg end hovedsagelig har holdt mig til
Arter, som kan betegnes som spiselige eller som gif-
tige, har jeg dog ogsaa medtaget enkelte, som paa
anden Maade er interessante, idet jeg gaar ud fra, at
Interessen for Svampene som Fedemiddel er noget
mere underordnet og forhaabentlig hos mange vil
kunne danne Udgangspunktet for en hgjere og mere
ideel Interesse for dem og Lyst til at studere dem neer-
mere. — De Leesere, som ensker fyldigere Oplysninger
om Svampene i Almindelighed, vil jeg henvise til Prof.
E. Rostrups ,Vejledning i den danske Flora, 2den Del,
blomsterlose Planter“. Kebenhavn 1902 og Sewverin
Petersens ,Det hojere Svampeflor®, Kebenhavn 1895.

De danske Benzvnelser paa Arterne var i den for-
rige Udgave ikke overensstemmende med andre For-
fatteres, idet de for en Del var oversatte fra Svensk
og Tysk. Der har senere udviklet sig en mere konse-
kvent dansk Nomenclatur, og jeg har derfor i saa Hen-
seende i nerverende Udgave saa vidt mulig bestrabt
mig for at veere i Overensstemmelse med de to oven-
nevnte ansete Forfattere.
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Ogsaa med Hensyn til Kapitlet om Svampenes Til-
beredning og Opbevaring har denne Udgave et vee-
sentligt Fortrin fremfor den ferste. Da denne Side at
Sagen altid har faldet mig noget vanskelig, har jeg
nemlig formaaet Hr. kgl. Mundkok Freilag til at for-
syne Bogen med en Del fortrinlige Opskrifter paa
Svamperetter samt Anvisninger til Henkogning og Op-
bevaring af Svampe.

Hr. Professor E. Rostrup, som har vist mig den
Velvillie at gennemse den botaniske Del af Bogen,
bringer jeg herved min bedste Tak, ligesom jeg ogsaa
takker mine Colleger i Bestyrelsen for ,Foreningen
til Svampekundskabens Fremme®, serlig Hr. Profes-
sor E. Chr. Hansen og Hr. Direkter J. Schiotf, som
begge har givet mig mange praktiske og verdifulde
Vink, og fremfor alt Hr. kgl. Mundkok Freitag, der ved
sin ovenneevnte Behandling af den culinariske Del af
Bogen har givet denne Side af Opgaven en saa ud-
meerket Losning.

Sluttelig beder jeg Leeserne beere over med mulige
Mangler og Ufuldkommenheder ved Bogen. Den har
veeret udarbejdet under vanskelige Forhold, idet min
Tid bestandig er sterkt optaget. — Det er mit Haab,
at Bogen trods sine mulige Mangler for mange maa
blive en keerkommen Ledsager paa Skovture i Svam-
petiden og derved bidrage til at udbrede Interesse for
og Kendskab til Svampene.

Frederiksberg i April 1906. C. MUNDT.
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INDLEDNING

OM Efteraaret, naar Dagene begynder at blive kor-
tere og Blomsterpragten i Mark og Skov tager
af, tenker man allerede med et Suk tilbage paa den
svundne Tids Skenhed. Og dog er der endnu en Akt
tilbage af Sommerens deilige Skuespil, og denne sidste
Akt staar i Skenhed ingenlunde tilbage for de andre.
Om Efteraaret finder vi ofte de deiligste Farver og
Fortoninger i Landskaberne, og seerlig Skoven frem-
byder en Farvepragt, som paa mange virker nok saa
betagende som Vaarens friske grenne men lidt ens-
formige Farver. Blomsterfloret er vel for sterste Delen
forbi eller dog betydelig formindsket, men der udvikler
sig nu en helt ny Vegetation seerlig i Skovbunden,
idet her under gunstige Vejrforhold Svampene mylrer
frem i tallose skenne og interessante Former og ind-
byder i hgj Grad til neermere Betragtning. Svampene
herer jo til de lavest staaende blandt Planterne og er
ogsaa i Publikums Yndest og Interesse ligesom Plante-
rigets Stedbern. Thi medens de hgjere Planter (Blom-
sterplanterne) af alle beundres for deres Skenhed saa-
vel i Former som i Farver, ser de fleste med Foragt
ned paa Svampene som noget uskent og hesligt, og
kun faa har @ie for, at der ogsaa blandt Svampene
findes serdeles mange baade interessante og form- og
farveskonne Arter, som det nok er veerd at gere lidt
nermere Bekendtskab med.

I andre Lande benyttes Svampene meget som Fode-

Danmarks spiselige Svampe. 1
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middel, hvorfor Kendskabet til dem er mere udbredt |
end her, hvor det hidtil har veeret meget vanskeligt i
at faa Folk til at benytte Svampene som Neerings- |
middel.
Det skal vere denne lille Bogs Opgave at raade

Bod paa denne Mangel paa Kendskab til Svampene ¥
ved at meddele Oplysninger om dem navnlig med !
Hensyn til deres Benyttelse som Fedemiddel. Der skal
derfor i det Folgende gives Beskrivelse af de bedste
og mest benyttede spiselige Arter samt af de farligste
giftige. Naar Leeserne da i nogen Tid paa dette Grund-
lag har beskeeftiget sig med Svampene fra et saadant
mere materielt Synspunkt, vil det maaske gaa mange
af dem ligesom det er gaaet Forfatteren af denne Bog,
at Interessen bliver mere ideel, og man efterhaanden
faar Lyst til at beskeeftige sig mere indgaaende med
dem og lere at kende flere Arter, selv om de ikke
kan have nogen Betydning for os som Fedemiddel.




OM SVAMPENE I ALMINDELIGHED
OG OM DERES INDDELING

Svampene udger som sagt en af de lavest staaende
Afdelinger af Planteriget. — Hele Planteriget inddeles
i 5 Rekker: Lovplanter, Mosser, bregneagtige Vkster,
Nogenfroede og Dekfroede. De tre forstneevnte Reekker
sammenfattes ogsaa ofte under Benaevnelsen blomster-
lose Planter (Kryptogamer) i Modseetning til de to
sidste, som kaldes Blomsterplanter (Fanerogamer). Lov-
planternes Reekke deles atter i to Underrekker, Alger
og Svampe (blandt hvilke sidste ogsaa indbefattes
Laver).

Alle blomsterlgse Planter formerer sig i Modseetning
til Blomsterplanterne ved Sporer, d. e. mikroskopisk
smaa Legemer oftest kun bestaaende af en enkelt
Celle. Skont disse Sporer har samme Betydning for
Plantens Formering som Freet for de hejere Planter,
er de dog veesentligt forskellige fra Freet, som er en
helt udviklet lille Plante med Anleeg til Rod, Steengel
og Blade, som kun venter paa gunstige Betingelser
for at vokse. Svampene adskiller sig saavel fra Blom-
sterplanterne som fra de andre blomsterlese Planter
ved at de mangler Bladgront, hvorfor den grenne Farve
hos dem ikke er fremherskende som hos de hgjere
Planter. Naar der hos enkelte Svampe undtagelsesvis
findes grenne Farver, saa fremkommer disse paa en
anden Maade. Mangelen af Bladgrent medferer ogsaa
en helt anden Erneeringsmaade for Svampene end for
de hejere Planter. Thi medens Bladgrentet hos disse

1%
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gor det muligt for Planten at optage Kulsyre af Luften
og omdanne den til organisk Plantevaev, er Svampene
paa Grund af Mangelen af Bladgrent henviste til at
leve af ferdig dannede organiske Stoffer, som de op-
tager fra forraadnede Bestanddele af Jordbunden eller
fra andre levende Organismer.

Svampenes Erneeringsorganer bestaar ikke som hos
de hejere Planter af Rod, Steengel og Blade men af
et Vev af fine, rorformede, grenede Celler (Hyfer).
Dette Vav, Myceliet eller Lovet, er altsaa Svampens
Ernzringsorganer. Hvad vi ser over Jorden, og hvad
vi i daglig Tale kalder Svampen, er kun Frugtlegemet.
Disse Frugtlegemer er meget forskellige baade i Form,
Farve og Beskaffenhed, og de danner Grundlaget for
Svampenes Inddeling i en Maengde Klasser, Ordener,
Familier, Slegter og Arter. — De fremkommer issr
i Slutningen af Sommeren og om Efteraaret. Paa denne
Tid finder man iseer i fugtigt Vejr en Meengde Svampe
mest i Skovene men ogsaa adskillige paa Marker og
Enge. Ikke sjeeldent danner de de saakaldte Hekse-
ringe, hvilke opstaar paa den Maade, at Myceliet,
hvoraf de udvikler sig, breder sig ud til alle Sider
medens det der bort i Midten.

Da Svampene som ovenfor sagt kun lever af feerdig-
dannede organiske Stoffer, er de enten Raadsvampe,
som lever af dede, forraadnede organiske Stoffer, som
de optager fra Jordbunden, eller Snyltesvampe, som
lever paa levende Planter eller Dyr, paa hvis Bekost-
ning de ernarer sig. Medens Raadsvampene har stor
Betydning i Naturens Husholdning ved at fjerne skade-
lige forraadnende Stoffer, gor Snyltesvampene ofte
stor Skade ved at edelegge vore Skovtreeer og andre
Kultur og Nytteplanter. Skovbrugerne har saaledes en
Mengde Fjender blandt Svampene f. Eks. den saa-

<



kaldte Honningsvamp (Armillaria mellea), hvis Myce-
lium bestaar af tykke, brune, grenede Streenge, som
vokser op under levende Treeers Bark og dreber dem.
Ogsaa Landmanden har mange Fjender blandt Svam-
pene, som angriber Kornsorterne (Rust, Brand, Mel-
drejer), Kartoflerne (Kartoffelskimmel) og vel snart
sagt alle Kulturplanter. — Ogsaa uden at veere egent-
lige Snyltere kan Svampe undertiden gere stor Skade.
Der er saaledes flere Svampearter som vokser paa
dodt Tree, der anvendes som Gavntemmer. Blandt
disse er navnlig Hussvampen (Merulius lacrymans)
noksom bekendt for de store deleggelser, den ofte
anretter i Bygningstemmer.

Svampenes Mycelium frembyder dog i det Hele
ikke megen Interesse for os. Hvad vi serlig skal be-
skeeftige os med, og hvad der ogsaa er det, som karak-
teriserer Arterne, er Frugtlegemerne, og det er kun
disse, der i det Folgende bliver Genstand for Omtale.
Det er ogsaa deres meget forskellige Beskaffenhed,
som danner Grundlaget for Svampenes Inddeling.

Med Hensyn til Svampenes Systematik, d. e. det
System af Klasser, Ordener, Familier, Sleegter og Arter
af Svampe, som Videnskaben har opstillet, kan det
naturligvis ikke veere Opgaven her at gaa i Detailler.
Vi skal kun beskeeftige os med nogle af de saakaldte
hojere Svampe og seerlig med dem, der har Betydning
som spiselige eller giftige.

Af de Svampe, vi skal omtale i det Felgende, horer
den langt overvejende Del til de saakaldte Kodsvampe
(Hymenomycetes), hos hvilke Sporerne efter Frugt-
legemets Udvikling kommer frem paa dettes ydre
Flade, medens de hos Bugsvampene (Gasteromycetes)
udvikler sig inde i Frugtlegemet, saa at de kun kan
komme frem ved at Frugtlegemet enten brister eller
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forraadner. En tredie Afdeling, Skivesvampene (Disco-

mycetes) indeholder nogle faa spiselige Arter. Hos

Skivesvampene udvikles Sporerne som hos Kedsvam-

pene paa Frugtlegemets ydre Flade, men deres Ud-
vikling er forskellig fra Kedsvampenes
og Bugsvampenes Sporers. Hos de sidst-

O navnte dannes nemlig Sporerne af de.

- saakaldte Basidier, (se Fig. 1) d. e. storre

. Celler, paa hvis ovre Ende der afsneres fra
2 til 4 Sporer (Basidiesporer). Hos Skive-
svampene derimod dannes Sporerne inde i
sekformede Celler (Asci) (se Fig. 2), i
Reglen 8 i hver Celle. Dette er noget, som
naturligvis kun kan ses ved Hjeelp af Mi-
kroskopet, og som heller ikke for os har
storre praktisk Betydning.

2 Af Svampenes store Underrsekke vil
vi altsaa omtale de to Klasser: I Basidie-
svampe (Basidiomycetes) og II Swkspore-
svampe (Ascomycetes). Basidiesvampene
inddeles saa atter i to Ordener: 1) Kod-
svampene (Hymenomycetes) og 2) Bug-

svampene (Gasteromycetes). Kodsvampene er for os

Hovedafdelingen, som indeholder de allerfleste af de

Svampe, der interesserer os som spiselige eller giftige.

— Kedsvampenes Orden omfatter 4 Familier: a)

Bladsvampene (Agaricacese). Disse har i Reglen den

almindelige Paddehatteform bestaaende af en Stok

(eller Fod), som beerer en Hat. Paa Hattens nedad

vendte Flade sidder de sporebeerende Organer, som

her er Blade (Lameller), der er ordnede straalefor-
met som Egerne i et Hjul udgaaende fra Stokken til

Hattens Rand. Hos b) Poresvampene (Polyporacese)

udvikler Sporerne sig i Ror eller Porer paa Hattens

SN NESES
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Underside, og hos c¢) Pigsvampene (Hydnacese) udvik-
les de paa smaa sylformede Pigge ligeledes paa Hat-
tens Underside. Hos d) Kollesvampene (Clavariaces),
der ikke har den egentlige Paddehatteform men be-
staar af en kolleformet eller grenet Masse, dannes
Sporerne paa hele FrugtlegemetsOverflade.

Vi kan da nu opstille felgende Hovedskema, som
indbefatter de Svampe, vi har Brug for i det folgende:

I Klasse Basidiesvampe (med Basidiesporer)
1. Orden Kedsvampe (Sporelejet paa Frugtlege-
mets Overflade)
Iste Familie (a) Bladsvampe
, (Sporerne udvikles paa Blade).
2den Familie (b) Poresvampe
(Sporerne udvikles i Ror eller Porer)
3die Familie (c) Pigsvampe
(Sporerne udvikles paa Pigge)
4de Familie (d) Kgllesvampe
(Frugtlegemet gren- eller kolleformet.
Sporerne udvikles paa hele Frugtlege-
mets Overflade).
2. Orden Bugsvampe (Sporeleiet i Frugtlegemets
Indre).
II Klasse Seeksporesvampe (med Szksporer).
1. Orden Skivesvampe (Sporelejet paa Frugtlege-
mets Overflade).
2. Orden Treffelsvampe (Sporelejet i Frugtlege-
mets Indre).

hatformigt
Frugtlegeme




SVAMPENE SOM NARINGSMIDDEL

Der er vistnok kun faa Lande i Verden, hvor Kend-
skab til Svampene som Fodemiddel er saa lidt udbredt,
som her i Danmark. I de fleste andre europeeiske Lande
navnlig Italien, Frankrig, Tyskland, Rusland og Finland
har man fra Arilds Tid kendt og benyttet Svampene,
og navnlig i de to sidstnevnte Lande udger de et af
den fattige Landbefolknings Hovedneeringsmidler. Og-
saa 1 Sverige er der gjort meget for at udbrede Kend-
skab til Svampene som Fedemiddel, hvilket navnlig
skyldes den udmeerkede svenske Botaniker Elias Fries,
som ved Udgivelsen af et fortrinligt (men desveerre
meget kostbart) Veerk: ,Sveriges étliga och giftiga
Svampar® har givet Anledning til, at Mange har faaet
Interesse for Sagen. Senere er der i Sverige udkommet
en Meengde populere ,Svampeboger®, som synes at
finde god Afseetning. Ogsaa paa Tysk, Fransk og En-
gelsk findes talrige Vejledninger til Svampekundskab.
Her til Lands er Litteraturen paa dette Omraade meget
sparsom, ligesom ogsaa Brugen af Svampene til Fode-
middel er meget indskreenket. Naar undtages Cham-
pignonen er ingen Svampeart her almindelig benyttet,
og det uagtet vore Skove indeholder en Rigdom af
Svampe, som sikkert ikke staar tilbage for andre Lan-
des. Almuen betragter endog ofte alle Svampearter
med en forunderlig og ubegribelig Afsky, hvorom nok-
som vidner de udsegt heeslige Navne, hvormed man i
Folkesproget betegner Svampene, saa som Troldhat,
Paddehat, Tudsehat etc. etc. — Denne Sky for Svam-
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pene har vel sin Aarsag i, at de oftest vokser paa
morke Steder, dybt inde i Skovene, hvor en ophidset
* Fantasi setter dem i Forbindelse med Trolde, Tudser
og andre uhyggelige Forestillinger.

Men der er i Virkeligheden ingen Grund til at kaste
Vrag paa dem, fordi de maaske paa enkelte uvidende
og med en levende Fantasi begavede Mennesker kan
gore et uhyggeligt Indtryk. De er ogsaa et meget efter-
tragtet Neeringsmiddel for Masser af vore mindre in-
telligente Medskabninger saasom Snegle og Insekter.
Ja ogsaa hejere Dyr som Raadyr og andet Vildt, Keer,
og Faar nyder dem med stort Velbehag. Men Mennesket
eller i det Mindste Flertallet af Mennesker her i Dan-
mark foragter dem. Og dog har Svampene ikke saa
ringe Betydning baade som Neringsmiddel og iseer
som Nydelsesmiddel, og det er saaledes ikke ringe
Verdier, der gaar til Spilde ved, at mange udmerkede
og velsmagende Svampe staar og raadner i vore Skove
til ingen Nytte. — I andre Lande, baade Tyskland og
Frankrig benyttes saaledes f. Eks. den spiselige Rorhat
(Boletus edulis), som senere neermere skal omtales, af
alle Samfundsklasser. Den forhandles overalt paa
Grenttorve og forsendes i stor Mengde i henkogt
Tilstand. Den kan ogsaa faas her i Landet — indfert
fra Frankrig (!). Det er ret betegnende, at en lille
Blikdaase indeholdende 2 a 3 Eksemplarer af denne
Svamp, som vokser i tusindvis i vore Skove, uden at
nogen bryder sig om den, kan faas i Handelen i Ko-
benhavn for den ret betydelige Pris 2 Kr. 50 Ore. —
Hvis vi her hjemme kunde bekvemme os til at be-
nytte denne seerdeles velsmagende Svamp og mang-
foldige andre, vilde det kunne blive en god Indtegts-
kilde for Smaakaarsfolk paa Landet i Skovegne at
indsamle og forhandle dem.




Med Hensyn til Svampenes Neeringsveerdi maa det
indremmes, at denne tidligere har veeret en Del over-

vurderet. Paa Grund af Svampenes store Kvealstof-

meengde har man tidligere gaaet ud fra, at de var

meget neerende, i saa Henseende bedre end alle andre
Plantenaeringsmidler og neesten lige saa vaerdifulde som -
Kadspiser. Senere Undersogelser har imidlertid godt-
gjort, at Aggehvidestofmeengden i Svampene ikke er
saa stor, som man skulde formode af den store Kvel-
stofmaengde, og at disse ZLggehvidestoffer ikke alle er
let opleselige i Fordgjelsesveeskerne.

Medens saaledes Svampene vel ikke har den egent-
lige Neeringsveerdi, som man tidligere har gaaet ud
fra, har de dog alligevel stor Betydning i Hushold-
ningen, nemlig som , Nydelsesmidler“. Det vilde altsaa
langt fra veere gavnligt, om man vilde forsege i leengere
Tid at leve udelukkende af Svampe. Der vilde derved
tilfores Organismen for lidt Neeringsstof, og Felgen
vilde blive en sveekket Erneeringstilstand. Men som
Tilseetning til andre Feodemidler kan Svampene paa
Grund af deres Velsmag bidrage i hej Grad til, at
disse fordejes bedre. — Thi det er en Kendsgerning,
at naar Maden smager os godt, sker der foreget Af-
sondring af Fordgjelsesveeskerne (Spyt, Mavesaft, Tarm-
saft etc.), og herved befordres Fedens Oplosning, saa
at den bedre kommer Legemet til Nytte. Derfor har
Kryderierne saa stor Betydning i Kogekunsten, og
derved kan Svampene, som er meget velsmagende,
komme til fortrinlig Nytte i Husholdningen, naar vi
leerer at benytte dem. — Desuden er der.i vor Tid
og vistnok med-Rette kommet en Reaktion imod den
tidligere saa almindelige Jagen efter ,Neeringsveerdi“
maalt ved Lggehvidestofmengden i Fedemidlerne som
det ene saliggerende. De mange Sygdomme i Mave-
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og Tarmkanal, som er saa almindelige, har sikkert oftere
deres Grund i for megen end i for liden Tilforsel af
Neringsstof, ligesom ogsaa Gigt og dermed besleg-
tede Sygdomme ofte skyldes Overerneering ved for
steerk Tilfersel navnlig af animalsk Kost. Derfor be-
streeber man sig jo ogsaa nu for at indfere en rige-
ligere Brug af Plantestoffer i Kogekunsten, ja mange
gaar jo endog saa vidt, at de helt vil udelukke animalsk
Kost og leve udelukkende af Plantestoffer, hvad der
vel nok maa kaldes en Overdrivelse til den anden
Side. — En passende Blanding af Ked- og Plante-
spiser anses af de fleste Sagkyndige for det heldigste
for normale Mennesker. ;

Svampene vil saaledes vel ikke kunne faa Betyd-
ning for os som udelukkende Neeringsmiddel, men de
har stor Betydning som Tilseetning til andre Neerings-
midler, idet de meddeler disse foroget Velsmag og
derved ger dem nyttigere for Organismen. —

Thi at Svampene alle er mer eller mindre vel-
smagende, derom hersker der saa stor Enighed, som
der overhovedet kan herske om Smagssager. Allerede
fra Oldtiden har Svampene veeret anerkendte som
noget seerdeles delikat. Romerne i Kejsertiden var som
bekendt Folk, der nok forstod sig paa Mad og var
Mestere i at opstille Menuer med de mest udsegte og
raffinerede Delikatesser. Og disse forfinede Gour-
mander satte overordentlig stor Pris paa Svampe. Saa-
ledes skattedes navnlig den i Sydeuropa voksende Kejser-
svamp (Amanita caesarea) som en saa stor Delikatesse,
at den kun maatte spises med Knive af Guld, og at Dig-
terne besang den i heje Toner. Martial siger saaledes
f. Eks.: ,Let er det at savne Selv og Guld og Keerlig-
hedens Glede, men at undveere en Ret Svampe er
sveert.“ Ogsaa i vore Dage regnes flere Svampearter
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til de mest anerkendte Delikatesser, saaledes navnlig
Treflen, Champignonerne og den ovenfor omtalte spise-
lige Rerhat. Denne sidste er som sagt meget yndet
overalt. Kun her bruges den ikke, og det uagtet den
allerede for over 100 Aar siden har veret Genstand
for en Afhandling af vor Landsmand O. F. Miiller
(,Efterretning og Erfaring om Svampe iser Rorsvam-
penes velsmagende Pilse“), som omtaler den meget
rosende. Baade den og mange andre udmerkede og
velsmagende Svampe vokser i tusindvis i vore Skove
men staar og raadner til ingen Nytte, medens de dog
baade kunde tjene til Fode og blive en god Indtaegts-
kilde for mange fattige Folk, som nappe har det terre
Brod, og det vasentlig paa Grund af taabelig Fordom
og Uvidenhed.

Men Taabelighed og Uvidenhed er dog ikke de
eneste Aarsager til, at man ikke spiser Svampe i Dan-
mark. Sagens Keernepunkt er vel naermest det, at man
her i Danmark er forsigtig. Naa, Forsigtighed er jo en
god Ting, men den kan ogsaa overdrives. At der findes
- giftige Svampe, er jo en Kendsgerning, men naar man
bruger sin Fornuft, er Faren for Svampeforgiftninger
langt mindre end saa mange andre Farer, der truer os
her i Livet. Frygten for Svampeforgiftninger er saa-
ledes ganske vist den eneste fornuftige Indvending
mod at bruge Svampene som Nearingsmiddel, men den
kan dog kun opfordre til at bruge dem med Fornuft
og med Forsigtighed men ikke til helt at forkaste
Brugen af dem.

Det gazlder her selvfolgelig forst og fremmest om
at kende de giftige Arter og skelne dem fra de spiselige
og derneest ogsaa om visse Forsigtighedsregler ved Svam-
penes Indsamling og Tilberedning. 1 begge Retninger
skal der gives naermere Oplysninger i det Folgende.




OM FORGIFTNINGER VED SVAMPE

Blandt den kolossale Masse af Svampearter, som
findes i Naturen, er der nogle enkelte Arter, som er
giftige. Disse er dog en forsvindende Minoritet i Sam-
menligning med den store Meengde af Arter, som er
spiselige eller dog uskadelige. Og selv blandt disse
faa giftige Arter er det endda kun en ringe Del, om
hvis Giftighed alle Forfattere er enige, medens en
stor Del af dem hos nogle opferes som giftige, hos
andre som misteenkelige eller endog som spiselige.
Grunden til denne Usikkerhed i Angivelser ligger vel
for en Del i Vanskeligheden ved at gere eksakte
Undersogelser paa dette Omraade. Man kan nemlig
ikke uden videre drage Slutninger fra Forseg paa Dyr,
idet en Svamp, som ikke skader en Fro eller en Kanin,
meget godt kan veere skadelig for et Menneske og
omvendt. Forsgg paa sig selv vil man nedig gere, og
paa andre Mennesker har man absolut ikke Lov dertil.
Det Hele vil derfor meget ofte bero paa et Sken hos ved-
kommende Forfatter. Har han en Gang folt sig ilde tilpas
efter en Svampeart den forste Gang,han har prevet den,
et lldebefindende, som muligvis skyldes ganske andre
Aarsager end Svampen, vil han let finde sig foranle-
diget heraf til at indrangere vedkommende Art blandt
de giftige. Jeg er derfor tilbgjelig til at tro, at Antallet
af virkelig giftige Svampe er langt ringere, end de
fleste Forfattere angiver det. Virkelige, velkonstaterede
Forgiftningstilfeelde har man i den toxikologiske Litte-




ratur kun af nogle ganske faa Svampe.*) Det er der-
for naturligvis ferst og fremmest af Vigtighed at lere
disse sikkert giftige Arter neje at kende, for at man
kan undgaa dem. Men da der er Udvalg nok af gode
og sikkert uskadelige Svampe, vil jeg principmeessigt
i det Felgende ikke tilraade at spise nogen Svamp,
som ikke af alle Forfattere erkleeres for uskadelig.
De farligste Giftsvampe herer til Slegten Fluesvamp
(Amanita) og blandt disse maa iseer nsvnes den log-
knoldedede Fluesvamp (Amanita phalloides) som Gift-
svampen par excellence, der vel er Aarsagen til mindst
de /10 af alle Svampeforgiftninger. Grunden hertil er
den, at den i ung Tilstand kan have nogen Lighed
med unge Champignoner, med hvilke den ofte vokser
Side om Side i Skovene. Lengere hen vil findes saa-
vel Beskrivelse som Afbildning af denne, den farligste
af alle Giftsvampe. Den indeholder et meget steerkt
virkende Giftstof, som man har givet forskellige Navne,
uden at man dog endnu kender dets kemiske Egen-
skaber tilstreekkeligt. Det Farligste ved Forgiftninger
med denne Svamp er, at Forgiftningssymptomerne som
oftest forst optreeder lang Tid (7, 12, ja 24—30 Timer)
efter Maaltidet. Det vil da som oftest veere umuligt at
fierne Giften fra Maven ved Braekmidler eller ved
Maveudskylning, og den vil da allerede veere gaaet
over i Blodet, hvorfra den ikke kan fjernes. Sygdoms-
tilfeeldene viser sig dels ved voldsomme Underlivs-
smerter, Diarrhoe og Opkastning dels senere ved
meget alvorlige Hjernetilfeelde (Dgsighed, Kramper
m. m.), som ofte medferer Deden.
m nzvner som egentlige Giftsvampe kun Amanita muscaria,
phalloides og dens Varieteter, pantherina, Russula emetica og foetens, Hebe-
loma fastibile og crustuliniforme, Inocybe rimosa, Boletus luridus og satanas

samt Gyromitra esculenta, d. e. i Alt 11 Arter, hvoraf en (Boletus satanas)
ikke findes her i Landet, og en (Gyromitra esculenta) er meget sjzlden.
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En anden langt almindeligere Fluesvamp den rode
Fluesvamp (Amanita muscaria) er ogsaa meget giftig,
men giver her til Lands sjeeldent Anledning til For-
giftninger, da den har et meget udpraeget Udseende og
ikke ligner nogen af vore spiselige Svampe. I Mellem-
og Sydeuropa derimod vokser den ovenfor omtalte
gode Spisesvamp Keisersvampen (Amanita cesarea), der
ligeledes er red, hvorfor Forvekslinger der undertiden
finder Sted med den rede Fluesvamp. Det i denne
sidste indeholdte Giftstof, Muscarinet, er ret godt un-
dersogt og kendt. Forgiftningen opstaar her hurtigere,
begynder ligeledes med koleralignende Tilfeelde som
Underlivssmerter, Opkastninger og Diarrhoe, hvortil
senere kommer Hjernetilfeelde, forst som en Rus, hvor
den Syge bliver rasende og ser Syner, senere ind-
treeder en udtalt Slevhedstilstand, som kan ende med
Deden. Svampen siges at blive benyttet som Berus-
ningsmiddel af visse eskimoagtige Folkefeerd, der staar
paa et saa lykkeligt lavt Kulturstandpunkt, at de endnu
ikke kender Breendevinens Velsignelser. Der er ogsaa
udtalt den Formodning, at det skulde veere denne
Svamp, som var Aarsag til Berserkegangen hos vore
Forfeedre, — en Hypothese, som dog vist treenger til
nermere Begrundelse. — Skent denne Svamp altsaa
er meget giftig, kan den dog ved langvarig Udtrek-
ning med kogende Vand og Eddike geres uskadelig,
idet Muscarinet er opleseligt i Vand. Dette Eksperi-
ment, som en Gang er blevet foretaget af en Viden-
skabsmand, ber dog absolut ikke tilraades, da det ikke
er saa let at faa al Giften udtrukket. Naar der fra
mange Sider forteelles, at Almuen i Rusland benytter
denne Svamp blandet med andre Svampe som Fade-
middel efter beherig Nedsaltning, skal dette dog efter
Sagkyndiges Udsagn ikke veere Tilfeldet. Om end




den rede Fluesvamp hverken er neer saa lumsk, ej
heller fuldt saa farlig som den logknoldede Flue-
svamp, skal man dog tage sig i Agt for den. — Det
samme er Tilfeldet med Panterfluesvampen (Amanita
pantherina), som ogsaa skal indeholde Muscarin og af
de fleste anses for meget giftig, medens dog enkelte
opferer den som uskadelig. — Af Fluesvampe vil jeg
endnu kun nevne den kugleknoldede Fluesvamp (Ama-
nita mappa). Denne anses af nogle for en Varietet af
den legknoldede F., hvilket absolut ikke er rigtigt,
idet den baade i botanisk Henseende afviger fra den
og navnlig med Hensyn til Giftvirkning viser en paa-
faldende Forskel. Den virker saaledes slet ikke giftigt
paa Freer, medens den logknoldede F. dreeber dem
under meget udtalte Forgiftningssymptomer.

Udenfor Fluesvampenes Sleegt findes kun nogle ganske
faa Giftsvampe, som fremkalder lignende Forgiftnings-
symptomer som den rede Fluesvamp, og som sand-
synligvis ogsaa for de flestes Vedkommende indeholder
Muscarin.

En i mange Hensender meget interessant Giftsvamp,
som her til Lands er meget sjelden, er den ,spise-
lige“ Stenmorkel (Gyromitra esculenta). Denne Svamp
benyttes i Udlandet meget som Fodemiddel (esculenta
betyder spiselig), men undertiden fremkalder den vold-
somme og farlige Masseforgiftninger. Man var lenge
i Uvished om, hvorledes dette kunde forklares, at en
Svamp, der i Reglen var uskadelig, til Tider kunde
blive farlig, indtil nogle Videnskabsmeend (Ponfick,
Bostrem og Boehm) ved en Reekke Forseg godt-
gjorde, at Svampen altid indeholder et meget steerkt
Giftstof (,Helvellasyre“ har man kaldt det), men at
dette kan udtraekkes ved kogende Vand og destrueres
ved Terring. Dette svarer ogsaa til Erfaringerne, idet
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Svampen, naar den har veeret udtrukket med kogende
Vand, eller naar den har veret terret, er ganske
uskadelig, medens den, hvor ingen af disse Forholds-
regler har veeret truffet, virker giftigt.

[ det Folgende vil findes Beskrivelser og tildels Af-
bildninger af de vigtigste og farligste Giftsvampe, og
den eneste sikre Vej til at undgaa dem er naturligvis
et noje Kendskab til dem og til de Tegn, som adskiller
dem fra de spiselige, med hvilke de kan forveksles.
Det skal i det Folgende veere min Bestrebelse at
henlede Opmerksomheden herpaa.

Imidlertid skal her alvorligt advares mod den Mis-
forstaaelse, at der gives bestemte Kendetegn, hvorved
man i al Almindelighed for en hvilkensomhelst Svamps
Vedkommende skulde kunne afgere, om den er uska-
delig eller giftig, selv uden at vide, hvilken Ar¢ man
har for sig. Der gives i Virkeligheden ingen saadanne
Tegn, hvoraf man kan slutte sig til en Svamps giftige
eller ikke giftige Egenskaber. Naar man saaledes, hvad
Svampenes Udseende angaar, ofte ser anfert, at Svampe
med sterke, pragtfulde Farver er giftige, da er dette
ikke nogen almindelig Regel. Vel findes der flere
steerkt farvede Svampe, som er giftige (som f. Eks.
den rede Fluesvamp, den giftige Skerhat o. fl.), men
ogsaa mange uskadelige Svampe har smukke Farver
som f. Eks. Keisersvampen og hos os blandt andre den
guldgule Rerhat (Boletus elegans) med smuk orange-
gul Farve o. fl. Hellerikke Kedets Farveforandring,
naar det udsettes for Luften, har nogen Betydning i
saa Henseende. Vel farves Kodet hos enkelte giftige Ror-
hatte steerkt blaat ved Luften, men det samme er
ogsaa Tilfzldet med enkelte uskadelige Rerhatte. Og-
saa flere andre spiselige Svampe undergaar Farve-
forandringer ved Luftens Indvirkning. Mark-Champig-

Danmarks spiselige Svampe. 2
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nonen og flere med den besleegtede Arter bliver saaledes
rodlig, den velsmagende Mslkehat grenlig paa Snit-
fladen o. s. v. — Heller ikke Lugten har nogen Be-
tydning. Ildelugtende Svampe er selvfolgelig ikke ind-
bydende til at spise, selv om de maaske kan vere
uskadelige, men man kan ikke slutte fra en behagelig
Lugt hos en Svamp til dens Uskadelighed, idet de
allerfleste Giftsvampe ikke har nogen ubehagelig Lugt,
enkelte endog er vellugtende. Den ofte meget karak-
teristiske Lugt af nymalet Mel, som findes hos flere
Svampe og undertiden angives som sikkert Kende-
tegn paa en spiselig Svamp, er heller ikke til at stole
paa, idet den ogsaa findes hos enkelte Giftsvampe (f.
Eks. Entoloma lividum). En skarp Smag er vel ofte
mistenkelig, men betyder dog ikke absolut, at Svam-
pen er giftig (f. Ex. mange Melkehatte). Naar man
endvidere har ment at kunne gaa ud fra, at Svampe,
som spises af Dyr uden at skade disse, ogsaa maa
veere uskadelige for Mennesker, er dette en meget
farlig Fejltagelse, idet f. Eks. Skovsnegle og Insekt-
larver forterer saavel giftige som spiselige Svampe.
— Endnu mere meningslos og farlig er den Regel,
som man endog kan finde anfert i Kogebeger, at en
Selvske ved Omrering i en Svamperet vil farves sort,
hvis der findes giftige Svampe i Retten. Dette er ab-
solut galt. Selvet farves sort, hvis der findes Svovlfor-
bindelser i Maden (f. Eks. ved Zg), men de giftigste
Svampe vil, naar de da er friske og ikke begyndt at
gaa i Forraadnelse, ikke have denne Virkning

Man har altsaa intet Middel, hvorved man i Almin-
delighed kan kende giftige Svampe fra spiselige, men
man maa gere sig det til en Hovedregel ikke at give
sig i Lag med at spise en Svamp, forend man er al-
deles sikker paa, hvad det er for en Art, man har for
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sig. Man behever heller ikke dette, thi der er mere
end nok af let kendelige, uskadelige Arter. Man ber
derfor i Begyndelsen negjes med at nyde nogle faa (3
eller 4) Arter og dertil fortrinsvis veelge saadanne,
som er lette at kende fra alle andre saasom spiselig
Vingesvamp, spiselig og rufodet Rorhat, Kempe-Stov-
bold o. fl. Naar man saaledes har leert nogle faa at
kende, ledes man uvilkaarligt til at udvide sit Kend-
skab og efterhaanden forege sit Forraad af kendte,
spiselige Svampe.

[ hvert Tilfelde ber man altsaa gaa frem med den
yderste Forsigtighed.

Foruden disse Forgiftninger, som skyldes notorisk
giftige Svampe, og som man altsaa sikkert kan und-
gaa ved et ngje Kendskab til Arterne og ved lagt-
tagelse af beherig Forsigtighed, herer man af og til
Beretninger om nogle andre Svampeforgiftninger, som
ved en overfladisk Betragtning kunde synes langt far-
ligere og neesten kunde afskreekke fra al Svampespis-
ning. Der forekommer nemlig af og til vel constaterede
Sygdomstilfeelde efter Nydelse af Svampe, som ellers
af alle erkleeres for uskadelige. Dette synes jo som
sagt meget kedeligt, men ved nermere Betragtning er
Sagen ikke neer saa alvorlig, som den ser ud til ved
forste Qiekast.

Disse saakaldte ,, Forgiftninger med spiselige Svampe*
er nemlig ikke andet, end hvad der kan finde Sted
med alle andre Neeringsmidler, idet der i alle kveel-
stofrige Spiser saasom foruden Svampe ogsaa Kod-
spiser (Pglser), Ost, Fisk o. s. v., naar de begynder at
gaa i Forraadnelse, kan udvikle sig nogle giftige Stof-
fer, de saakaldte Ptomainer.

Hvor ofte ser man ikke saadanne Masseforgiftninger
opstaa efter Nydelsen af fordervede Fodemidler, uden
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at Forraadnelsen hos disse har veeret saa fremskreden,
at den gav sig til Kende ved ilde Lugt eller Smag.
Paa den anden Side indeholder ikke alle fordervede
Varer giftige Ptomainer, ellers vilde det nappe vere
en saa almindelig Skik (eller rettere Uskik) at nyde
Vildt, som har hengt saa lenge, at det ligefrem stin-
ker af Raaddenskab. — Men som sagt, der kan ud-
vikle sig saadanne Stoffer, og Svampene med deres
store Kvelstof- og Vandmeengde er maaske noget
mere tilbgjelige dertil end andre Plantestoffer. Men
Faren kan sikkert undgaas ved kun at bruge friske
og gode Eksemplarer, hvorom neermere nedenfor. —

Muligvis hidrerer ogsaa en Del af de omtalte , For-
giftninger“ med spiselige Svampe ikke fra den spise-
lige Svamp, men fra giftige Arter, som ved Uagtsom-
hed er komne mellem de spiselige. Hvis saaledes f.
Eks. blot en eneste logknoldet Fluesvamp er kommet
i en Ret Champignons, er den tilstreekkelig til at
fremkalde alvorlige Forgiftningstilfeelde hos samtlige
Deltagere i Maaltidet. Paa denne Maade kan det ske,
at gode spiselige Svampe kan komme i Miskredit.

Dernzest kan uden Tvivl mange af disse ,Forgift-
ninger“ forklares som simple Fordejelsesforstyrrelser,
opstaaede ved, at man har spist for meget af Svam-
pene, thi disse er, som ovenfor sagt, ikke let fordeje-
lige, og enkelte Mennesker har, hvad man kalder Idio-
synkrasi for dem, saaledes som det kan ses ogsaa
med andre Neringsmidler (Hummer, Reier, Krebs,
Fisk, Jordbeer m. m.).

Endelig har vistnok den ovenfor omtalte ,spiselige*
Stenmorkel bidraget sit til at udbrede Skreek for alle
spiselige Svampe. Det var jo en ret afskreekkende Er-
faring, at en Svamp, der i Reglen var uskadelig og
god, til Tider kunde fremkalde voldsomme Forgiftnings-
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tilfeelde, og inden Sagens Sammenheeng opklaredes
(se ovenfor), var det en almindelig Antagelse blandt
Toxicologer, at det samme kunde veere Tilfeeldet med
alle spiselige Svampe. Nu har jo de omtalte Forseg af
Ponfick, Bohm og Bostroem godtgjort, at den ,spise-
lige“ Stenmorkel i Virkeligheden er en Giftsvamp,
som dog ved passende Fremgangsmaader kan beroves
sit Giftstof og geres uskadelig. En anden med denne
neer besleegtet Svamp, den spiselige Morkel (Morchella
esculenta) angives undertiden ogsaa at kunne inde-
holde et lignende Giftstof, men dette beror rimeligvis
paa en Forveksling, idet Navnet Morkel serlig af
tyske toxicologiske Forfattere bruges i Fleeng om alle
disse neer beslegtede Arter, ogsaa om Stenmorklen.

Ogsaa en Del Melkehatte indeholder skarpe, giftige
Stoffer, som kan udtreekkes med kogende Vand. Mulig-
vis kan ogsaa nogle af de ovenfor omtalte giftige Pto-
mainer opleses i kogende Vand, og det er derfor en
gavnlig Forsigtighedsregel for Brugen at udtreekke
Svampene med kogende Vand, selv om man derved
maaske bergver dem lidt af deres Smag. Ved Sten-
morkler, Morkler, Melkehatte og flere andre Arter,
som i det Folgende skal naevnes, bor dette altid geres.
Ved andre Svampe er det maaske overflodigt, naar
man er sikker paa ikke at have faaet giftige Arter
med og kun at have unge, friske og gode Eksemplarer.
Af Stenmorkler, Morkler, M&lkehatte etc. ber man af
samme Grund ikke tilberede Svampesupper.

Naar jeg nu i Korthed skal sammenfatte det oven-
for omtalte om Svampeforgiftninger, saa tror jeg, at
det bedst kan udtrykkes ved folgende Hovedregler til
Forebyggelse af Svampeforgiftninger:

1) Ler noje at kende de giftige Arter og veer for-
sigtig ved Indsamlingen. Undersog hvert Eksemplar




grundigt og lad ikke nogen Svamp komme i Kurven
uden at veere sikker paa, hvad det er for en Art.

2) Indsaml ikke Svampe i fugtigt Vejr. 1 fugtig Til-
stand er de lettere tilbgjelige til at gaa i Forraadnelse.

3) Undgaa omhyggeligt alle fordervede eller blot
steerkt udviklede Eksemplarer og tag kun de yngre,
endnu ikke fuldt udviklede. ;

4) Lad ikke Svampene ligge for lenge for Tilbered-
ningen (hejst 10 a 12 Timer).

5) Nyd aldrig opvarmede Svamperetter, da saadanne
erfaringsmessigt kan give Anledning til Sygdomstil-
feelde, selv om de i frisk Tilstand har veeret uskade-
lige og endnu ikke ved Opvarmningen viste Spor af
at veere fordeervede.

6) Nyd aldrig Svampene raa.

7) Stenmorkler, Morkler, Melkehatte og nogle flere
Arter, som neermere vil blive betegnede i det Fel-
gende, maa fer Tilberedningen underkastes folgende
Behandling: Man skeerer Svampene i smaa Stykker
og overhzlder dem med kogende Vand, hvortil er sat
lidt Salt, Eddike eller Citronsaft. Efter at de har hen-
staaet '/+—"'/» Time med Vandet, kastes dette bort.
De ovenfor nevnte Svampe maa heller ikke benyttes
til deraf at koge Suppe.

8) Man ber ikke spise for meget af Svampereiter og
altid nyde dem i passende Blanding med andre Fede-
midler.

lagttager, man disse Forsigtighedsregler, kan man
veere sikker paa at undgaa Forgiftninger saavel med
giftige som med spiselige Svampe.

Skulde man blive syg efter Nydelsen af en Svampe
ret, bor man, hvad enten nu et saadant Sygdomstil-
feelde skyldes en virkelig giftig Svamp, som man ved
Uagtsomhed har faaet med blandt de spiselige, eller
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disse sidste alene, naturligvis hurtigst mulig sege Hjeelp
hos en Laege. Da en saadan nu ikke altid kan skaffes
hurtigt tilveje, skal her i Korthed meddeles nogle For-
holdsregler, som ber treffes indtil Legens Ankomst.
— Den forste Bestrebelse ber gaa ud paa hurtigst
mulig at fjerne Giften fra Maven ved Opkastninger,
hvilket bedst sker ved at drikke meget lunkent Vand
med lidt Smer i og ved at kilre Sveelget med en
Pennefjer eller med Fingeren. Ogsaa ber man serge
for rigelig Affering for ad denne Vej at bortskaffe den
Del af Giften, som har passeret Maven og er kommet
ned i Tarmkanalen. Til Affering skal man ikke bruge
saltagtige Afferingsmidler som engelsk Salt, Carlsbader-
og andre Mineralvande eller Salte, da Muscarinet op-
loses i Saltoplesninger, hvorved dets Overgang i Blodet
befordres, men hellere amerikansk Olie i passende
Dosis (Voksne en Spiseskefuld, Bern en Dessertske-
fuld). Saafremt der allerede i Forvejen er steerke Braek-
ninger og Diarrhoe, behgver man naturligvis ikke at
gore Noget for at forege disse Udtemmelser. For at
mildne Underlivssmerterne maa den Syge leegge sig
tilsengs og bedeekke Underlivet med hede Vandom-
slag, som jevnligt fornyes. Indtreeder der nervese
Symptomer (Svimmelhed, Hovedpine, Vildelser eller
Dgsighed), maa man legge iskolde Omslag paa Ho-
vedet og give oplivende Midler saasom en Kop sterk
Kaffe, Vin (Sherry eller Portvin), men ikke Hofmanns-
eller Kamferdraaber, da den deri indeholdte Zther
opleser Giften.




OM INDSAMLING AF SVAMPENE

Svampene findes udbredte over hele Jorden. Hos
os finder man dem iser i Maanederne August, Sep-
tember og Oktober. Undertiden kan man dog allerede
i Juli finde en Del, iseer i fugtige Somre, og ofte hol-
der Svampefloraen sig, naar Vejret er mildt, til langt
ind i November. Der findes vel nogle faa spiselige
Arter om Foraaret, f. Eks. den velsmagende Ridder-
hat (Tricholoma gambosum) samt de hos os temmelig
sjeldne Morkler og Stenmorkler (Morchella og Gyro-
mitra esculenta), men de allerfleste findes om Efter-
aaret. De vokser saa at sige allevegne, hvor der er
forraadnede organiske Stoffer i Jordbunden, hvilke
er deres Hovednaringsmiddel. De findes derfor saa
vel paa aabne Marker og Enge som iser i Skove,
idet mange af dem fortrinsvis ynder merke Steder,
hvorfor man ofte navnlig i Naaleskove finder en for-
bausende Rigdom af Svampe. De ynder fremdeles
Fugtighed, og navnlig efter en Regn mylrer de frem
med en Hurtighed som ingen andre Planter.

Den bedste Lejlighed til Indsamling af Svampe i
god Tilstand har man, naar det efter en steerk Regn
i et Par Dage har veeret varmt Vejr. I Regnvejr eller
altfor fugtigt Vejr skal man, som ovenfor nevnt, ikke
samle Svampe, da de under saadanne Forhold er alt-
for vandholdige og lettere tilbejelige til at gaa i For-
raadnelse. Man skal derfor heller ikke indsamle flere,
end man kan bruge samme Dag, med mindre man vil
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opbevare dem ved Henkogning, Terring eller Saltning
(hvorom nzrmere senere). Til Indsamling skal man
helst benytte Kurve, ikke gerne Poser eller Tasker,
hvor Svampene let bliver trykkede af hinanden, hvor-
ved de baade beskadiges og lettere raadner.

Det anbefales for det meste af Hensyn til Efter-
vaeksten at skeere Svampene af ved Jorden og ikke
rykke dem op, idet man derved let skulde odeleegge
Myceliet og derved efterhaanden udrydde dem. Andre
mener dog, at den Stump, som man ved Overskee-
ringen lader sidde, netop ved at gaa i Forraad-
nelse skader Myceliet. Jeg er derfor tilbgjelig til at
tro, at man lige saa godt kan rykke dem op med For-
sigtighed. Skarer man dem af, ber man i al Fald
deekke Stumpen med Jord. Afskeeringen har dog den
Fordel, at man undgaar at faa saa meget Jord med i
sin Kurv, saa at Svampene holder sig renere.

De bedste Eksemplarer er de, der nylig er skudte
op af Jorden, inden Hatten endnu helt har udfoldet sig.
Senere bliver mange Svampe ormstukne, hvilket bedst
opdages ved at gere et Snit i dem, hvorved man finder
utallige Gange, som Insektlarverne har gravet. Saa-
danne sterkt ormstukne Eksemplarer kasseres natur-
ligvis, da de baade er uappetitlige og lettere tilbejelige
til at raadne. Sterre Svampe behever man dog ikke
at kassere, fordi en Del af dem er ormstukken, men
man kan nejes med at bortskeere det angrebne Parti.
De Organer (Blade, Ror, Pigge), som barer Svampens
Sporer, maa paa eldre Eksemplarer fjernes, og dette
gores bedst paa Indsamlingsstedet, hvor de da ved at
henkastes med Tiden kan fremkalde en ny Opveekst
af Svampe. Man undgaar herved en Del unedvendig
Ballast og faar Plads til flere Svampe i Kurven. Hos
yngre Svampe og hos mindre Arter behover man ikke




at fijerne Sporeorganerne. Den egentlige Rensning op-
saettes, til man kommer hjem, men ber da ogsaa fore-
tages snart efter Hjemkomsten. Man fjerner Over-
huden, hvis den er slimet eller let lader sig losne,
skaerer Svampen i smaa Stykker, skyller dem af og
lader dem henstaa med lidt Salt og Vand paa et koligt
Sted, indtil de skal tillaves. Har man ikke Tid til at
rense dem samme Aften, ber man i al Fald tage dem
ud af Kurven og leegge dem hen paa et tort og keligt
Sted, saaledes at de ikke bererer hinanden.




BESKRIVELSE AF ARTERNE

Med Hensyn til Hovedinddelingen af Svampene
henvises til Oversigten Side 7. Vi vil nu gaa syste-
matisk frem og omtale de forskellige Klasser, Ordener
og Familier i den Reekkefolge, som ovenfor er an-
givet. Vi vil da begynde med

I Klasse: Basidiesvampene
(Basidiomycetes),

hvor Sporerne udvikles paa Basidier (se Side 6).
Klassen inddeles i 2 Ordener:

1ste Orden: Kedsvampene
(Hymenomycetes).

Hos Svampene af denne Orden dannes Sporerne
paa et Sporeleje (hymenium) paa Svampens Over-
flade. Ordenen omfatter 4 Familier: Bladsvampene,
Poresvampene, Pigsvampene og Kollesvampene.

1ste Familie: Bladsvémpene
(Agaricacese).

Denne Familie er overordentlig rig paa Arter (hen-
ved 2000 i Europa), som ofte er meget vanskelige at
skelne fra hinanden. Vi skal selvfelgelig her hoved-
sagelig kun omtale dem, som har Interesse for os som
spiselige eller giftige, hvilke udger en meget ringe
Del af samtlige Arter af Bladsvampenes Familie. Blad-
svampenes Frugtlegemer bestaar af Hat og Stok. Hat-
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tens Form er meget forskellig, idet den snart er con-
vex, snart flad eller concav, baeger- eller tragtformet.
Den berer paa sin nedad vendende Flade de spore-
bzerende Organer, som her er Blade (Lameller), der er
ordnede straaleformet som Egerne i et Hjul fra Stok-
kens Tilheftningssted til Hattens Rand. Maaden, hvor-
paa Bladene forbindes med Stokken, har stor Betyd-
ning med Hensyn til Bestemmelsen af Slegterne. For

at undersege dette, gor man et
Snit lodret gennem Hatten og
Stokken. Man finder da hos nogle,
at Bladene er frie, o: de naar
lige til Stokken, men ikke len-
gere (se Fig. 1); hos andre er
de fastvoksede til Stokken (Fig. 2)
eller nedlobende paa denne (Fig.
3). Ved udrandede Blade (Fig. 4)
forstaas saadanne, hvis Kant i
den mod Stokken vendte Del har
en bueformet Indskeering neer-
mest Stokken. Ved tandformet
nedlpbende Blade (Fig. 5) forstaas
saadanne, hvor der er en skarp
Vinkel mellem den nedlebende
Del af Bladet og det ovrige af
dette.

Et andet Tegn, som har Betyd-
ning med Hensyn til Slegter-
nes Bestemmelse, er Sporestovets
Farve. Denne undersoges ved at
skeere Hatten fra Stokken og leg-
ge den med nedadvendte Blade

paa et Stykke Papir, (som helst ikke maa veere hvidt,
da de hvide Sporer derved ses mindre tydeligt). Der
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vil da efter nogle Timers Forleb vise sig en smuk
straaleformet Figur af forskellig Farve, dannet af de
nedfaldne Sporer.

Bladene er hos nogle Sleegter hindeagtige, terre,
tynde, dannede af en dobbelt Hinde uden nogen Mel-
lemsubstans; hos andre er de tykke med en kedfuld
Mellemsubstans, eller de indeholder en meelkeagtig
eller vandagtig Saft.

Stokken kan have forskellig Form og Udseende.
Den kan veere kort og tyk, legformet opsvulmet, un-
dertiden nasten kugleformet, eller den kan veere hej,
tynd, lige tyk over det hele. Den kan ogsaa vere fin,
nesten traadformet. Den kan veere massiv eller hul.
Dens Stilling til Hatten er ogsaa forskellig. For det
meste er den fasthaeftet til Hattens Centrum, men
undertiden, navnlig hos Arter, der vokser paa Tree-
stammer, er den faestet mellem Centrum og Randen
eller i denne. Ja den kan endog helt mangle. Frugt-
legemet, saavel Hat som Stok kan veere kedfuldt,
fastere eller bledere, eller sejgt, brusk- eller laeder-
agtigt.

Ofte er hele Frugtlegemet, saavel Hat som Stok i
yngre Alder omgivet af et sekformet Hylster, Felles-
svobet. Ved Svampens Vekst brister dette og efter-
lader nederst paa Stokken en knoldformet Udvidelse
eller en Skede eller Pose, paa Hattens Overside Skeel,
Vorter eller Hudlapper. Hos mange findes et indre
Svob, en Hinde, der hos den unge Svamp er spzndt
hen over Bladene fra Hattens Rand til Stokken. Naar
Hatten vokser, brister det indre Sveb ved Hattens
Rand, men bliver heengende fast paa Stokken som en
Ring.

Alle disse Kendetegn har Betydning ved Bestem-
melsen af Slaegterne. Vi skal her kun nzvne nogle
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faa af de mangfoldige Slaegter, som herer til Blad-
svampenes Familie.

I. Sporerne hvide.
A. Bladene uden Mellemsubstans.
a. Kodet Frugtlegeme.
aa. Stokken feestet i Hattens Centrum.
o. Med Sveb.
1. Dobbelt Sveb
(baade Fellessveb og Ring).
Fluesvamp (Amanita).
2. Enkelt Sveb
(kun Ring) les Ring.
Parasolsvamp (Lepiota).
3. Enkelt Sveb, fast Ring.
Ringhat (Armillaria).
B. Uden Sveb.
1. Bladene udrandede,
Stokken kedfuld.
Ridderhat (Tricholoma).
2. Bladene nedlebende.
Tragthat (Clitocybe).
bb. Stokken faestet i Hattens Rand.
Ostershat (Pleurotus).
b. Bruskagtigt Frugtlegeme.
Bruskhat (Marasmius).
B. Bladene med Mellemsubstans.
a. Bladene skarprandede med Malkesaft.
Melkehat (Lactarius).
b. — — uden Melkesaft,
skore og saftlose.
Skorhat (Russula).
C— e vandfyldte.
Vokshat (Hygrophorus).
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d. Bladene aareagtige, grenede.
Vingesvamp (Cantharellus).

II. Sporerne rodlige.

A. Med Sveb.

Skedesvamp (Volvaria).
B. Uden Sveb, nedlebende Blade.

Melsvamp (Clitopilus).

III. Sporerne gule, rust- eller okkerfarvede.

A. Bladene tynde.
a. Med Ring.
Skcelhat (Pholiota).
b. Med spindeveevsagtigt Sler. Bladene skifter Farve.
Slorhat (Cortinarius).
B. Bladene tykke.
Netbladhat (Paxillus).

IV. Sporene lerfarvede.

Uden Sler, Bladene udrandede.
Taarebladhat (Hebeloma).

V. Sporene morkebrune eller purpurfarvede.
A. Med Ring.
Champignon (Psalliota).
B. Spindevaevsagtigt Slor og Fryndser paa Hattens
Rand.
Svovlhat (Hypholoma).

VI. Sporerne sorte.

A. Bladene tynde, sammenpakkede, henflydende.
Blekhat (Coprinus).
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B. Bladene tykke, skilte fra hinanden, ikke henfly-
dende, slimet Slor.
Slimslor (Gomphidius).

R R D)

Iste Slaegt: Fluesvamp (Amanita).

Kendetegnene for denne Sleegt er, at Frugtlegemet
fra Begyndelsen er omgivet af et Feellessvob, som ved
Bristning efterlader en Skede omkring Stokkens Grund
eller en knoldformet Opsvulmning af denne og paa
Hattens Overside last siddende Hudflader eller Vorter.
Tillige findes hos neesten alle Arter et indre Sveb,
som danner en Ring paa Stokken. Hattens Ked er
ikke sammenflydende med Stokkens, saa at Hatten let
losnes fra Stokken. Bladenes Farve gennem hele
Svampens Liv er hvid. Denne Sleegt indeholder ad-
skillige giftige Arter.

') Rod Fluesvamp (A. muscaria L.) (se Fig. 1).
Denne giftige Svamp er meget let kendelig og kan
ikke forveksles med nogen spiselig Svamp. Hatten er
forst hveelvet, senere flad og lidt nedtrykt, kleebrig,
stribet i Randen, hojrod eller gulred, bedeekket med
talrige hvide eller gullige Skel eller Vorter, som dog
hos eldre Eksemplarer tildels falder af. Bladene og
Stokken hvide, Ringen stor og nedhengende. Stokken
ved Grunden lggformet opsvulmet.

Den rede Hat, besat med hvide Vorter, er saa ka-
rakteristisk, at man ikke kan tage fejl af den. Kun i
den speede Alder, naar Svebet helt omgiver den, kan
den ligne en ung Champignon. Den bestaar da af to
halvkugleformede Legemer, det ene oven over det
andet. Noget lignende er Tilfeldet med den unge
Champignon, men hos Fluesvampen er den owverste
Halvkugle mindre end den nederste, hos Champignonen
omvendt, og skeerer man Fluesvampen igennem, viser




der sig under det yderste Lag (Svebet) en redgul Linie,
dannet ved Gennemskeering af Hattens Overhud. Den
rode Fluesvamp er almindelig i Skove.

2) Logknoldet Fluesvamp (A. phalloides Fr.) (se Fig.
2) er den farligste af alle Giftsvampe, og det er sik-
kert den, som er Aarsag til de allerfleste Svampefor-
giftninger her i Norden, idet den iseer i sit Begyndel-
sesstadium bliver forvekslet med Champignoner.

Svampen er som ung helt omgivet af det hvide
Fellessvob. Paa den udvoksede Svamp er Hatten
forst hveelvet, senere udbredt, i fugtigt Vejr klebrig,
af en smudsig gulgron eller gulhvid (undertiden dog
helt hvid) Farve, negen eller besat med storre, lost-
siddende Rester af Fellessvobet. Bladene frie, hvide.
Stokken hvid, glat, glinsende, forneden knoldformet
udvidet og omgivet af en hvid Sek med fritstaaende
Rand, Rester af Feellessvobet. Ringen stor, heengende.

Ved eldre, udviklede Eksemplarer er Forskellen
mellem denne Svamp og Champignonarterne saa igjne-
faldende, at en Forveksling ikke let kan teenkes mulig.
Hos Champignonerne bliver nemlig Bladene med Al-
deren forst lyserade, senere chocoladefarvede og sorte,
medens Fluesvampens Blade hele Tiden holder sig
rent hvide. Men ved yngre Eksemplarer er en saadan
Forveksling mulig, om end kun ved stor Uagtsomhed.
Svampens Farve er paa Grund af det omgivende Sveb
hvid ligesom visse Champignonarter. Formen og Vokse-
stedet minder ogsaa om Champignoner. Hos yngre
Champignoner er Bladene endnu hvidlige ligesom hos
Fluesvampene. Men hvad der adskiller dem bestemt
fra hinanden, er det s@kformede Sveb, som omgiver
den unge Fluesvamp. Dette findes aldrig hos Cham-
pignoner. Desuden er Lugten forskellig; Champignonen
har en behagelig mandelagtig Lugt, som man aldrig

Danmarks spiselige Svampe. 3




kan tage fejl af, naar man en Gang har lert den at
kende. Fluesvampen derimod har en meget svag Lugt.
— Det sikreste for Begyndere er ikke at samle Cham-
pignoner i Skove eller Haver, men kun paa aabne
Steder, hvor man ikke er udsat for at finde Flue-
svampe. I det mindste ber man i Skove og Haver
undgaa de yngste Eksemplarer, hvor Tvivl kan veere
mulig. — Da Forveksling med Champignoner og denne
og enkelte andre lyse Fluesvamparter absolut er den
storste Fare, som truer letsindige Svampespisere, kan
der ikke noksom indpreentes Forsigtighed, og jeg skal
derfor her give en Oversigt over Kendetegnene paa
de lyse Fluesvamparter til Sammenligning med lyse
Champignon-Arter.

Lyse Fluesvampe. Lyse Champignoner. 2
Sporerne hvide. Sporerne merkebrune, pur-
purfarvede.

Bladene bestandig hvide.  Bladene snart graarede, til-
sidst sorte. X
Stokken forneden logformet Siokken kan vaere noget
opsvulmet og forsynet udvidet forneden, men
med en fri Kant eller har ingen fri Kant eller
en Pose med frie Rande.  Pose.

Halten noget kleebrig. Hatten aldrig klebrig.
Hat og Stok forandrer ikke Hat og Stok bliver efter
Farve ved Bergring. nogen Tid gulplettede

paa Steder, hvor de har
3 < vaeret berort. <
Lugten svag eller som Reed- Lugien mild og behagelig,
diker. aldrig som Reeddiker,

Med Hensyn til denne Svamps botaniske Navn er
der (saaledes som det ikke saa sjeldent er Tilfzldet
i Leren om Svampene) en Del Uoverensstemmelse
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hos forskellige Forfattere. Det er derfor Skik og Brug,
at man for at opnaa sterre Ngjagtighed og Sikkerhed
efter det latinske Navn tilfgjer den Forfatters Navn,
der har givet Arten denne Betegnelse. Den lagknol-
dede Fluesvamp kaldes saaledes af de Fleste Amanita
phalloides Fries, men andre kalder den A. bulbosa
Schaeffer og flere andre  Navne.

En beslegtet, ligeledes meget giftig Art er

3) Slimet Fluesvamp (A. virosa Fr.), som her til
Lands er temmelig 'sjeelden. Den er altid rent hvid.
Hatten er noget mere tilspidset, kegleformet, forst
slimet, senere tor, glinsende. Svampen har en ube-
hagelig Lugt. :

4) Panther-Fluesvamp (A. pantherina D. C.) (se
Fig. 3) er ligeledes giftig. Den ligner noget den rede
Fluesvamp, men er mindre og af en anden Farve, idet
Hatten er olivenbrun eller graalig. Hatten er navnlig
paa Midten besat med falrige smaa, tynde, hvide Vorter
eller Hudlapper, som dog let forsvinder i fugtigt Vejr.
Bladene og Stokken hvide. Ved Grunden af Stokken
en lille, kugleformet Knold. Ringen glat, ikke stribet.
Den er ofte meget vanskelig at skelne fra

5) Perle-Fluesvamp (A. rubescens Fr.) (se Fig. 4).
Dennes Kod antager ved Brydning en lys, rodlig Farve,
som dog ikke altid er tydelig. Bedst ses den paa
Steder, hvor Svampen har veeret angrebet af Snegle
eller Insekter. Hatten er forst kugleformet, senere
flad, af Farve redgraa, rodbrun, kedfarvet eller graalig,
meget varierende; paa Oversiden er den besat med
talrige melede Vorter, som i tert Vejr er afrundede,
perleagtige. Ringen er fint stribel paa langs, Stokken
fint skeellet, redgraa med en for neden tilspidset Knold.
— Denne Svamp opferes hos de fleste Forfattere som
spiselig, hos enkelte dog som ,mistenkelig® eller
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endog som giftig. Vist er det, at den mange Steder
finder udstrakt Anvendelse som Fedemiddel, men
skont den har den Fordel at vere meget almindelig,
tror jeg dog, man ger rettest i at fraraade den seerlig
paa Grund af dens store Lighed med Pantherflue-
svampen, der er saa stor, at disse to Arter endog for
gvede Botanikere kan veere vanskelige at skelne fra
hinanden. Det sikreste Kendetegn er maaske, at Rin-
gen hos Perlefluesvampen er fint stribet, hos Panther-
fluesvampen glat.

6) Kugleknoldet Fluesvamp (A. mappa Fr.) ligner
den leogknoldede, men har mere hvidlig eller lysegul
Hat, besat med mange smaa, hvide Vorter. Ved Grun-
den af Stokken har den ikke en Seek, men en kugle-
formet Knold med kort opstaaende Rand. Ogsaa den
kan forveksles med unge Champignoner. Den er tem-
melig almindelig i Skove og er giftig, om end naeppe
saa farlig som den legknoldede.

7) Kam-Fluesvamp (A. vaginata Bull.) adskiller sig
fra de andre Fluesvampe ved at den mangler Ring.
Derimod har den ligesom den legknoldede F. en Skede
ved Grunden, og Haiten, der er af en graalig eller
gulbrun Farve og er kamformet stribet i Randen, er
ofte bedekket af enkelte storre Hudlapper, Rester af
Feellessvabet. — Stokken er hul, rent hvid ligesom
Bladene. Den angives af nogle som spiselig, af andre
som mistaenkelig og ber derfor neppe tilraades.

2den Slagt: Parasolsvamp (Lepiota).

Hos denne Sleegt mangler Feellessvobet eller er kun
antydet som Skal paa Hattens Overflade, aldrig som
Skede ved Grunden. Stokken beerer en Ring. Hattens
og Stokkens Ked er adskilte fra hinanden ligesom hos
Fluesvampene. Bladene frie, hvide.
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1) Stor Parasolsvamp (L. procera Scop) (se Fig. 5).
Hatten stor, 10—25 ctm. bred, forst eegformet, senere
klokkeformet hvaelvet med en Pukkel paa Midten, graa-
brun, besat med morkere Skel eller Haartotter. Kodet
bledt, hvidt, Bladene hvide, Ringen stor og seig, kan
skydes op og ned. Stokken rank, lodret, kan blive indtil
30 ctm, hgj, forst massiv, senere hul, besat med smaa
tiltrykte brunlige Skeel og forneden knoldfor met udvidet.
Denne store og smukke Svamp er ikke sjelden i Skove,
hvor den helst vokser paa aabne sollyse Steder. Den
er spiselig og serdeles velsmagende, serlig Hatten.
Stokken er ofte noget seig. Meget neer beslegtet med
den er

2) Rhabarber-Parasolsvamp (L. rachodes Vitt.). Den
adskiller sig fra den foregaaende kun ved, at dens
Stok ikke er skellet men glat, at Hatten er uden Puk-
kel, og at dens Kod ved Brydning hurtigt farves rust-
rodt. Ogsaa den er spiselig, lige saa god som den
foregaaende og nok saa almindelig. Den findes ofte
paa morkere Steder f. Eks. i Granskov.

3die Slegt: Ringhat (Armillaria).

Hos denne Slaegt mangler Fellessvobet ganske.
Ring findes men er ofte kun svagt udviklet. Hattens
og Stokkens Ked gaar jevnt over i hinanden. Bladene
hvide, ofte nedlebende. Sporerne hvide. Hertil herer

Honningsvamp (A. mellea Vahl.) (se Fig. 6). Den
vokser i Meengde ved Grunden af gamle Trestammer
og Treested. Halten er honninggul eller lyst brungul
og er iser paa Midten besat med morkegule eller sorte
Haartotter. Ringen stor, hvidlig, filtet og treevlet i
Randen, Bladene nedlebende, Stokken furet. Denne
Svamp angives af de fleste Forfattere som spiselig.
Elias Fries, Mycologiens Fader, anser den dog ner-




mest for giftig, og den har vist i hvert Tilfeelde ikke
stor Betydning som Fodemiddel. Derimod har den en
meget stor Betydning i en anden men meget uheldig
Retning, idet den er en af vore veerste Skovedeleg-
gere. Dens Mycelium, som bestaar af tykke, brune,
grenede Streenge, vokser nemlig op under Barken
baade paa Lov- og Naaletreeer og draeber dem, hvor-
ved den ofte anretter store @delaeggelser.

4de Slegt: Ridderhat (Tricholoma).

Hos denne Sleegt findes hverken Fellessvob eller
Ring. Hat og Stok kedede, og deres Kod gaar jevnt
over i hinanden. Bladene udrandede (se Side 28).
Sporerne hvide. Sleegten indeholder en stor Meengde
Arter, af hvilke dog kun faa har Betydning som spise-
lige eller giftige.

1) Velsmagende Ridderhat (T. gambosum Fr.), som
ogsaa gaar under Navnet , Musseron“. — Hatten er hvid
eller hvidgul, meget kodfuld, ferst hveelvet, senere
mere flad, hovformet. Randen i Begyndelsen indrullet
og fint dunet. Bladene teette, hvide, udrandede, Stok-
ken kraftig, fint dunet. Hele Svampen lugter sterkt af
Mel. Den er en af de faa Svampe, som kommer frem
tidligt paa Aaret, allerede i Maj og Juni. Den vokser
ofte i store Keeder og ,Hekseringe“ paa Marker og
Enge. — Den er spiselig og anses for meget velsma-
gende, men den er vist ikke meget almindelig her i
Landet.

2) Heksering-Ridderhal (T. personatum Fr.) er ret
almindelig om Efteraaret paa Marker, Enge og i Skove.
Den vokser ofte i Hekseringe. Hatten er forst hvaelvet,
senere flad, glat, med i Begyndelsen indrullet og fint
filtet Rand. Kedet tykt, bledt. Farven blaalig med
violet Skcer. Bladene teette, frie, blaa. Sporestovet ikke
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rent hvidt men svagt brunligt. — Den er spiselig. —
En meget ner beslegtet Art, den violetbrune Ridder-

hat (T. nudum Bull.) er meget almindelig i Granskov.

Den har noget hgjere, lysviolet Stok, violette Blade
og brunviolet, lidt mere tyndkedet Hat. Ogsaa den er
spiselig.

bte Slegt: Tragthat (Clitocybe).
Hos denne Slegt findes ligesom hos den fore-
gaaende hverken Fellessveb eller Ring. Bladene er

. nedlobende eller fastvoksede, Sporerne hvide, Hatten

oftest tragt- eller beegerformet eller dog nedtrykt i
Midten. Sleegten er meget rig paa Arter men inde-
holder ikke nogen spiselige Arter af Verdi.

Taage-Tragthat (Clitocybe nebularis Batsch.) er en
meget almindelig Svamp i vore Skove. Den er stor og
kedfuld. Hatten er graalig, oftest ligesom taaget af et
hvidi Pudder, forst hveelvet, senere flad. Stokken er
kedfuld, graalig, noget tykkere nedad. — Den anbe-
fales af de fleste som en god Madsvamp, men enkelte
anser den dog for skadelig, og den ber derfor ikke
tilraades.

6te Slegt: @stershat (Pleurotus).

Arterne af denne Sleegt vokser sedvanligt paa Tree-
stammer. De er derfor enten uden Stok eller denne er
sidestillet, d. e. den er feestet til Hattens Rand eller neer-
mere denne end Centrum af Hatten. Frugtlegemet er
kedfuldt, Sporene hvide. Hertil herer

Den almindelige Ostershat (P. ostreatus jJacq.) (se
Fig. 7.) Den er meget almindelig sent paa Efteraaret
paa gamle Lovtreestammer, iseer Popler, hvor den ofte
vokser i store Tuer. — Hatten er blaalig sort, graa
eller graabrun, muslingformel med indrullet Rand, forst




hvelvet senere flad, kedfuld, glat. Stokken meget kort,
hvid, forneden stivhaaret. Bladene hvide, nedlobende,
indbyrdes forenede ved Grunden. — Den angives af
alle som spiselig og er ogsaa meget god.

Tde Slegt: Bruskhat (Marasmius).

Hos denne Slaegt er Frugtlegemet af brusk- eller
leederagtig Beskaffenhed, skrumper ind i tert Vejr og
folder sig atter ud i fugtigt Vejr. Arterne er alle af
temmelig ringe Sterrelse og har en regelmeessig skeerm-
formet Hat og midtstillet Stok. De har paa Grund af
deres Sejghed og deres ringe Sterrelse ikke megen
Betydning som Neringsmiddel, men enkelte af dem
benyttes meget som Kryderi.

1) Elledans-Bruskhat (M. oreades Bolt.) (se Fig 16)
er meget almindelig om Sommeren og Efteraaret mel-
lem Grees paa Enge og langs Vejkanter. Den danner
ofte store Hekseringe. Hatten er forst kegleformet hveel-
vet, senere flad med en lille Pukkel i Midten, i fugtigt
Vejr blegt redbrun, i tert Vejr naesten hvid. Bladene
staar langt fra hverandre, er frie, blege, hvidagtige.
Stokken er teet, sejg, fint dunet men ikke haaret for-
neden. Den har en behagelig Lugt og Smag, der minder
om Krydernelliker.

2) Log-Bruskhat (M. scorodonius Fr.) vokser flok-
kevis paa aabne Steder i Skove. Den er noget mindre,
Hatten 1—2 ctm. bred, glat, hvidlig eller brunlig. Bla-
dene hvidlige, fastvoksede, noget krusede, Stokken
haard, hornagtig, glat, glinsende, morkt redbrun, opad
lidt lysere.

Begge de naevnte Arter benyttes som Kryderi. De
maa ikke koges for lenge, hvorved de bliver sejge,
men maa tilsettes mod Slutningen af Kogningen. De
egner sig serdeles til Terring men maa opbevares
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i lukkede Beholdere, da de ellers let mister deres
Aroma. -—

8de Slagt: Malkehat (Lactarius).

Arterne af denne Sleegt er temmelig store Svampe,
som vokser i Skove. De mangler baade Sleor og Ring.
Bladene er tykke og stive, Hatten med Alderen altid
nedtrykt i Midten, ofte tragtformet fordybet. Det mest
karakteristiske Tegn er, at baade Blade, Hat og Stok
indeholder Melkesaft, som udflyder ved Berering og
Brydning. Denne Melkesaft er i Reglen hvid, ofte skarp
og brendende. Sporene er hvide. Hattens Kod er sam-
menflydende med Stokkens og gaar ogsaa ned mellem
Bladenes to Hinder. Bladene fastvoksede eller nedlo-
bende.

Sleegten indeholder adskillige gode spiselige Arter
men ogsaa nogle giftige, seerlig dem, der har skarp og
breendende Melkesaft. De fleste af disse kan dog maa-
ske goresuskadelige ved Udtreekning med kogende Vand.

1) Velsmagende Melkehat (L. deliciosus L.) (se Fig.
9). Denne fortrinlige Madsvamp er meget almindelig
i Naaleskove seerlig i Greesset mellem unge Graner.
Hele Svampen er rodgul baade udvendig og indvendig.
Hatten er kedfuld, ferst hveelvet, senere fordybet i
Midten, glat, klebrig, har mer eller mindre tydelige
morkere ringformige Beelter paa Overfladen. Stokken
er kort og glat, bliver snart hul. Bladene af Hattens
Farve, ofte grenplettede af indterret Maeclkesaft. Denne
er orangegul og udflyder baade af Blade, Hat og Stok.
Den har en sedlig, ikke breendende Smag. Da ingen
anden Svamp har saadan orangegul Melkesaft, er
den velsmagende Melkehat meget let kendelig. Den
er som sagt udmerket god og velsmagende og har kun
den ene Ulempe, at den angribes meget af Insekter og




let gaar i Forraadnelse. Man ber derfor kun tage de
yngre Eksemplarer, se dem godt efter og bortskeere det
angrebne. Man ber heller ikke gemme dem for lenge,
for de tilberedes.

2) Stor Melkehat (L. volemus Fr) (se Fig. 11) en
smuk guldgul Svamp, som er ret almindelig i Skove.
Hatten guldgul, brandgul eller redbrun, flad, &ldre ned-
trykt i Midten, ter, glat. Stokken teet og fast, af samme
Farve som Hatten. Bladene nedlebende, tsette, hvide
eller gullige. Meelkesaften rigelig, hvid, af sedlig Smag.
Den er spiselig og anses af alle for udmaerket god.

3) Tragt-Melkehat (L. piperaius Scop.) (se Fig. 12)
er meget almindelig i Skove. Hatten stor og tyk, hvid,
tilsidst tragtformet fordybet, Kodet fast, Bladene meget
teetsiddende, hvide eller svagt gullige. Stokken tyk,
kedfuld, hvidlig. Den indeholder en meget rigelig,
hvid, skarp og bitter Mealkesaft, og den anses i Al-
mindelighed for giftig. Maaske kan den geres uskade-
lig ved Udtreekning med kogende Vand, men den ber
dog helst undgaas. — Det samme er Tilfeldet med

4) Skeegget Melkehat (L. torminosus Sahaeff.) (se
Fig. 10). Hatten forst flad, senere fordybet i Midten,
lys rodlig eller gullig, ofte med merkere, ringformede
Beelter; Hattens Kant i Begyndelsen steerkt indrullet
og besat med et hvidligt, fryndset Skeeg. Bladene
teette, hvide, Meaelkesaften hvid, skarp og breendende.
Den ligner paa Oversiden meget den velsmagende
Melkehat, men vender man den om, er Forskellen
slaaende, idet den har hvidlige Blade, den velsmagende
gule. Desuden er Melkesaften hos den skseggede
Melkehat hvid og skarp, og dernsst er den navnlig
som ung let kendelig paa den skseggede, indrullede
Rand. — Den anses ligesom den foregaaende i Al-
mindelighed for giftig (den kaldes ogsaa Kolik-Meelke-
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hat, et Navn, der ikke indbyder til Forseg), men kan
muligvis geres uskadelig ved Udtreekning med kogende
Vand. Den ber dog ikke anbefales som Madsvamp.

9de Slegt: Skerhat (Russula).

Denne Sleegt har en Del Lighed med den foregaaende,
men adskilles let fra den ved den manglende Melke-
saft. Bladene er stive, skere. Hatten er sjelden tragt-
formet, Bladene sjzlden nedlebende. Hatten er ofte
pragtfuldt farvet. Baade Hat og Stok er som oftest
skore og sprede. Der findes hverken Fellessveb eller
Ring. Sporestovet er hvidt eller gulligt. Sleegten inde-
holder en Del giftige Arter, men ogsaa enkelte spise-
lige, men da disse oftest er meget vanskelige at skelne
fra andre Arter, som er giftige, er de ikke tilraade-
lige. Kun en enkelt er at anbefale som let kendelig,
nemlig

1) Gron Skorhat (R. v.rescens Schaeff.) (se Fig. 14).
Den er ikke meget almindelig men ret ejendommelig
og udpreget ved sin grenlige Hat, hvis Overhud er
ligesom senderspreengt i Ruder og Vorter. Hatten er
kodfuld og fast, ferst rund, hvelvet, senere flad og
udbredt. Stokken teet, indvendig svampet. Bladene
frie, teetsiddende, hvide. — Den angives af alle For-
fattere som spiselig og kan neeppe forveksles med
nogen anden Art.

2) Giftig Skorhat (R. emetica Schaeff.) (se Fig. 13).
Denne smukke, rede Svamp er meget almindelig i
Skove. Hatten er forst klokkeformet hveelvet, senere
flad og udbredt, hejred, blodred eller skarlagenred,
glinsende. Overhuden kan let lgsnes fra Hatten. Kodet
er hvidt, men neermest under Overhuden redligt.
Bladene rent hvide, alle lige lange. Stokken er hvid
eller rodlig. Kedet har skarp Smag. Den er meget giftig.




Der findes adskillige flere Skerhat-Arter med smuk
rod Farve, hvoraf nogle er giftige, andre spiselige,
men da de er meget vanskelige at skelne fra hin-
anden selv for gvede Botanikere, ber man absolut
undgaa alle rode Skorhatte.

3) Stinkende Skorhat (R. foetens Pers.) (se Fig. 15).
Hatten forst hveelvet, neesten kugleformet, senere mere
udbredt, smudsig gul, kleebrig med furet Rand. Bladene
hvidlige, udsveder hos den unge Svamp vandagtige
Draaber, som senere efterlader merkere Pletter. Stok-
ken smudsig hvid, temmelig hej, forst fyldt, senere hul.
Svampen har en ubehagelig Lugt og anses for giftig.
— Den er heller ikke indbydende hverken ved sit
Udseende eller ved sin Lugt.

10de Slaegt: Vokshat (Hygrophorus).

De til denne Slaegt herende Arter udmerker sig ofte
ved smukke Farver og Former. De har et ejendomme-
ligt voksagtigt Udseende. Bladene er tykke, saftige,
voksagtige, fjernt fra hinanden staaende. Hatten
er som oftest glat, Stokken aldrig forsynet med Ring.
De vokser oftest paa aabne Steder, Enge og Moser og
angribes sjeldent af Snegle og Insekter. Mange af
dem er slimede og klebrige. En Del af dem anferes
som spiselige, men de har ikke stor Verdi.

1) Eng-Vokshat (H. pratensis Pers.). Hatten 3—10
ctm. bred, forst hveelvet, senere flad, hvidgul eller lyst
rodbrun, stiv. Bladene tykke, fjerne, nedlebende,
skore, af samme Farve som Hatten og Stokken. Vokser
paa Enge. — Spiselig.

2) Elfenbens-Vokshat (H. eburneus Bull.) er meget
almindelig i Skovene sent om Efteraaret. Hele Svam-
pen er rent hvid. Hatten 2—35 ctm. bred, ferst halv-
kugleformet, senere flad. Baade Hat og Stok meget sli-
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mede. Bladene nedlebende. Stokken foroven besat
med smaa hvide Fnug. Den er spiselig men har en no-
get stram Smag, der maaske svinder ved Udtraekning
med kogende Vand.

11te Slegt: Vingesvamp (Cantharellus).

Kendetegnet for denne Slegt er, at Bladene ikke
har den szdvanlige Knivsbladform men snarere ligner
Aarer eller Ribber. De er grenede, og Grenene lgber
sammen med hinanden. Stokkens og Hattens Kod gaar
umiddelbart over i hinanden. Bladene er nedlgbende,
Hatten oftest iseer hos @ldre Eksemplarer tragtformet.
Sporene hvide.

1) Spiselig Vingesvamp (C. cibarius Fr.) (se Fig. 8)
er en af vore nyttigste Madsvampe, da den er meget al-
mindelig saavel i Lovskov som i Naaleskov, hvor den
ofte vokser i store Flokke. Hatten er 3—8 ctm. bred,
forst hveelvet, senere nedtrykt, tragtformet med kru-
set og belget Rand, glat, fast og kedfuld. Saavel Hat
som Blade og Stok er smukt gule, Aprikos- eller Zgge-
blommefarvede. Bladene aareagtige, grenede, nedlo-
bende paa Stokken. Kodet er hvidt og fast og angribes
ikke af Insekter, ligesom Svampen heller ikke let gaar
i Forraadnelse. Den er som sagt en god Madsvamp og
egner sig godt til Opbevaring ved Terring. — Dens
Ked er noget sejgt, men dette kan overvindes ved at
udtreekke den med kogende Vand. Den egner sig for-
trinlig til Pickles. — Nogen Lighed med den har

2) Orange-Vingesvamp (C. aurantiacus Wulf.), som
af de fleste Forfattere anferes som mistenkelig eller
endog giftig. Den er dog noget mindre. Farven er mor-
kere, orangerod. Hatten er flad eller nedtrykt, svagt
filtet. Bladene er ikke saa tykke som hos den spiselige
og ligner mere Bladene hos andre Bladsvampe; de er




Der findes adskillige flere Skerhat-Arter med smuk
red Farve, hvoraf nogle er giftige, andre spiselige,
men da de er meget vanskelige at skelne fra hin-
anden selv for gvede Botanikere, ber man absolut
undgaa alle rode Skorhatite.

3) Stinkende Skorhat (R. foetens Pers.) (se Fig. 15).
Hatten forst hveelvet, nsesten kugleformet, senere mere
udbredt, smudsig gul, kleebrig med furet Rand. Bladene
hvidlige, udsveder hos den unge Svamp vandagtige
Draaber, som senere efterlader morkere Pletter. Stok-
ken smudsig hvid, temmelig hej, forst fyldt, senere hul.
Svampen har en ubehagelig Lugt og anses for giftig.
— Den er heller ikke indbydende hverken ved sit
Udseende eller ved sin Lugt.

10de Slagt: Vokshat (Hygrophorus).

De til denne Sleegt herende Arter udmeerker sig ofte
ved smukke Farver og Former. De har et ejendomme-
ligt voksagtigt Udseende. Bladene er tykke, saftige,
voksagtige, fjernt fra hinanden staaende. Hatten
er som oftest glat, Stokken aldrig forsynet med Ring.
De vokser oftest paa aabne Steder, Enge og Moser og
angribes sjeldent af Snegle og Insekter. Mange af
dem er slimede og klebrige. En Del af dem anferes
som spiselige, men de har ikke stor Verdi.

1) Eng-Vokshat (H. pratensis Pers.). Hatten 3—10
ctm. bred, forst hveelvet, senere flad, hvidgul eller lyst
redbrun, stiv. Bladene tykke, fjerne. nedlebende,
skere, af samme Farve som Hatten og Stokken. Vokser
paa Enge. — Spiselig.

2) Elfenbens-Vokshat (H. eburneus Bull.) er meget
almindelig i Skovene sent om Efteraaret. Hele Svam-
pen er rent hvid. Hatten 2—5 ctm. bred, forst halv-
kugleformet, senere flad. Baade Hat og Stok meget sli-
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mede. Bladene nedlebende. Stokken foroven besat
med smaa hvide Fnug. Den er spiselig men har en no-
get stram Smag, der maaske svinder ved Udtrekning
med kogende Vand.

11te Slegt: Vingesvamp (Cantharellus).

Kendetegnet for denne Slagt er, at Bladene ikke
har den ssedvanlige Knivsbladform men snarere ligner
Aarer eller Ribber. De er grenede, og Grenene leber
sammen med hinanden. Stokkens og Hattens Ked gaar
umiddelbart over i hinanden. Bladene er nedlebende,
Hatten oftest iseer hos @ldre Eksemplarer tragtformet.
Sporene hvide.

1) Spiselig Vingesvamp (C. cibarius Fr.) (se Fig. 8)
er en af vore nyttigste Madsvampe, da den er meget al-
mindelig saavel i Lovskov som i Naaleskov, hvor den
ofte vokser i store Flokke. Hatten er 3—8 ctm. bred,
forst hveelvet, senere nedtrykt, tragtformet med kru-
set og belget Rand, glat, fast og kedfuld. Saavel Hat
som Blade og Stok er smukt gule, Aprikos- eller LEgge-
blommefarvede. Bladene aareagtige, grenede, nedlo-
bende paa Stokken. Kgdet er hvidt og fast og angribes
ikke af Insekter, ligesom Svampen heller ikke let gaar
i Forraadnelse. Den er som sagt en god Madsvamp og
egner sig godt til Opbevaring ved Terring. — Dens
Ked er noget sejgt, men dette kan overvindes ved at
udtreekke den med kogende Vand. Den egner sig for-
trinlig til Pickles. — Nogen Lighed med den har

2) Orange-Vingesvamp (C. aurantiacus Wulf.), som
af de fleste Forfattere anferes som mistenkelig eller
endog giftig. Den er dog noget mindre. Farven er mar-
kere, orangerpd. Hatten er flad eller nedtrykt, svagt
fiitet. Bladene er ikke saa tykke som hos den spiselige
og ligner mere Bladene hos andre Bladsvampe; de er




teette, morke, orangergde, gafteldelte, nediobende. Og-
saa Stokken er orangefarvet, ofte brunlig eller sort
nedadtil. Hele Svampen er blodere og ikke neer saa
kedfuld som den spiselige. Den vokser paa Treestubbe
og mellem Mos mest i Naaleskov. Da den af de aller-
fleste Forfattere kaldes misteenkelig, ber den undgaas.

12te Sleegt: Skedesvamp (Volvaria).

Hos denne Slegt er Frugtlegemet ligesom hos Flue-
svampene fra Begyndelsen omgivet af et Fallessveb,
som ved Bristning efterlader en Skede ved Grunden af
Stokken. Ring findes ikke. Hattens Kod er skilt fra
Stokkens, Bladene frie. Slaegten svarer altsaa til Sleg-
ten Fluesvamp (neermest til Kam-Fluesvampen, som
mangler Ring) men adskiller sig fra denne ved, at
Sporestovet er rodt. — Af denne Slegt skal kun om-
tales én Art:

Hgj Skedesvamp (V. speciosa Fr.). Denne store og
smukke Svamp vokser paa Gedning og fed Jord og kan
have nogen Lighed med hvide Champignon-Arter.
Stokken er hej (7—15 ctm.), i Begyndelsen fint dunet,
mangler Ring men har ved Grunden en lille slap
Skede. Hatten er forst klokkeformet, senere flad, no-
get kleebrig i fugtigt Vejr, hvidlig eller let graalig med
brunlig Top. — Den anses for giftig og kan som sagt
ligne en Ager-Champignon men adskilles ved den
manglende Ring og ved Skeden (Champignonerne har
altid Ring og aldrig Skede) samt ved det rodlige Spore-
stev (Champignonerne har merkt purpurfarvet Spore-
stov). Den er forresten temmelig sjeelden men ber dog
kendes.

18de Slegt: Melsvamp (Clitopilus).
Denne Slaegt har hverken Fellessveb eller Ring;
Bladene er nedlebende, Hatten tragtformet eller ned-
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trykt i Midten. Den svarer altsaa til Sleegten Tragthat
men adskiller sig ved det rode Sporestov.

1) Hvidgul Melsvamp (C. Orcella Bull.) (se Fig. 17).
Denne lille Svamp er temmelig almindelig i Efter-
sommeren i Skove og Haver mellem Graes, men den
vokser kun enkeltvis og ikke i stor Maengde. Hatten er
hvidgul, bled, kedfuld, uregelmassig, belget i Randen,
nedtrykt i Midten, i tert Vejr silkeagtig, i fugtigt Vejr
noget kleebrig. Bladene tetsiddende, nedlebende, forst
hvidlige senere svagt lyserede, Stokken kort, smallere
nedad, Kedet hvidt. Den udmerker sig ved sin ejen-
dommelige steerke Lugt af nymalet Mel. Den er spise-
lig. Meget ner beslegtet med den er

2) Hvidgraa Madsvamp (C. prunulus Scop.) Den har
en noget mere kodet og kompakt Hat, som i Begyndel-
sen er hveelvet, senere nedtrykt i Midten, glat, lys graa-
lig eller neesten hvid. Bladene hvidlige, senere lyse-
rede, nedlebende. Stokken hvid, tet, glat, lidt laaden
ved Grunden. Den har ligeledes steerk Mellugt og er
spiselig. Begge Arter gaar ofte under Navnet ,Musse-
non“ ligesom den velsmagende Ridderhat. De har dog
neppe stor Betydning, da man aldrig finder dem i
storre Mengde.

14de Slegt: Skalhat (Pholiota).

Denne Slegt svarer til Slegten Ringhat men har
brune Sporer. Fellessveb mangler, men Ring findes.
Hattens Kod gaar jevnt over i Stokkens. Hos mange
er baade Hat og Stok besatte med Skel eller Haartot-
ter. Bladene er i Reglen fastvoksede. Hertil herer :

1) Foranderlig Skeelhat (P. mutabilis Schaeff.) Den
vokser ofte i store tette Tuer paa Treested. Hatten er
kun lidet kedet, glat, uden Skeel, i fugtigt Vejr merkt
kanelbrun, i tert Vejr okkergul. Bladene teette, nedle-
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bende, forst blege senere kanelfarvede. Ringen tyde-
lig, udstaaende, Stokken skellet nedenfor Ringen. Den
er spiselig og er meget almindelig hele Sommeren
igennem, undertiden allerede om Foraaret. I frisk Til-
stand skal den veere noget bitter, men dette forsvinder
ved Stegning. Den ber ogsaa helst udtreekkes med ko-
gende Vand.

2) Krumskcellet Skeelhat (P. squarrosa Miill.) er en
Del starre. Hatten forst hveelvet, senere udbredt, blegt
gulbrun med talrige merkere tilbagekrummede Skeel.
Bladene forst blege, siden brunlige, tette. Ringen skeel-
let og flosset. Stokken af samme Farve som Hatten,
nedenfor Ringen sterkt skellet. Den vokser i tatte
Hobe ved Foden af Lovtraeer. Ogsaa den er efter fleres
Angivelse spiselig men ber helst udtreekkes med ko-
gende Vand. ¥

15de Slegt: Slgrhat (Cortinarius).

Kendetegnet for denne store, artrige Slaegt er, at de
herhenherende Arter i deres unge Alder har et spinde-
veevsagtigt Slor, dels et indre, der viser sig som en
utydelig Ring paa Stokken og fine Spindeveevstraade
hengende paa Hattens Rand, dels ogsaa undertiden et
ydre Fellesslor, hvis Rester viser sig som fine indvee-
vede Traade i Hattens Overhud og som ringformede
Beelter paa Stokkens nederste Del. Farverne er ofte
livlige men forandrer sig ved Svampens Vakst og ef-
ter -Luftens Fugtighedsgrad. Bladene skifter ligeledes
ofte Farve, idet de med Alderen bliver kanelbrune af
Sporestevet. Hos nogle Arter er hele Svampen, hos 9
andre kun Stokken klebrig. Det er en overordentlig
artrig Sleegt (over 300 Arter), men der er ingen Arter,
der har Betydning som spiselige, skendt de ofte er
store og kedfulde, og man kender heller ingen giftige
Arter. De vokser nasten alle i Skove.

!
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16de Sleegt: Netbladhat (Paxillus).

En lille Sleegt, hvis Kendetegn er, at Bladene hen-
imod Stokken er netformet forenede med hinanden,
saa at de ligesom gor Tilleb til at danne Rer. Herved,
samt ved at Bladene let lgsnes fra Hatten, staar de paa
Overgang til Rorhattene. Sporestovet er rustbrunt.

1) Almindelig Netbladhat (P. involutus Batsch.) (se
Fig. 18), en temmelig stor Svamp. Hatten forst hvzl-
vet, senere nedtrykt, gulbrun, svagt glinsende. Kanten
steerkt indrullet. Kedet tykt, bledt, gulligt, bliver mer-
kere ved Berering. Bladene gule, nedlebende. Stok-
ken tyk og kort, gullig. Den er ret almindelig i Skove
og Haver. Den er meget kodfuld og en god Madsvamp
men ber for Brugen udtreekkes med kogende Vand
med lidt Soda.

2) Sortfiltet Netbladhat (P. atrotomentosus Batsch.)
Ligner den foregaaende men er som oftest noget
storre. Den vokser paa Traestubbe iseer af Naaletrser.
Stokken, der ofte er sidestillet, er bekleedt med en tyk,
sort Filt. Den er maaske ogsaa spiselig. En enkelt For-
fatter kalder den dog misteenkelig, saa den ber vel
helst undgaas.

17de Slegt: Taareblad (Hebeloma).

Denne Slegt kendes paa, at Bladene ligesom hos
Ridderhattene er udrandede men adskiller sig fra disse
ved, at Sporestovet er lerfarvet. Stokken er oventil
smaaskellet og Bladene udsveder ofte vandagtige
Draaber.

Almindelig Taareblad (H. crustuliniforme Bull.)
er meget almindelig baade i Mark og Skov. I Skovene
soger den dog oftest aabne Steder. Hatten er forst
hvelvet, senere flad, svagt klebrig, graalig. Kedet tykt
og fugtigt. Bladene forst hvidlige senere graabrune,

Danmarks spiselige Svampe 4
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ofte med takket Rand. I fugtigt Vejr udsveder de vand-
agtige Draaber. Stokken er fast og tyk, hvid, fint skeel-
let i Toppen. Den lugter af Reddiker og anses af de
fleste for giftig.

18de Slegt: Champignon (Psalliota).

Hos denne Slegt findes intet Fellessveb, altsaa in-
gen Skede ved Stokkens Grund men derimod et indre
Sveb, som efterlader en Ring paa Stokken. Hattens
Kod er skilt fra Stokkens. Bladene frie, ferst hvidlige,
senere redlige, chokoladefarvede og sorte. Sporesto-
vet morkt purpurfarvet, neesten sort. Sleegten indehol-
der nogle af vore bedste spiselige Svampe. Der er flere
Arter, som alle er spiselige, men de grupperer sig i det
veesentlige om 2 Hovedarter. _

1) Mark-Champignon (P. campestris L.) (se Fig.
21.) (den kaldes ogsaa ofte den ,egte” Champignon,
sikkert med Urette, da de andre Arter er lige saa
gode). Hatten er fladt hvelvet, 5—6 ctm. i Tvermaal,
snart hvidlig, snart brun eller graabrun, fnugget skcel-
let. Overhuden losnes let. Ringen feestet lidt over Mid-
ten af Stokken, snart tynd og svagt udviklet, snart tyk-
kere og uldagtig laadden. Stokken er teet og ikke knol-
det ved Grunden. Kodet forst hvidt men bliver let rod-
ligt efter Brud.

2) Ager Champignon (P. arvensis Schaeff.) (se Fig.
22.) er i Reglen noget sterre og har lengere, tilsidst
hul Stok, som er knoldet ved Grunden. Baade Hat og
Stok er hwide eller gulhvide, oftest svagt silkeglin-
sende, bliver gullige ved Berering. Hatten forst
klokkeformet med flad Top, senere flad og udbredt.
Bladene forst hvide senere rodlige, tilsidst sortebrune.
Ringen sidder hejt oppe paa Stokken og bestaar af to
Lag, et indre glat og et ydre, som er straaleformet lap-
pet og fliget. Kodet holder sig uforanderlig hvidt.
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Begge Arter herer til de bedste af alle spiselige
Svampe. Begge vokser meget almindeligt baade paa
Marker og i Skove serligt paa staerkt gedede Jorder
som i Haver og paa Felleder, hvor Heste gaar paa
Grzs. Da de ikke herer til de lettest kendelige
Svampearter serligt for Begyndere, maa disse vare
meget forsigtige. Muligheden af skabnesvangre For-
vekslinger med den legknoldede Fluesvamp er ovenfor
omtalt (se Side 33—34), ogjeg skal derfor her kun gen-
tage, hvad ovenfor er sagt: Begyndere bor aldrig soge
Champignoner i Skovene, da man der er udsat for at
treeffe paa den legknoldede Fluesvamp. I det Hele maa
det tilraades ikke at begynde med Champignoner, som
ikke herer til de lettest kendelige Svampearter, men
hellere med andre som f. Eks. den velsmagende
Melkehat, den spiselige Vingesvamp, den spiselige
Rerhat, som senere skal omtales o. m. fl.

Champignonerne er mange Steder Genstand for
Dyrkning, hvilket ofte er en ret indbringende Industri.
Navnlig fra Frankrig udferes en stor Mangde Cham-
pignoner i henkogt Tilstand. Dyrkningen foregaar i
Reglen i Kaldere og underjordiske Rum, hvor der an-
lzegges Bede bestaaende af Hestegedning og den saa-
kaldte Svampejord, som indeholder Myceliet. Vanske-
ligheden ved denne Dyrkning bestaar i at vedligeholde
den passende ensartede Temperatur og Fugtigheds-
grad. Svampene er nemlig meget smtaalige i saa Hen-
seende og navnlig maa Temperaturen ikke geerne over-
3 stige 10—12° R.

19de Slagt: Svovihat (Hypholoma).

har ligesom den foregaaende merkt violetbrunt Spore-
stov men mangler Ring. Derimod findes der et spinde-

4%
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veevsagtigt Slor, hvis Rester danner Fryndser paa Hat-
tens Rand. Hertil herer

Knippe-Svovlhat (H. fasciculare Huds.) (se Fig. 20.),
en meget almindelig Svamp, som vokser paa Treested,
oftest i meget tette Knipper eller Tuer. Den er svovl-
gul baade udvendig og indvendig. Hatten 3—6 ctm.
bred, tyndt kedet, ferst halvkugleformet, senere ud-
bredt, oftest lidt merkere i Midten. Bladene txtte, forst
gule, senere gronlige. Kodet har en bitier Smag og
den anses for giftig. Den har nogen Lighed med den
ovenfor omtalte spiselige foranderlige Skeelhat men
adskiller sig fra den ved Mangelen af Ring og ved
Sporestovets Farve samt ved den bitre Smag.

20de Slaegt: Blakhat (Coprinus).

Svampene, der herer til denne Slaegt, er ofte meget
spinkle, skore og let forgengelige. Bladene sidder me-
get tet pakkede paa hinanden. Sporerne er sorte, og
ved Modningen flyder Bladene og hele Hatten hen til
en sort, blekagtig Vaske. Hertil herer en god spise-
lig Art:

Paryk Blekhatten (c. comatus Fl. D. (se Fig. 19).
Den vokser almindelig paa fed Jord, paa Lossepladser
og Affaldsdynger. Paa saadanne Steder forekommer
den ofte i store teette Klynger. Hatten, 8—10 ctm.
hej, er forst cylindrisk, hvid, skellet, med Randen tryk-
ket ind imod Sfokken. Denne er i Begyndelsen kort,
senere lengere, foroven forsynet med en Ring, ved
Grunden lidt opsvulmet. Haiten bliver senere lidt
mere udbredt, og Bladene, der i Begyndelsen er hvide,
teet sammenpakkede, bliver efterhaanden rodlige og til-
sidst sorte og henflydende. Hattens Rand krummer sig
da opad, hvorved den faar Lighed med en Paryk. Saa-
lenge Bladene er hvide, er den god. Hatten er ikke
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meget kedfuld, men Bladene kan godt anvendes. Stok-
ken er noget mere seig, men ogsaa den kan godt bru-
ges.

21de Sl®gt: Slimsler (Gomphidius). =

Denne lille Sleegt kendes paa et ejendommeligt sli-
met Slor, der danner en flygtig, forsvindende Ring paa
Stokken. Hat og Stok er kedfulde, Bladene tykke, ned-
lebende, Sporestovet sort. Hertil herer

1) Graa Slimslor (G. glutinosus Schaeff.), en Svamp,
som er meget almindelig i Granplantninger. Hatten er
meget klebrig paa Overfladen, i Begyndelsen svagt
hveelvet, senere mere flad, Farven graa, ofte med et
svagt violet Skeer. Stokken er hvidlig, tet, ved Grun-
den baade indvendig og udvendig citrongul. Bladene
tykke, fjerne, ferst hvidlige, senere graa og sorte (af
Sporerne). Den angives af flere Forfattere, iser sven-
ske, som spiselig men er nappe af synderlig Veerd. En
enkelt (tysk) -Forfatter kalder den mistenkelig. Den
ber derfor neeppe tilraades ligesaa lidt som den meget
ngerstaaende

2) Brunrod Slimslor (G. viscidus L.), som ligner den
meget men har en mere brunrod Hat, gulbrunt Ked og
olivenfarvede, senere sortebrune Blade. Stokken hgj,
brungul, ved Grunden indvendig rhabarberfarvet. Den
er noget sjeeldnere og ber som sagt heller ikke tilraa-
des som Fedemiddel.

2den Familie: Poresvampene
(Polyporaces).

Hos denne Familie udvikles Sporerne i Porer eller
Ror, som sidder paa Hattens nedadvendte Side.
Frugtlegemets Form og Beskaffenhed er meget for-
skellig. Formen kan vere den regelmsssige Hatform




som hos Bladsvampene. Hos andre er Frugtlegemet
hovformet, konsolformet, ja endog skorpeformet, taet
sammenvokset med Underlaget. Frugtlegemet kan
vere bledt og kedfuldt, lederagtigt, korkagtigt eller
haardt treeagtigt. De vokser enten paa Jorden eller paa
Treestammer, levende eller dede.

Familien indeholder kun faa Slegter, af hvilke vi
her blot omtaler tre. Hos 1) Sleegten Rorhat (Boletus)
er Reorene indbyrdes sammenvoksede, men Rerlaget
kan let losnes fra Hatten. Hos 2) Slegten Poresvamp
(Polyporus) er Rerene baade sammenvoksede med hin-
anden indbyrdes og med Hatten, saa at de ikke lader
sig lesne fra denne. Hos 3) Sleegten Oksetungesvamp
(Fistulina) er Rerene indbyrdes frie, ikke sammen-
voksede med hinanden.

1ste Slaegt: Rorhat (Boletus).

Denne Slegt omfatter lutter kodfulde Svampe med
regelmaessig Hat og midtstillet Stok, som ofte er tyk
og opsvulmet. De vokser alle paa Jorden. Rerlaget
kan let losnes fra Hatten, og Rerene er indbyrdes sam-
menvoksede. Denne meget interessante Slegt indehol-
der nogle af vore bedste og verdifuldeste spiselige
Svampe men ogsaa nogle faa giftige. Reorene er hos
nogle hvide eller graalige, hos andre gullige. Hos en-
kelte er de rede i Mundingerne, saa at Rerlaget set fra
neden viser sig redt. Kodet er som oftest hvidt eller
gult, men hos en Del Arter farves det ved Luftens Ind-
virkning mere eller mindre sterkt blaat. Da de giftige
Arter enten har Rer med rede Mundinger eller Kod,
som bliver blaat ved Luften, ger man vel i at undgaa
alle Arter som har en af disse Egenskaber og navnlig
dem som har dem begge. Heldigvis er de spiselige Ar-
ter let kendelige, og af disse findes der ikke saa faa.
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1. Rorene hvide eller graa.

1) Rujfodet Rorhat (B. scaber Bull.) (se Fig. 25.)
Hatten hveelvet, glat, i fugtigt Vejr oftest klaebrig, i
Reglen merkt brunlig men undertiden lysere, endog
nesten hvid. Rerlaget smudsig hvidt, senere merkere
graaligt. Stokken meget ejendommelig, idet den er be-
sat med merke graa eller sorte Skl eller Haartotter,
som giver den et laaddent Udseende. Stokken er
temmelig hgj, tykkest nedad. Kedet er bledt, hvidt.
Den er meget almindelig i Skove. Den er en god Mad-
svamp, men man ber kun tage de yngre Eksemplarer,
da de eldre neesten altid er angrebne af Insekter.

2) Galde-Rorhat (B. felleus Bull.). Hos denne Art
er Rorene 1 Begyndelsen hvidgraa ligesom hos den
foregaaende, men de bliver senere lyst rodlige eller
kedfarvede. Hatten er hvelvet, glat, brungraa. Stok-
ken tyk og opsvulmet navnlig nedad. Foroven er
den besat med et grovt Aarenet. Kedet bliver blegrodt
ved Beroring med Luften og har en meget bitter
Smag. Den er giftic men temmelig sjelden her til
Lands. Den har en Del Lighed med den spiselige Rer-
hat (se nedenfor) men adskilles let fra den ved sin
bittre Smag, ved de med Alderen rodlige Rormundin-
ger og ved det grovere Aarenet overst paa Stokken.

II. Rorene gule, =ldre gronlige, undertiden rede i
Mundingen.

A. Hatten tor.

a. Rerene med rede Mundinger.

3) Indigo-Rorhatten (B. luridus Schaeff.) (se Fig.
24.) en meget ejendommelig Art. Hatten merkebrun,
sterkt hvelvet; Rorene i Mundingen mennierode, saa
at Rerlaget set fra neden viser sig rodt. Stokken nedad
fortykket, redlig, navnlig opadtil besat med et fint rodt
Aarenet. Ved Gennemskering er Kodet forst gult men




farves ojeblikkelig dybt indigoblaat. Svampen er giftig
men heldigvis meget let kendelig paa de rede Rer og
den karakteristiske Farveforandring af Kedet.

b) Rerene gule eller grenlige.

4) Spiselig Rorhat (B. edulis Bull.) (Fig. 23). Denne,
den bedste af alle spiselige Svampe, er over hele Ver-
den anset for en stor Delikatesse. Baade i Tyskland,
Frankrig, Rusland o. s. v. benyttes den overalt meget
almindeligt som Fodemiddel, forhandles paa Torvene
og forsendes i henkogt Tilstand. I Tyskland gaar den
under Navnet Steinpilz (paa Grund af dens faste Kod)
og Herrenpilz, Franskmandene kalder den Ceps, i
Sverige kaldes den Carl Johans Svamp, fordi den var
Kong Carl XIV's. (fedt Bernadotte) Yndlingsret. Her
til Lands er der kun meget faa Mennesker, der benyt-
ter den, uagtet den er meget almindelig i Skovene. Den
har derfor heller intet betegnende dansk Navn men
maa ngjes med en Overszttelse af det latinske botani-
ske Navn, hvilket ikke siger meget, da der er mange
andre ,spiselige Rerhatte®. Den er som sagt serdeles
velsmagende og har desuden den gode Egenskab at
vare let kendelig og ikke at kunne forveksles med no-
gen Giftsvamp.

Hatten er brun, ferst hveelvet, senere udbredt, ligner
en Over-Krydertvebak. Rorlaget hos den ganske unge
Svamp hvidligt, senere gulligt, tilsidst gronliggult. Stok-
ken i Begyndelsen nesten kugleformet, med Alderen
mere langstrakt men altid tyk og opsvulmet forneden.
Overst oppe er den besat med et fint hvidligt Aarenet.
Kodet er hvidt, lige under Hattens Overflade let rod-
ligt, hos den unge Svamp fast og haardt, forandrer ikke
Farve i Luften. — Den findes mest i Lovskov navnlig
Bogeskov men ogsaa i Naaleskov.

Den eneste giftige Svamp, den kan forveksles med,
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er den ovenfor omtalte Galde-Rorhat, men da denne
dels er meget sjeelden her til Lands og dels let kendes
paa sin bittre Smag, paa de redlige Rormundinger og
det grovere Aarenet paa Stokken, er Faren for For-
veksling ikke meget stor. Med Indigo-Rorhatten har
den, naar man kun ser paa Hattens Overside, nogen
Lighed, men denne Lighed forsvinder ojeblikkelig,
naar man vender Indigo-Rerhatten om og ser det rode
Rorlag, eller naar man ved Gennemskeering bliver op-
meerksom paa den hurtigt opstaaende indigoblaa
Farve.

Den spiselige Rerhat angribes en Del af Insekter og
Snegle. Man ber helst holde sig til de yngre Eksem-
plarer, som er faste i Kedet og mindre ormstukne. :

5) Filtet Rorhat (B. subtomentosus L.) er en af de
almindeligste af alle Rerhattene. Den vokser i Skove
0g paa Skovenge. Hattens Overside er tor, fint filtet,
blegt olivenfarvet, brunlig eller redbrun. Ofte er Over-
huden bristet, saa at den danner Ruder og Felter med
gullige Mellemrum. Reorlaget er gult eller grongult,
fastheeftet til Stokken og udmerker sig ved Rarenes
store kantede Mundinger. Stokken er i Reglen tynd,
noget bejet, har samme Farve som Hatten eller noget
lysere med rede Tegninger. Kodet er hvidt men ofte
rodligt under Hattens Overhud. Denne Svamp og den
meget neer beslegtede B. chrysenteron Bull. angives
af mange Forfattere som spiselig og af Ingen som gif-
tig. Den ber derfor forseges, om den end neeppe har
synderlig Veerdi.

B. Hatten fugtig.

a. uden Ring.

6) Grovporet Rorhat (B. bovinus L.) Hatten brun,
kleebrig i fugtigt Vejr, glindsende i tert Vejr. Kodet
bledt, hvidligt, men bliver redligt ved Brydning. Stok-
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ken lysebrun, lige tyk over det Hele. Det ejendomme-
ligste ved denne Art er de olivenbrune, sammensatte
Ror med meget vide, kantede Aabninger, som er ord-
nede straaleformet ligesom Bladene hos Bladsvam-
pene. Den angives hos de fleste Forfattere som spiselig.

7) Peber-Rorhat (B. piperatus Bull.), den mindste
af alle Rerhatte. Hatten brungul, hvelvet, kleebrig i
fugtigt Vejr. Rorlaget rustfarvet, nedlebende. Stokken
tynd, kort, Kodet gulligt, med skarp, breendende Smag.
Stokken indeholder en gul meelkeagtig Saft. Den er
ikke sjeelden i Naaleskov og anses i Almindelighed for
giftig. Den er heller ikke synderlig fristende paa Grund
af sin Lidenhed og sin skarpe Smag.

b. med Ring.

8) Morkegul Rorhat (B. luteus L.) (se Fig. 26). Hat-
ten i fugtigt Vejr meget slimet, merkt brungul. Rerla-
get citrongult, fastvokset til Stokken. Denne har paa
Midten en hvid hindeagtig Ring og er paa sin gverste
Del besat med grynede Prikker. Kedet er bledt, hvid-
gult med lidt syrlig Lugt og Smag. Den er ret alminde-
lig i sandede Naaleskove. Den er spiselig men ber
helst terres lidt fer Brugen, da den ellers let bliver
slimet.

9) Guldgul Rorhat (B. elegans Schum.). Hatten lige-
som hos foregaaende Art slimet i fugtigt Vejr. Farven
guldgul eller brandgul. Ringen hvid, let forsvindende.
Rorlaget nedlebende. Kedet gult. Denne Svamp har
den Meerkelighed, at den altid vokser i Nerheden af
Leerketreeer. Den er ligesom den foregaaende spiselig
og ret god.

2den Slaegt: Poresvamp (Polyporus).
Hos denne Sleegt er Rerene eller Porerne meget fine,
sammenvoksede indbyrdes og med Hattens Kod, saa
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at de ikke lader sig lesne fra dette. Mundingerne er
meget fine, runde. Kodet er enten hvidt eller brunt,
ofte seigt, leeder- eller korkagtigt. De allerfleste Arter
af Slegten vokser paa Treer, enten levende Treer,
hvorved mange af dem bliver meget skadelige Snylte-
svampe, eller paa dedt Tree som Trastubbe, Ved og
Temmer. Slegten indeholder talrige Arter, hvoraf kun
nogle ganske faa er spiselige. Af disse skal neevnes

1) Skeellet Poresvamp (P. squamosus Huds.) Den er
temmelig almindelig navnlig om Foraaret. Den vokser
paa Treestubbe og Stammer af forskellige Lovtreer,
navnlig Zlm, Ask, Poppel og Len. Hatten er stor,
10—30 ctm. bred, vifteformet eller tragtformet fordy-
bet, gullig, besat med brune Skel. Den har en kort,
tyk, sort, randstillet, ved Grunden knoldformet udvi-
det Stok. Porerne er store, langagtige og nedlebende
paa Stokken. Kedet er bledt og saftigt men hos eldre
Eksemplarer temmelig seigt. Den er spiselig som ung
men ber helst udtreekkes med kogende Vand.

2) Svovlgul Poresvamp (P. sulfureus Bull.) vokser
paa Treestammer, navnlig Eg og Stenfrugttreeer, som
oftest i faglagte Tuer. Hatten er muslinge- eller viftefor-
met, stor og kedfuld, Oversiden glat, svovigul med
rodligt Skeer. Porerne meget fine, svovlgule. Naar den
er ung, er Kodet bledt og saftigt. Stokken mangler som
oftest. Den er spiselig og skal serlig vaere god, naar
den steges eller ristes. Den ber dog fer Tilberedningen
udireekkes med kogende Vand.

3die Slegt: Oksetungesvamp (Fistulina).
Denne Slaegt indeholder kun én Art:
Almindelig Oksetungesvamp (F. hepatica Schaeff.)
(se Fig. 27). Denne meget ejendommelige Svamp fin-
des hist og her paa gamle Egetreer og Egestubbe. Den
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Oksetunge. Som ung er den blodred, senere radbrun,
kleebrig og noget haaret. Kedet er bledt, saftigt og redt;
paa Gennemsnit viser det en ejendommelig stri-
bet Bygning, som ogsaa paafaldende minder om Gen-
nemsnittet af en Tunge. Reorene, som sidder paa Hat-
tens Underside, er teette, korte, gulhvide og seige. De
er ikke sammenvoksede med hinanden indbyrdes. Den
er spiselig og anses for meget velsmagende. Kedet har
en syrlig, frugtagtig Lugt og Smag.

3die Familie: Pigsvampene
(Hydnaceee).

Hos denne Familie udvikles Sporerne paa sylforme-
de Pigge eller Vorter, som sidder paa Hattens Under-
side. Familien indeholder flere Slegter, af hvilke vi

* her kun skal omtale én:

Sleegten Pigsvamp (Hydnum).

Hos denne Sleegt er Piggene tydeligt udviklede og
sylformede. Frugtlegemerne har meget forskellig
Form; de kan veere hatformede, muslingformede eller
grenede. Af spiselige Arter findes nogle faa, af hvilke
her blot skal nevnes én:

Almindelig Pigsvamp (H. repandum L.) (se Fig.
28). Den er ret almindelig i Danmark, hvor den vokser
flokkevis i Skove. Den har i Formen Lighed med den
spiselige Vingesvamp. Hatten er hvidgul, 5—15 ctm.
bred, kodfuld med fast hvidt Ked. Den er ofte noget
belget og bugtet i Randen. Stokken er hvidlig. Piggene
sidder taet paa Hattens Underside og leber noget ned
paa Stokken. De er skore og losnes let. Den er spise-
lig og har ligesom Vingesvampen den Fordel, at den
ikke angribes af Insekter. Den egner sig ogsaa for-
trinlig til Terring.

-
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4de Familie: Kgllesvampene
(Clavariacese).

Hos denne Familie udvikles Sporerne paa hele
Overfladen af Frugtlegemet. Dette har aldrig Hatform
men bestaar enten af en tyk Stamme, hvorfra udgaar
en Mengde sterkt delte, oprette Grene, eller det er
kelleformet eller traadformet. Familien indeholder kun
nogle faa Slagter, hvoraf her kun skal nevnes

Sleegten Kollesvamp (Clavaria).

Denne Slaegt omfatter en Del Arter, der som oftest
er koralformigt grenede, hvide eller gule. Enkelte Ar-
ter er kolleformede eller ormformede. De storre Arter
er spiselige.

1) Gul Kollesvamp (C. flava Schaeff.) (se Fig. 29)
en stor smuk Svamp, bestaaende af en hvid, tyk, sker
Stamme, hvorfra udgaar en Mangde ensfarvet gule,
gdlatte, trinde, oprette Grene med butte Ender. Den er
spiselig.

2) Drue-Kellesvamp (C. Botrytis Pers.) vokser lige-
som den foregaaende i Skove. Den har en meget tyk
gulhvid Stamme med mange smaa korte Grene, hvis
talrige Endegrene er rodlige eller brunrede. Kedet er
spredt og saftigt. Den er spiselig og anses for meget
velsmagende.

2den Orden: Bugsvampene
(Gasteromycetes).

Medens hos den forrige Orden (Kedsvampene) Spo-
rerne udvikles paa Overfladen af Frugtlegemet, udvik-
les de hos Bugsvampene indeni dette. Ved Modningen
brister Hylsteret om Sporerne paa forskellig Maade,
hvorved Sporerne udtemmes. Hos nogle brister Hyl-
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steret ikke,men Sporerne bliver frie ved Frugtlege-
mets Forraadnelse.

iste Familie: Stgvboldene
(Lycoperdaces).

Hos denne Familie er det i Reglen kugleformede ;
Frugtlegeme omgivet af et dobbels Hylster, et indre
tyndt og sejgt og et ydre tykkere og bledere. Frugtlege-
merne er ofte meget store og vokser paa Jorden.

Iste Slagt: Stevbold (Lycoperdon).

har kugle-, p=zre- eller kelleformet Frugtlegeme, der
hos nogle Arter forneden gaar over i en Stok. Hertil
herer
1) Kempe-Stovbold (L. giganteum Batsch.) (se Fig.
30) en af de storste Svampearter, man kender. Det |
kuglerunde, hvide Frugtlegeme kan undertiden op- |
naa en Sterrelse af henimod 50 ctm. i Diameter. I Reg-
len er det dog noget mindre (som et Strudseg eller et
Menneskehoved). Ved Gennemsnit viser Svampen sig
i Begyndelsen at bestaa af en ensformet hvid Masse.
Den er i denne Tilstand spiselig og velsmagende. Se- |
nere begynder den indvendig at blive gullig og blodere, ‘
senere olivenbrun og tilsidst falder Indholdet hen til
Stov. Hylsteret springer da uregelmeessigt op og ved
Beroring udtemmer Indholdet sig som en Stevsky (Spo-
rerne). Den er ikke sjelden paa Enge, aabne Steder
i Skove, Haver og Parkanleg. 1
2) Skeellet Stovbold (L. caelatum Bull.) (se Fig. 31 1
Figurerne tilhejre) er ogsaa stor, dog sjeldent storre
end et Able. Den er graagul, omvendt egformet. Den
ovre Del er skellet, den nedre, stokagtige Del grynet.
Ved Modningen spreenges den evre Del, udtemmer
Sporestovet og forsvinder, medens den nedre iDal, il
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hvilken der ikke udvikles Sporer, bliver siddende. Og-
saa den er spiselig i ung Tilstand.

3) Krystal-Stovbold (L. gemmatum Batsch.) (se Fig.
31 de 4 Figurer tilvenstre) er noget mindre, 4—=6 ctm.
hej. Den har Form som en Figen, er i Begyndelsen
snehvid, senere brunlig. Den er dekket af hvide, klid-
agtige, krystallignende Skcel. Ved Modningen brister
den med en lille rund Aabning i Toppen. Ogsaa den er
spiselig, saalenge den er ung. Den er meget alminde-
lig i Skove og vokser ofte i store Flokke.

2den Slaegt Stjernebold (Geaster).

Denne Slaegt omfatter kun nogle faa Arter her til
Lands, hvoraf ingen er spiselige, men de er meget in-
teressante og smukke. Det ydre Hylster springer ved
Modningen op i flere (4 a 8) stjerneformet ordnede
Flige, som bgjer sig ned imod Jorden. Man ser da det
indre Hylster som en lille, rund Kugle, der hviler paa
en Stjerne. I Toppen af denne Kugle findes en lille
Aabning, hvoraf Sporestovet udtemmes ved Berering.

1) Portformet Stjernebold (G. fornicatus Huds.) er
den mindste Art. Det ydre Hylster spaltes i 4 Flige.
Den findes hist og her i Granskov mellem de nedfaldne
Grannaale.

2) Fryndset Stjernebold (G. fimbriatus Fr.) er mere
almindelig. Den er noget storre. Deres ydre Hylster
aabner sig med 6—8 Flige. Det indre Hylster er kugle-
formet med en fryndset Munding.

2den Familie; Bruskboldene
(Selerodermacese).

Frugtlegemet er her ligesom hos Stevboldene kugle-
formet, men det har kun et enkelt Hylster, som er tykt,
sejgt, bruskagtigi. Ved Modningen opspringer det med
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en uregelmeessig Aabning. Vi skal kun omtale én
Slegt :
Slasgten Bruskbold (Scleroderma).

og af denne kun én Art, den almindelige Bruskbold
(S. vulgare fl. D.). Den har et valned- eller eblestort
Frugtlegeme, som er gulgraat med vortet og knudret
Overflade, ved Grunden citrongult med kraftige Rod-
treevler. Hylsteret er tykt, bruskagtigt. Indvendig er
den fast, skifergraa, tilsidst blaasort. Den er halvt ned-
senket i Jorden. Denne ret almindelige Svamp angi-
ves af enkelte at veere spiselig, men andre kalder den

giftig eller misteenkelig. Man gor derfor bedst i at und-
gaa den.

3die Familie: Stinksvampene
(Phalloidese).

Af denne Familie findes her til Lands kun én Slaegt,

Slegten Stinksvamp (Phallus).

Frugtlegemet viser sig i Begyndelsen som et hvidt,
kugleformet Legeme, det saakaldte +Hekseeg”, som
er-halvt nedsanket i Jorden. Skeerer man et saadant
Hekseeeg igennem, ses indenfor det yderste Hylster
forst et geléagtigt Lag, dernst et tyndere Hylster,
et morkt olivengrent Lag og inderst i Midten et hvidt
Lag. Ved Modningen spreenges Hekseceget, og der ud-
skyder da af det en ca. 15 ctm. hej, hvid, bled, gennem-
hullet Sojle, som paa Spidsen bezrer et netformet rib-
bet Hoved bedsxkket med en morkegron Slim, der
nedflyder i Draaber og indeholder Sporerne. Paa dette
Udviklingstrin har Svampen en modbydelig aadselag-
tig Stank, som kan msrkes i lang Afstand. Her til
Lands findes to Arter, den almindelige Stinksvamp
(Phallus impudicus L.), som nzrmest svarer til oven-

.
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staaende Beskrivelse, og den lille Stinksvamp (Phal-
lus canius Huds.), som er noget mindre og spinklere
og har en slappere, gulagtig Stok. Ingen af dem er

spiselige, og de indbyder heller ikke til Forseg i denne
Retning.

II Klasse: Saksporesvampene
(Ascomycetes).

Hos denne store, artrige Klasse udvikles Sporerne
inde i lukkede Scekke (Asci), i Reglen 8 Sporer i hver
Seek, medens de hos den forrige Klasse (Basidiesvam-
pene) udvikles udenpaa de saakaldte Basidier, i Reg-
len 4 paa hver Basidie. Klassen indeholder ikke ret
mange Svampearter, der har Interesse for os som
spiselige, og da de faa spiselige Arter, som findes, en-
ten er sjeldne eller slet ikke forekommer her til Lands,

kan vi fatte os i Korthed. Vi skal kun omtale 2 Orde-
ner :

Iste Orden: Skivesvampene
(Discomycetes).

Denne Orden svarer til Kodsvampenes Orden blandt
Basidiesvampene, idet Sporelejet her ligesom hos Ked-
svampene findes paa Frugtlegemets Yderflade. Orde-
nen omfatter en stor Meengde Familier og Slegter, af
hvilke kun ganske faa har Betydning for os, da de fle-
ste Arter er smaa og ikke kan tjene til Fade.

1ste Familie: Foldhattene
(Helvellacese).

omfatter temmelig store, smukke, voksagtige Svampe
med tyndt Ked og indvendig hule. De har ligesom
Kedsvampene en Stok og en Hat, der dog ikke altid er
tydeligt sondrede fra hinanden. De vokser alle paa Jor-
den.

Danmarks spiselige Svampe 5
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1ste Slegt: Morkel (Morchella).

Morklerne har en sg-, kugle- eller kegleformet Hat,
hvis hele Overflade er netformet ribbet med mellem-
liggende dybe Gruber, over hvilke Sporelejet er ud-
bredt. Hertil herer

Den egte Morkel (M. esculenta Pers.) se Fig. 32.
Den har gulligbrun Farve, tyk, hul, glat Stok. Hatten

er forsynet med Ribber med mellemliggende uregel-

maessige Gruber. Den er temmelig sjelden her til
Lands men findes dog af og til tidligt om Foraaret
(April, Maj) paa lette sandede Jorde, i Udkanten af
Skove. Den er spiselig og sattes af Kendere meget
hejt, men den ber for Brugen udtreekkes med kogende
Vand.

2den Slegt: Stenmorkel (Gyromitra)

omfatter kun 1 Art, den ,spiselige“ Stenmorkel (G.
esculenta Pers.)Den danner Overgangen mellem Slaeg-
terne Morkel og Foldhat. Hovedet er merkt brunt, be-
sat med uregelmessige bugtede Folder. Stokken er
ikke ribbet men ofte meget uregelmessig og grubet.
Den er meget sjelden her til Lands og omtales kun
paa Grund af dens Farlighed, idet den, skendt baade
dens latinske og danske Navn betegner den som
spiselig, dog indeholder et meget farligt Giftstof, fra
hvilket den dog kan befries ved Udtrekning med ko-
gende Vand, ligesom det kan uskadeliggeres ved Tor-
ring. Den ber derfor helst undgaas og i hvert Fald kun
nydes efter Udtreekning med kogende Vand.

3die Slegt: Foldhat (Helvella).
Hos Svampene af denne Slegt findes en uregel-
meessig foldet, lappet og bugtet Hat og en sterkt rib-
bet og grubet Stok. Den indeholder et Par Arter, som
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kan spises men ikke har synderlig Verdi og for Bru-
gen ber udirekkes med kogende Vand.

1) Kruset Foldhat (H. crispa Fr.) en merkelig og
ejendommelig Svamp, som vokser i Skove sent paa
Efteraaret, ofte i stor Mengde. Hele Svampen er bleg
graalig eller hvidgul. Hatten, som er dannet af uregel-
meessige bugtede voksagtige Lapper, ligner ofte en
uregelmessig Kyse eller en bulet Filthat. Stokken er
fortykket nedad og er over det Hele besat med op-
hejede uregelmaessige Ribber med mellemliggende
dybe Spalier.

2) Grubet Foldhat (H. lacunosa Afz.) ligner den
foregaaende men har merkere sortegraa Hat.

2den Familie: Beegersvampene
(Pezizacese).
har i Modsztning til Foldhattene oftest en regelmeessig
Form, der minder om et Baeger eller en Skaal. De har
undertiden smukke, livlige Farver. Vi skal kun omtale
én Slegt:
Slegten Beagersvamp (Peziza).

Her findes ingen Stok. Frugtlegemet er bager- el-
ler skaalformet og ofte uregelmaessigt. Vi skal blot
omtale én Art, nemlig den pragtfulde Orange-Bareger-
svamp (P. aurantiaca fl. Dan.), som vokser paa bar
Lerjord, ofte i stor Mengde. Den kan blive temmelig
stor, er uregelmeessig skaalformet og udmerker sig
ved sin smukke orangersde Farve. Saavel den som
flere andre Arter af Slaegten kan spises men har ikke
synderlig Verdi.

2den Orden: Treffelsvampene
(Tuberacei).

Svarer til Bugsvampene blandt Basidiesvampene,

idet Sporelejet her ligesom hos Bugsvampene udvik-
5*
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les i Frugtlegemets Indre. Ordenen skal blot navnes,
fordi en af dens Slegter, Slegten Troffel (Tuber) om-
tatter en Del Arter, der herer til de hejest skattede
og kostbareste af alle spiselige Svampe. Treflerne,
hvoraf kun nogle faa og mindre veerdifulde Arter fin-
des her til Lands, medens de bedre Arter er ret al-
mindelige i Mellem- og Sydeuropa, vokser under Jor-
den i Skovene. De indsamles ved Hjeelp af Svin, som
er afrettede til at oprode dem, og de forsendes over
hele Verden i henkogt Tilstand.




SVAMPENES TILBEREDNING

Svampene kan naturligvis tilberedes paa mangfol-
dige forskellige Maader til baade billige og kostbarere
Retter. Da dette er en Sag, hvori jeg selv kun har
ringe Erfaring og Sagkundskab, har jeg formaaet Hr.
kgl. Mundkok Freitag til at hjelpe mig hermed, og
han har med stor Beredvillighed givet mig nogle Op-
skrifter paa gode og velsmagende Svamperetter, som
nedenfor skal meddeles. Kun nogle almindelige Be-
merkninger vil jeg forudskikke.

Vi har jo ovenfor set, at flere Svampe, serlig den
spiselige Stenmorkel (Gyromitra esculenta) og maa-
ske ogsaa Morklerne indeholder en farlig Gift, som
kan udtreekkes med kogende Vand. Det samme er Til-
feldet med det skarpe Stof, som findes i adskillige
Melkehatte og med Muscarinet, som indeholdes i en
stor Del af Giftsvampene og maaske ogsaa med nogle
af de Ptomainer, som er Aarsag til de saa berygtede
Forgiftninger med spiselige Svampe. Hvad angaar den
farligste af alle Giftsvampe, den logknoldede Flue-
svamp (Amanita phalloides), saa er Udtreekning med
kogende Vand her ikke til nogen Nytte, da dens Gift-
stof er uopleseligt i Vandet. Mod denne Svamp er der
da ikke nogen anden Maade at veerge sig end at kende
den-grundigt og veere forsigtig. Men ligeoverfor an-
dre Giftsvampe, serlig de, der indeholder Muscarin,
er der dog en Mulighed for i hvert Fald at gere Gift-
virkningen mindre farlig ved Udtrekningen med ko-
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gende Vand. Er man absolut sikker paa, at der blandt
de Svampe, man har, ikke findes giftige Arter, og er
Svampene ganske friske og lutter unge, ikke steerkt
udviklede og ikke ormstukne Eksemplarer, behgver
man ikke Udvandingen, men er der mindste Tvivl,
bor man foretage den. Lige overfor Stenmorkler,
Morkler, Melkehatte og enkelte andre, som ovenfor er
nzvnte, ber man altid gere den. Man skerer da Svam-
pene i ikke altfor store Stykker og overhelder dem
med kogende Vand, hvortil er sat lidt Salt, Eddike
eller Citronsaft, lader dem staa '/,—!/, Time med .
Vandet, hvorpaa dette bortkastes. Svampene kan der-
efter tilberedes paa forskellige Maader, og de taber ikke
meget af deres gode Smag ved denne Fremgangs-
maade. Det folger af sig selv, at de ovennsvnte
Svampe heller ikke maa anvendes til at koge Suppe
paa.

Da de fleste spiselige Svampe kun indeholder
meget lidt Fedistof, ber man altid ved Tillavningen til-
sette saadant i rigelig M=engde. Bedst egner sig her-
til Smer, Flede eller Olie, men vil man have billi-
gere Svamperetter, kan man naturligvis ogsaa bruge
Svinefedt eller Flesk. Svampe (szrlig Mzlkehatte)
stegte med Flask er f. Eks. en billig og velsmagende
Ret. Foruden Fedtstoffer maa man tillige tilseette Kry-
derier af forskellig Art, hvorved Velsmagen forhgjes.
Af Kryderier maa forst og fremmest nevnes Salt, der-
naest Persille, Log, Peber, Timian, Kommen, Muskat,
Krydernelliker etc. etc. efter Smag og Behag. Steg-
ningen eller Kogningen maa ikke vare for leenge, da
Svampene ellers let bliver sejge og ufordgjelige. Man
ber aldrig tilberede mere, end hvad der kan nydes i
ét Maaltid. Hvad der ikke nydes af det Tillavede ber
bortkastes, da opvarmede Svamperetter, som ovenfor
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nevnt, erfaringsmaessigt kan give Anledning til alvor-
lige Sygdomstilfelde.

Kogekarrene, hvori Svampene tilberedes, maa helst
veere emaillerede eller fortinnede, da Svampene ellers
let farves sorte og faar et mindre appetitligt Udseende.

OPSKRIFTER PAA SVAMPERETTER
AF HR. KGL. MUNDKOK FREITAG.

Supper af Svampe.

1) Svampene skeres i smaa Stykker, vaskes og ko-
ges circa 25 Minuter i tynd Suppe med 1 Log og lidt
smaat skaarne Suppeurter. Smer og Mel bages sam-
men og spedes op med Svampesuppen. Den tilsettes
Hvidvin eller Citronsaft og legeres med Zg. Svampe-
stykkerne dyppes i Z£g og Bred, udbages i Friture og
serveres til Suppen.

2) Suppe puré af Svampe :

Svampene hakkes meget fint. Smoer og Mel bages
sammen og spedes op med Suppe. Heri blandes Pu-
réen. Suppen legeres og smages til med Citronsaft og
Madeira. Bredcroutons serveres til.

3) Brun Svampesuppe :

De bedste af Svampene legges til Side. Resten bru-
nes i Smeor tilligemed et Log og lidt Suppeurter. Naar
det er lysebrunt, reres lidt Mel i, som derefter spsedes
op med Sky. Det koges en Timestid og sies. Suppen
smages til med Paprika og Madeira. De gode Stykker
Svampe steges i Smer og serveres varme til Suppen.
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4) Svampe-Ragout.

Svampene renses og skeres i ikke for store Styk-
ker. De kommes i lidt smeltet Smer, hvori er blandet
noget Citronsaft, og faar et raskt Opkog. Smerret, som
Svampene er kogte i, blandes med Mel og speedes op
med Saften, som der bliver fra Svampene samt saa
meget Suppe, at man faar en god tyk Sauce. Den til-
sattes lidt Salt og Madeira og legeres med Zggeblom-
mer, og tilsidst blandes Svampene i Saucen. Denne Ra-
gout egner sig seerdeles godt til nedennevnte Retter.

5) Omelet med Svampe.

2 Ag piskes lidt med 2 Spiseskeer Flode. Det hel-
des paa en Pande, hvor der er smeltet lidt Smer. Pan-
den seettes paa en rask Ild. Der stikkes i det med en
Kniv, indtil Zggene er stivnede. 2 Skefulde Ragout
(Nr. 4) legges i Midten. Med en rask Vending leegges
Omeletten paa et Fad, saaledes at den brune Side ven-
der opad.

6) Posteier med Svampe.
Smaa Posteier fyldes med Ragout Nr. 4.

7) Crustader med Svampe.

1 Pegl M=lk, 1/, Pegl @1 og 10 Kvint Smer lunkes,
heri rives !/, Pd. Flormel. Crustadejernet varmes i
Friture, dyppes i Deigen, som derefter koges lysegul.
Crustaden tages forsigtigt af Jevnet med en Gaffel og
koges derefter lysebrun svemmende i Friture. De fyl-
des med Svamperagout Nr. 4. ]

8) Rouletter af Svampe.

I Svamperagout Nr. 4 kommes et Par Blade oplest
Husblas, og Ragouten settes hen, saa den bliver godt




73

kold. Man danner aflange Rouletter, som forst trilles
i stodt Bred, derefter i £g og derefter atter i Bred,
hvorpaa de koges smukt brune i Friture.

9) Rissoler med Svampe.

Butterdeig rulles meget tyndt ud i en lang Strimmel
circa 8 ctm. bred. Herpaa leegges Svamperagout Nr.
4 i runde Kugler omtrent saa store som et Zg. Det
halve af Deigen slaas over Ragouten og trykkes ned
med et Vinglas. Deigen klemmes yderligere godt sam-
men paa Kanterne. Derefter dyppes Rissolerne i Z£g
og Bred og udbages smukt lysebrune i Friture.

10) Stegte Svampe.
Svampene skeeres i smaa Skiver, drysses med lidt
Peber og Salt og dyppes i Mel. De steges lysebrune i
Smer sammen med et lille finthakket Log.

11) Svampe a la russe.

Svampene (helst spiselig Rerhat) kommes i en Gry-
de, hvori der er lidt varmt men ikke brunet Smer ; de
faar et godt Opkog; derpaa helder man saa meget
Flode paa, at det knapt staar over Svampene, og det
koges sammen med et Log omtrent 1/, Time, saa Flo-
den koges saa meget ind, at det bliver en jevn Ragout.
Lidt Salt tilseettes. Vil Saucen ikke jevne, kan der til-
settes lidt Mel.

12) Farcerede Svampe. 1.

Hatten af gode Svampe skeres smukt til. Affaldet,
saasom Stokkene og de Kanter, der fremkommer ved
Afpudsningen, samt et Log hakkes meget fint og var-
mes paa en Pande i Smer ; denne Ragout fyldes i Svam-




74

pene, der sattes paa en Pande, overdrysses med Brod
og bage i Ovnen med lidt Smer. Disse Svampe egner
sig serlig til at garnere Stege med.

13) Farcerede Svampe. 2.

Svampene laves til ligesom de foregaaende - men
fyldes i Stedet for med Kalve- eller Oksefarce. De dam-
pes i 10 Minuter i Smer og Suppe og spises med Sky-
sauce.

14) Svampe a la Villeroi.

Gode store Stykker Svampe koges nogle Minutter i
Suppe ; af Suppen laves en god tyk Sauce, der smages
til med Citronsaft og lidt Vin samt legeres med en
ZEggeblomme. Naar Saucen er halvt kold, dyppes
Svampestykkerne deri, hvorefter de hensettes paa et
koldt Sted. Naar Saucen om Svampene er stiv, dyppes
de i stodt,Bred, derefter i £g og atter i Brad og ud-
bages i Friture kort fer Serveringen.

15) Fricassé af Svampe.

Svampe koges 10 Minuter i Suppe med et Log, en
Gulerod og et Stykke Selleri. Af Suppen laves en jevn
Sauce, hvori kommes hakket Persille, de ituskaarne
Urter og Svampene.

16) Pilaw af Svampe.

Svampe skeres i ganske smaa Stykker og drysses
med Mel. Stykkerne brunes paa en Pande i Smer; de
koges derefter 10 Minuter i saa meget Suppe, at det
bliver jevnt, smages til med Paprika og Salt. Ris bru-
nes i Smer og dampes mert i Vand eller Suppe. Ri-
sen bredes ud paa et Fad; der oven paa legges
Svamperagouten og ovenpaa den igen Resten af Risen.
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17) Svampebudding.

1/, Pd. Smer bages sammen med '/, Pd. Mel; deri
kommes 2/, Pd. meget fint hakkede Svampe. Det ba-
ges nogle Minuter sammen og spzdes op med 1!/,
P=xgl M=lk ; naar det er halvt koldt, reres der 8 Zgge-
blommer i, lidt Salt og Citronsaft, og tilsidst de 8 stift
piskede Hvider. Det kommes i godt smurte Forme og
koges i Vandbad i 3/, Time. Smeltet Smer serveres til.

18) Timbale med Svampe.

En glat Form smeres godt og bekledes med et fin-
gertykt Lag Kalve- eller Oksefarce. Formen fyldes op
med Svampe lavede i en tyk Sauce som Nr. 4. Den
dekkes med et Lag Farce og koges i Vandbad circa
3/, Time. Noget af Saucen, som er lavet lidt tyndere,
serveres til.

19) Kyllinger med Svampe.

Kyllingerne benes forsigtig ud. I en let Kalvefarce
blandes rigeligt med ituskaarne Svampe, som har faaet
et Opkog i Citron og Smer. Farcen fyldes i Kyllin-
gerne, som syes til og koges. Af Smerret, Mel og
Suppe laves en Sauce, hvori kommes Svampe skaaret
i fine Strimler, Madeira, Salt og lidt Paprika. Denne
Sauce serveres til.

20) Svampekoteletter.

Store Skiver Svampe drysses med Peber og Salt,
dyppes i ZLggehvide, hvori er blandet hakket Log og
Persille. Derefter trykkes de i stedt Bred og steges i
Smer.

21) Fiskerand med Svampe.

Svampene faar et Opkog i Smer og Citronsaft og

skeeres i1 tynde Skiver. Disse blandes i en let Fiske-




farce, som koges i en Randform. Af Smerret, Mel,
Saften fra Svampene og Fiskevand laves en tyk Sauce,
som legeres med &g og smages til med Citron eller
Vin og Salt. I denne Sauce kommes Svampe og Ra-
gouten fyldes i Midten af Randen.

22) Hachi af Svampe.

Svampene faar et Opkog i Smer og Citron og hak-
kes, naar de er atkelede, meget fint. Af Smerret og
Saften samt lidt Suppe laves en Sauce, som blandes
med de hakkede Svampe. Paprika, Madeira og Salt
tilseettes. Hachien leegges paa et Fad og pyntes med
Speileg eller salt Oksetunge.

23) Svampe paa Ungarsk.

Et Par Log skeres fint og koges i Smer, hvori man
kommer en Knivspids Paprika. De ituskaarne Svampe
kommes heri og gives et godt Opkog. Der drysses en
Spiseskefuld Mel paa Svampene og tilseettes saa me-
get Flade, helst sur, at der ved 15—20 Minuters fort-
sat Kogning danner sig en tyk Sauce ved Svampene.
Smages til med Salt og serveres med ristet Bred.

24) Svampe au Gratin paa Italiensk.

Svampene gives et Opkog i Smer, overdrysses med
Mel og koges, til det bliver jevnt ; om nedvendigt tilsset-
tes lidt Melk eller Flode. Smages til med Salt og hel-
des i et ildfast Fad. Reven Parmesan- eller Schwei-
zerost drysses ovenpaa og derpaa et Lag stedte Tve-
bakker samt lidt smeltet Smer. Det bages smukt brunt
i Ovnen.
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25) Svampe-Salat.

Strimler af Svampe marineres i Olie, Eddike, Peber
og Salt, anrettes i en Skaal med Skiver af Tomater og
overdrysses med hakket Persille.

26) Svampe-Frikadeller.

Svampene hakkes meget fint, blandes med noget
revet Franskbred, 1 2 2 &g, revet Log, Salt og Peber,
dannes i runde flade Boller, som steges i Smer eller
Fedt.

27) Kogte Svampe.

Svampene renses og gives et Opkog i Vand med
Salt. De kan spises paa Smerrebred med Peber, Salt
og finthakket Log eller varme med rert Smer.

28) Pandekager med Svampe. .

I en ikke for stiv Kartoffelpuré blandes en rigelig
Mengde smaatskaarne Svampe; der reores et Par &g
i, lidt reven Log, Muskat, Salt og Peber og saa meget
Melk, at Deigen bliver lind. Dette koges som Klatter
i Fedt eller Smer.

29) Svampe-Ekstrakt.

Svampene skeres i tynde Skiver.® Til hver Pot
Svampe blandes 10 Kvint Salt, hvormed det staar nogle
Timer. Det koges da 10—15 Minutter og afsies. Den
afsiede Saft koges ind til det halve, heldes paa Flasker,
som proppes og bindes til. Flaskerne sxttes derpaa i
en Gryde med koldt Vand og koges '/, Time. De ber
blive staaende i Vandet til Dagen efter. Denne Eks-
trakt egner sig serdeles godt til at blande i Sauce og
Ragouter.
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30) Henkogning af Svampe.

Svampene skeres i ikke for store Stykker og gives
et Opkog i Smer og Citron. Til hver Pot Svampe 15
Kvint Smer og Saften af en halv Citron. Svampene
fyldes paa Henkogningsglas, hvert Glas omvikles med
Ho og sazttes i en Gryde med koldt Vand, uden at Van-
det staar over dem. De koges i ?/,—1 Time efter Glas-
senes Sterrelse. Glassene afkeles i Vandet til Dagen
efter. Disse Svampe kan anvendes til de fleste af de
for nevnte Retter.

31) Svampepulver.

Svampene terres i en ikke for varm Ovn eller i So-
len. De stedes fint og opbevares paa Flasker, som til-
proppes. Svampepulver kan anvendes til at sztte
Smag paa Sauce eller Ragout.

32) Saltede Svampe.

Svampene kan opbevares i lengere Tid ved fol-
gende Fremgangsmaade: Efter at Svampene er ren-
sede, skeeres de i ikke for store Stykker. Disse ned-
leegges i et rummeligt Glas eller Krukke lagvis med
Salt. Der legges et Pres paa for at Svampene ikke
skal svemme ovenpaa. Naar man ensker at benytte
Svampene vandes de godt ud og kan da tillaves til for-
skellige Retter.




FORENINGEN TIL SVAMPEKUND-
SKABENS FREMME

Interessen for Svampene og for deres Anvendelse i
Husholdningen synes jo kun at veere meget ringe her
i Danmark. Og dog er der ingen Tvivl om, og haves
ogsaa flere Erfaringer for, at mange Mennesker her
i Landet i Stilhed gaar omkring med en ikke ringe In-
teresse for Svampene og Lyst til ikke blot at leere dem
at kende som Fedemiddel men ogsaa til i det Hele ta-
get at stifte nermere Bekendtskab med denne meget
interessante Side af Naturlivet. Der har saaledes i ad-
skillige Aar af botanisk Forening efter dennes aarlige
Efteraars-Ekskursion, som vasentlig har Svampeflo-
raen for @je, veeret arrangeret Udstillinger af Svampe
i botanisk Have, som altid har kunnet glede sig ved
et meget talrigt og steerkt interesseret Publikum.

1 Efteraaret 1905 fik Forfatteren af denne Bog den
Tanke at arrangere en mere populser Udstilling i zoolo-
gisk Have af Svampe med serlig Hensyn til de vigtig-
ste spiselige og giftige Arter. Ideen optoges med stor
Beredvillighed og stettedes med Energi af Havens Di-
rektor Hr. Jul. Schistt. Ogsaa ved denne Lejlighed vi-
ste der sig iblandt Publikum en saa uventet stor og le-
vende Interesse for Sagen, at man besluttede at be-
nytte den Stemning, som var opstaaet, til at danne en
Forening med det Formaal at udbrede Svampekund-
skab i videre Kredse her i Landet.

Man sammenkaldte da et konstituerende Mede af
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svampeinteresserede Mend og Kvinder. P{ia dette
Mede (1ste Oktober 1905) stiftedes en Forening, som
man vedtog at give Navnet ,Foreningen til Svampe-
kundskabens Fremme*“ og for hvilken man enedes om
folgende Vedteegter :

1. Foreningen stiftes forelobig for fem Aar, og hvert
Medlem betaler et aarligt Bidrag af 2 Kroner eller
en Gang for alle 10 Kroner.

Foreningen omfatter hele Landet; dens Hoved-
sede er i Kebenhavn.

2. Foreningens Formaal er at udbrede Kendskab til
Svampene samt at lere Befolkningen at benytte

dem som Fedemiddel og neje kende de spiselige Ar-
ter fra de giftige.

Dette opnaas ved :

a) at udgive Vejledninger med gode farvetrykte Af-
bildninger og Opskrifter paa Svamperetter ;

b) efterhaanden at tilvejebringe i hver By en eller
flere sagkyndige Vejledere, som vil paatage sig at
besvare Foresporgsler, lede Svampeture osv. ;

c) at foranstalte Svampeture, Udstillinger, Foredrag
og Bespisning med af sagkyndige kontrollerede
Svampe ;

d) at foranstalte saadanne Svampeture osv. for kur-
sussggende Leerere, Hojskoleelever o. lign., som
kan bringe Svampekundskaben videre ud i Be-
folkningen ;

e) at foranledige, at spiselige Svampe bringes til For-
handling paa Grenttorve samt gores til Genstand
for Konservesfabrikernes Virksomhed.

3. Foreningens Virksomhed skal ledes af en Bestyrelse
paa fem Medlemmer, med 2 Suppleanter.
4. Bestyrelsen, som selv fordeler Forretningerne imel-
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lem sig, har til Pligt i hvert Aars November Maaned

at sammenkalde en Generalforsamling og for denne

afleegge revideret Regnskab og Beretning om Virk-

somheden i det foregaaende Aar, regnet fra 1. Ok-

tober til 30. September.

Bestyrelsen og Suppleanterne veelges af Generalfor-
samlingen for 1 Aar ad Gangen. Fraverende kan ind-
sende Stemmeseddel.

Til Bestyrelse valgtes Dhrr. Professor Dr. phil.
Emil Chr. Hansen, Direktor J. Schigtt, kgl. Mundkok
J. Freitag og Laege C. Mundt, alle i Kebenhavn, og Hr.
Overretssagforer Knudsen i Vejle. Til Suppleanter
valgtes Dhr. Apotheker Born i Kebenhavn og Tand-
leege Madelung i Hillerod.

Det ligger i Sagens Natur, at Foreningen endnu ikke
har kunnet gere noget sterre udadgaaende Skridt. Vin-
tertiden er jo for Svampene som for hele den evrige
Planteverden den dede Aarstid. Og dog har Forenin-
gens Bestyrelse ikke ligget paa den lade Side, idet man
har gjort forberedende Skridt til Udstillinger, Svampe-
ekskursioner og Foredrag i den kommende Svampe-
saison over hele Landet, ligesom man ogsaa har sik-
ret sig Bistand af Sagkyndige i flere af Provinserne,
som har lovet at staa Foreningen bi ved at give Vej-
ledning og Oplysninger til Foreningens Medlemmer.

Det forste udadgaaende Skridt fra Foreningens Side
er Udgivelsen af nzrverende lille Bog, men da man
haaber i Fremtiden, serlig i de kommende Svampesai-
soner, at kunne udfolde en sterre Virksomhed i den i
ovenstaaende Vedtegter antydede Retning, anbefales
det alle, der har Interesse for Svampene at indtreede
som Medlem af Foreningen, hvilket kan ske ved Hen-
vendelse i zoologisk Haves Kontor i Kebenhavn.

Danmarks spiselige Svampe 6




Red Fluesvamp.
Amanita muscaria L.

Haiten forst hvelvet, senere flad, klebrig, stribet i
Randen, hejred eller redgul med hvide Skeel eller Vor-
ter.

Bladene hvide, frie.
Stokken hvid, ved Grunden legformig opsvulmet med

en eller flere korte, butte, tiltrykte Skederande.
Ringen stor, hvid, nedhgengende.
Sporerne hvide.
Almindelig i Skove, Juni—September.
Giftig.




Rgd Fluesvamp (Amanita muscaria L.) Giftig.




Loggknoldet Fluesvamp (Amanita phalloides Fr.)
Den farligste af alle Giftsvampe.




Logknoldet Fluesvamp.
Amanita phalloides Fr.

Som ung helt omgivet af det hvide Fellessveb.
Hatten 7—10 ctm. bred, klokkeformig hveelvet, se-
nere udbredt, i fugtigt Vejr klebrig, i tert Vejr glin-
sende, nogen eller med storre hvidlige Rester af Feel-
lessvebet, smudsig grenlig, gullig eller hvid.

Bladene hvide, frie. :

Stokken glat, hvid, med stor legformet Knold med
opstaaende poseformet Skede.

Ringen topstillet, heengende, hvid.

Sporerne hvide. :

Almindelig i Skove og Lunde, August—Oktober.

Meget farlig Giftsvamp.




Panter Fluesvamp.
Amanita pantherina D. C.

Hatten olivenbrun eller graalig, besat over det Hele
men iser paa Midten med talrige smaa hvide Hudlap-
per.

Bladene hvide, frie.

Stokken hvid, har ved Grunden en lille kuglefor-
met Knold.

Ringen hvid, midtstiilet.

Sporerne hvide.

Almindelig i Skove. August—OXKicber.

Giftig.




Panter-Fluesvamp (Amanita pantherina D. c.) Giftig.




Perle-Fluesvamp (Amanita rubescens Fr.) Ikke tilraadelig.




Perle-Fluesvamp.

Amanita rubescens Fr.

Hatten forst kuglerund, senere flad, smudsig red-
graa eller gulgraa med talrige melede, perlelignende
Vorter.

Bladene hvide, frie.

Stokken skellet, dunet, med en nedad tilspidset
Knold uden Skederand, lys redgraa.

Ringen fint stribet, lys redgraa.

Sporerne hvide.

Kodet bliver svagt redligt i Luften.

Meget almindelig i Skove. Juli—September.

Spises mange Steder men kan ikke tilraades paa
Grund af Lighed med Panter-Fluesvampen.




Stor Parasolsvamp.
Lepiota procera Scop.

Hatten 10—25 ctm. bred, ferst sgformet, senere
klokkeformig hveelvet med en Pukkel paa Midten,
graabrun, bedsekket med merkere flossede Skeel.

Bladene hvidlige, teette, fjernede fra Stokken.

Stokken indtil 30 ctm. hej, rank og stiv, med Alde-
ren hul, besat med smaa brunlige Skeel, ved Grunden
knoldformig udvidet.

Ringen stor, lederagtig, los.

Sporerne hvide.

Almindelig paa lyse Steder i Skove. August—Sep-
tember. .

Spiselig.




Stor Parasolsvamp (Lepiota procera Scop.) Spiselig,




Honningsvamp (Armillaria mellea Vahl,) Spises hist og
her, men er ikke tilraadelig.




Honningsvamp.
Armillaria mellea Vahl.

Hatten smudsig honninggul eller brungul, besat med
merkere Haartotter, tynd, stribet Rand.

Bladene hvide, nedlebende.

Stokken smudsig brun, furet.

Ringen hvid, udstaaende, flosset.

Sporerne hvide.

Meget almindelig i Skove ved Grunden af gamle
Treestammer og Stubber, hvor den vokser i store Tuer.
Juli—Oktober.

Meget skadelig Snyltesvamp.

Veerdiles og ikke tilraadelig som Fodemiddel.




Almindelig @stershat.

Pleurotus ostreatus Jacq.

Hatten muslinge- eller nyreformet med indrullet
Rand, forst blaalig sort, senere graa eller brunlig. Ke-
det hvidt.

Bladene nedlebende, hvide, ved Grunden indbyrdes
forenede.

Stokken meget kort, sidestillet, hvidfiltet.

Sporerne hvide.

Almindelig sent om Efteraaret. Vokser paa Traestam-
mer.

Spiselig.




Almindelig @stershat (Pleurotus ostreatus Jacq.) Spiselig.




Spiselig Vingesvamp Cantharellus cibarius Fr.) Spiselie.




Spiselig Vingesvamp.
Cantharellus cibarius Fr.

Hatten forst hvelvet, senere flad, tilsidst fordybet i
Midten med tynd, indrullet, bugtet og bolget Rand,
swggeblommefarvet, sldre blegere.

Bladene tykke, aareagtige, grenede, langt nedloe-

bende.
Stokken af samme Farve som Hatten, fast, teet,

nedadtil tyndere og ofte krummet.
Kodet hvidt og fast, sjeldent angrebet af Insekter.

Sporerne hvide.
Meget almindelig i Skove. Vokser ofte i store

Flokke.
Spiselig.




Velsmagende Melkehat.
Lactarius deliciosus L.

Hatten redgul, orangefarvet med merkere ringfor-
mede Balter, forst hveelvet, senere flad og nedtrykt
i Midten, med Alderen blegere og ofte grenplettet.

Bladene af samme Farve som Hatten, ofte grenplet-
tede.

Stokken af samme Farve som Hatten, kort, glat,
tyndere nedad, forst fyldt men bliver snart hul, sker.

Mcelkesaften orangegul, ikke brendende.

Sporerne hvide.

Almindelig mellem unge Graner. Juli—November.

Spiselig og udmerket god men ber udtreekkes med
kogende Vand.







Tragt-Meelkehat (Lactarius piperatus Scop.)
Ikke tilraadelig.




Skaegget Meelkehat.
Lactarius torminosus Schaeff.

x Hatten torst flad, senere fordybet i Midten, lys red-
lig eller gullig, ofte med meorkere ringformede Belter.
Randen i Begyndelsen sterkt indrullet og besat med
et hvidligt fryndset Skeeg.

Bladene tstte, hvidlige (Bladene saavel som Hat-
tens skeeggede Rand paa Figuren lidt for merke.)

Stokken ferst fyldt, senere hul, noget lysere end
Hatten.

Melkesaften hvid, skarp og breendende.

Sporerne hvide.

Almindelig i Skove. Juli—Oktober.

Giftig. (?)
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Stor Malkehat.
Lactarius volemus Fr.

Hatten guldgul, orangefarvet, merkere i Midten,
forst hveelvet, senere flad, tilsidst nedtrykt i Midten,
tor, glat.

Bladene nedlebende, teette, hvide eller gullige.

Stokken af Hattens Farve, tet og fast.

Mcelkesaften rigelig, hvid, sedlig.

Sporerne hvide.

I Skov. August—September. Tkke meget alminde-
lig.

Spiselig og udmerket god, men ber udtreekkes med
kogende Vand.




Stor Melkehat (Lactarius volemus Fr.) Spiselig.




e



Tragt Meelkehat.
Lactarius piperatus Scop.

Hatten stor, tyk, kedfuld, fast, hvid eller hvidgul,
tilsidst tragtformig fordybet.

Bladene meget tetsiddende, hvide eller hvidgule.

Stokken kort, tyk, kedfuld, hvidlig.

Mecelkesaften rigelig, hvid, skarp og bitter.

Sporerne hvide.

Meget almindelig i Skove. August—Oktober.

Kan spises efter Udtrekning med kogende Vand
men er ikke tilraadelig.




Giftig Skerhat.
Russula emetica Schaeff.

Hatten forst klokkeformig hvelvet, senere flad og
udbredt, glat, hejred, rosenred eller kirsebserrod, glind-
sende. Overhuden let lesnet.

Bladene rent hvide, alle lige lange.

Stokken cylindrisk, hvid eller let redlig.

Kodet -hvidt, under Overhuden redligt, af skarp
Smag.

Sporerne hvide.

Almindelig i Skove. Juli—Oktober.

Giftig.
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Gift-Skgrhat (Russula emetica Schaeff) Giftig.
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Grgn Skgrhat (Russula virescens Schaeff.) Spiselig
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Gron Skerhat.
Russula virescens Schaeff.

Hatten kedfuld, fast, ferst hveelvet, senere flad og
udbredt, grenlig, sendersprengt i Ruder og Felter.

Bladene hvide, teette.

Stokken hvid, fast, senere indvendig bled og svam-
pet.

Sporerne hvide.

I Skove, Sommer og Efteraar. Ikke meget alminde-
lig.

Spiselig.




Stinkende Skerhat.
Russula foetens Pers.

Hatten forst hveelvet, kugleformet, senere udbredt,
nedtrykt i Midten, smudsig gul, kleebrig, med knudret,
furet Rand. .

Bladene hvidlige, udsveder vandagtige Draaber, '
som efterlader morke Pletter. ‘
- Stokken smudsig hvid, temmelig hej, forst fyldt,
senere hul.

Sporer hvide.

Ubehagelig Lugt.

Almindelig i Skove. Juli—September.
Giftig.
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Stinkende Skgrhat (Russula foetens Pers.) Giftig.




Spiselig.

)

=
(=4
fas)]
72}
[
kel
<
(5}
=
(=}
2]
2
£
w
<
—
<
=

Bruskhat (

Elledans




C A

R R R T

Elledans-Bruskhat.
Marasmius oreades Bolt.

Hatten forst kegleformigt hveelvet, senere flad med
en Pukkel i Midten, blegt redbrun eller hvidlig.

Bladene langt fra hinanden, frie, blege, hv1dagt1ge

Stokken tynd, sejg, bruskagtig, fint dunet.

Sporerne hvide.

Lugter som Krydernelliker.

Meget almindelig mellem Grzs paa Enge og langs
Vejkanter, ofte i Hekseringe. Maj—November.

Spiselig. God som Kryderi.

Danmarks spiselige Svampe 7




Hvidgul Melsvamp.
Clitopilus orcella Bull.

Hatten forst hveelvet, senere flad og tragtformet for-
dybet, hvidgul, bled, kedfuld, uregelmeessig og bal-
get 1 Randen, i fugtigt Vejr klebrig, i tert silkeagtig.

Bladene teetsiddende, nedlebende, ferst hvidlige,
senere svagt lyserade.

Stokken hvid, kort, tyndest nedad.

Kgdet hvidt.

Sporerne lyseroade.

Lugter af Mel.

Enkeltvis i Skove. Sommer og Efteraar.

Spiselig.
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Hvidgul Melsvamp (Clitopilus orcella Bull.) Spiselig.




Almindelig Netbladhat (Paxillus involutus Batsch.)
Spiselig.
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Almindelig Netbladhat.
Paxillus involutus Batsch.

Hatten kedfuld, ferst hveelvet, senere nedtrykt,
gulbrun, svagt glinsende, med sterkt indrullet Kant.

Bladene gule, nedlebende, henimod Stokken netfor-
migt forenede med hinanden, lgsnes let fra Hatten.

Stokken tyk, kort, gullig.

Sporerne rustbrune.

Almindelig i Skove og Haver. Juli—Oktober.

Spiselig (ber udtreekkes med kogende Vand.)

7%




Paryk-Blakhat.
Coprinus comatus fl. D.

Hatten 8—10 ctm. hej, ferst cylindrisk, hvid, skeel-
let, med Randen trykket ind imod Stokken; senere
udbredt, skeermformet, sort og henflydende i Randen.

Bladene tet sammenpakkede, forst hvide, senere
redlige, tilsidst sorte, henflydende.

Stokken feorst kort, senere hej, cylindrisk, hul, op-
svulmet ved Grunden. Ring foroven.

Sporerne sorte.

Almindelig paa fed godet Jord, Lossepladser og Af-
faldsdynger. August—OKktober.

Spiselig som ung.
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Paryk-Blekhat (Coprinus comatus Fl. Dan.)
Spiselig som ung.




Knippe-Svovlhat (Hypholoma fascicularis Huds.) Giftig.
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Knippe-Svovlhat.
Hypholoma fasciculare Huds.

Hatten svovlgul, tyndt kedet, forst halvkugleformet,
senere udbredt.

Bladene teette, gule, senere gronlige.

Stokken svovlgul, tynd.

Kadet gult, af bitter Smag.

Sporerne merkt violetbrune.

Meget almindelig i tette Knipper ved og paa Tre-
stod. Maj—November.

Giftig.




Mark Champignon.
Psalliota campestris L.

Hatten regelmeessig, i Begyndelsen hvelvet, til-
sidst flad, hvidlig eller graabrun, fnugget, skzllet.
Overhuden losnes let.

Bladene frie, teette, afrundede mod Stokken, forst
hvidgraa, derpaa efterhaanden kedfarvede, chokolade-
farvede og sortebrune.

Stokken hvid, cylinderformet, ikke knoldet ved
Grunden, fyldt (ikke hul).

Ringen midtstillet, enkelt, snart tynd og flygtig,
snart tyk og laadden.

Kodet hvidt men bliver lyst redligt ved Brydning.

Sporerne purpurbrune eller sortebrune.

Almindelig saavel i Skove og Haver som paa Mar-
ker og Enge. Juli—Oktober.

Spiselig og fortrinlig.




Mark-Champignon (Psalliota campestris L.) Spiselig.
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LS Ager-Champignon.
% Ppsalliota arvensis Schaeff.

Hatten forst klokkeformet med flad Top, senere flad
og udbredt, hvid eller gulhvid, svagt silkeglindsende,
bliver gulplettet ved Bersring. Overhuden losnes let.

Bladene frie, tette, afrundede mod Stokken, ferst
hvidlige, senere redlige, tilsidst sortebrune.

Stokken af samme Farve som Hatten, marvfyldt,
senere hul, knoldet ved Grunden.

Ringen topstillet, dobbelt.

Kodet fast, uforanderlig hvidt.

Sporerne purpurbrune eller sortebrune.

Almindelig i Skove og paa Marker og Enge. Juli—
Oktober. '

Spiselig og fortrinlig.




Spiselig Rorhat.
Boletus edulis Bull.

Hatten forst halvkugleformet, senere hvelvet og
udbredt, brun eller graabrun, glat, noget fugtig.

Rorlaget indsenket omkring Stokken, forst hvidt
med meget fine Porer, senere gult og grengult med
grovere Porer.

Stokken forst kort og tyk, nesten kugleformet, se-
nere mere langstrakt, besat med et fint hvidt Aarenet,
som er tydeligst foroven.

Kodet hos den unge Svamp fast og haardt, uforan-
derlig hvidt.

Meget almindelig navnllg i Bogeskov. Juli—Okto-
ber. En af de bedste spiselige Svampe.




Spiselig Rgrhat (Boletus edulis Bull.)
Udmaerket Madsvamp.
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Boletus luridus Schaeff.) Giftig.

Rgrhat (

igo-

Ind
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Indigo-Rerhat.
Boletus luridus Schaeff.

Hatten steerkt hvaelvet, merkt olivenbrun eller sod-
farvet, filtet.

Rorlaget indseenket omkring Stokken. Rerene gule
men med menniered Munding.

Stokken ferst kugleformet, senere mere langstrakt,
rodgul med redt Aarenet.

Kodet gult men bliver straks steerkt indigoblaat ved
Luften (for svagt antydet paa Figuren):

Almindelig i Skove. Juli—September.

Giftig.




Rufodet Rorhat.
Boletus scaber Bull.

Hatten hveelvet, merkebrun, lysebrun, hvidgraa el-
ler teglstensred, i fugtigt Vejr klebrig.

Rorlaget indseenket omkring Stokken, smudsig hvidt,
senere morkt graaligt.

Stokken hej, tykkest nedad, besat med sorte Skeel
eller Haartotter.
Kodet bledt, hvidt.
Meget almindelig i Skove. Juni—Oktober.
Spiselig.
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Gul Rqrhat (Boletus luteus L.) Spiselig.
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Morkegul Regrhat.
Boletus luteus L.

Hatten hveeivet, i fugtigt Vejr deekket af en tyk,
merkebrun, senere forsvindende Slim ; merkt brungul.

Rorlaget gult, fastvokset til Stokken.

Stokken valseformet, hvidlig, over Ringen besat
med grynede Prikker.

Ringen midtstillet, hindeagtig, hvid, bliver senere
merkere, brunagtig.

Kodet bledt, hvidt eller gulligt, saftigt.

Vokser flokkevis paa aabne Steder i Granskove.
August—November.

Spiselig.
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Almindelig Oksetungesvamp.
Fistulina hepatica Schaeff.

Hatten kedfuld, redbrun, tunge- eller nyreformet.

Rorene frie (ikke indbyrdes sammenvoksede) paa
Hattens Underside.

Stokken meget kort eller manglende, sidestillet.

Kodet rodt, saftigt, af stribet Bygning, syrlig Smag.

Hist og her paa gamle Stammer og Stubbe iser af
Eg. August—Oktober.

Spiselig.
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Oksetungesvamp (Fistulina hepatica Schaeff.) Spiselig.
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Almindelig Pigsvamp.
Hydnum repandum L.

Hatten hvidgul eller blegred, kedfuld, fast, med
glat Overflade, uregelmaessig, med bglget og bugtet

Rand.
Piggene skere, ulige lange, nedlgbende paa Stok-

ken.
Stokken hvidlig, lidt fortykket ved Grunden.

Kodet hvidt, fast.
Ret almindelig i Skove. August—OXktober.

Spiselig.
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Gul Kgllesvamp.
Clavaria flava Schaeff.

Stammen kraftig, hvid, sker.

Grenene talrige, ensfarvet gule, glatte, trinde, op-
retstaaende med butte Ender.

Vokser paa Jorden i Skove. Efteraar.

Spiselig.
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Gul Kgllesvamp (Clavaria flava Schaeff)) Spiselig.
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30
Kempe Stgvbold (Lycoperdon giganteum Batsch.)
Spiselig som ung
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Kempe-Stogvbold.
Lycoperdon giganteum Batsch.

Frugtlegemet stort, kuglerundt eller eegformet, lidt
nedtrykt foroven, forst hvidligt eller gulligt, fint fnug-
get som Handskeskind, senere lys brunligt.

Kadet hos den unge Svamp hvidt, teet, senere gul-
ligt, tilsidst henfaldende til Stov.

Almindelig om Efteraaret paa Greesmarker og i Ha-
ver.

Spiselig som ung, medens Kedet er hvidt.
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a. Skeallet Stgvbold.

Lycoperdon caelatum Bull.
(Figuren nederst til hgjre).

Frugtlegemet egformet eller pazreformet, forst
hvidligt, senere gulligt eller brunligt; dets everste Del
sedvanlig bedekket med mer eller mindre kantede
Vorter, som let losnes ; den nederste Del grynet.

Kodet torst hvidt og fast, senere gulligt og henfal-
dende til Stov.

Vokser hist og her paa Heder, Skovsletter og Over- 3
drev.

Spiselig som ung, medens Kodet er hvidt.

b. Krystal Stevbold.

Lycoperdon gemmatum Batsch.
(De 4 Figurer til venstre).

Frugtlegemet figenformet, forst snehvidt, senere
brunligt, med talrige hvide, klidagtige, krystallignende
Skeel.
Kgdet hvidt, senere henfaldende.
Meget almindelig' i Skove om Efteraaret. P
Spiselig som ung.
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Skeellet Stgvbold Krystal Stgvbold
(Lycoperdon ceelatum Bull.) (Lycoperdon gemmatum Batsch.)
Spiselige som unge.







ZAgte Morkel.
Morchella esculenta Pers.

Hatten eller Hovedet sgformet eller kugleformet,
gulgraat, netformigt ribbet med langagtige merkere
grubeformede Fordybninger.

Stokken hej, glat, hvid.

Hele Svampen hul indvendig.

Vokser paa sandet Grund i Haver og Skove om
Foraaret. Sjeelden.

Spiselig.
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