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Figur 1.

Moderne dansk Roesukkerfabrik (Sakskebing.)

DANSK ROESUKKERINDUSTRI.

AF LABORATORIEFORSTANDER, CAND. POLYT. CARL JACOBSEN.

~ af de interessanteste Forskydnin-
E ger indenfor Verdensindustrien, som
den nyere Tid har vaeret Vidne til, er den
stadig fortsatte Vandring af Produktions-
stederne for en Rekke vigtige Varer bort
fra Troperne og hen imod de tempererede
Egne. Efter oprindeligt udelukkende at
have veeret kendte som Frembringelser af
den yppige tropiske Vegetation, har man
Tekniks
Landet

moderne
dem 1

i Europa med den

Hjelp sogt at fremstille
selv. Man har herved forst og fremmest
straebt efter at frigere sig for den stadigt
rindende Strem af Guld, der som Beta-
ling for dem er flydt ud af Landet, senere
naar den indenlandske Fremstilling
har naaet et tilstreekkeligt Omfang — har
Maalet vaeret ogsaa at naa til en Eksport,
for saaledes ikke alene at befri Handels-
balancens Udgiftsside for dem, men end-
ogsaa at faa dem flyttet helt over paa
dens Indtegtsside. ;
De Veje, man her har sogt at naa frem
ad, har alt efter det enkelte Stofs Natur
veeret af forskellig Art. I nogle Tilfelde
har det veeret muligt rent syntetisk at
fremstille Varen af hjemlige Affaldsstof-
fer: den kunstige Indigos Iremstilling af
Destillationsprodukter af  Gasverkernes
Stenkulstjeere kan tjene som Eksempel
derpaa. I andre har man maattet nojes
med af hjemlige Vaekster at udvinde de
Stoffer, som man oprindeligt mente kun
fandtes i tropisk forekommende, idet man
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soger al erstatte Tropernes abnormt gun-
stige Vaekstbetingelser med kunstigt skab-
te, f. Eks. ved rationel Gedning og inten-
siv Bearbejdning af Jorden, saavel som
ved metodisk Udvelgelse af serlig egnede
Varieteter. Saaledes er det, at det har ve-
ret muligt under et aarhundredelangt,
ihaerdigt Arbejde i Sukkerroen at skabe
Sukkerreret en saa farlig Konkurrent.
Men hvilke Veje, man end har gaaet, den
sterkeste Forbundsfeelle har de europwi-
ske Stater haft i de meagtige Hjelpemid-
ler, moderne naturvidenskabelige IForsk-
ninger har stillet til Teknikens Raadig-
hed, og i det Korps af teknisk skolede Ar-
bejdsledere og Arbejdere, som staar rede
til at fore Forskningens Resultater ud i
Praksis. Dog maa det paa den anden Side
ikke glemmes, at ogsaa Tropeindustrierne
har ladet sig befrugte af moderne Teknik;
navnlig har de kolonialinteresserede eu-
ropxiske Stater i talrige Tilfwelde veeret i
Stand til at virke fornyende paa ®ldgamle
Industrier, ved at lade dem gennemarbej-
de af deres paa europwiske Hojskoler ud-
dannede Ingeniorer. Ved den ringe Ar-
bejdslon, som i Reglen endnu vil tilfreds-
stille i disse Egne, er Tropeindusirien
steerkt begunstiget fremfor den europei-
ske; til Gengeeld har den i Reglen at regne
med storre Transportudgifter for den faer-
dige Vare og med hejere Priser paa vig-
tige Hjwlpestoffer, i forste Rwekke paa

Kul og paa Maskiner, ligesom ogsaa en-
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kelte Steder Tilgangen paa Arbejdskraft
kan vere utilstreekkelig.

De mangeartede Forhold, som Slut-
ningsresultatet saaledes vil veere afhengig
af, sammen med de store Krefter, som
treeder 1 Kamp med hinanden, giver disse
industrielle Brydninger en s@rlig drama-
tisk Karakter; for de Landsdele, hvis In-
teresser swerlig berores deraf, kan Afgorel-
sen meget vel komme til at belyde et
Sporgsmaal om Liv eller Dad. I flere Til-
feelde er Kampen allerede definitivi af-
gjort med Europas Sejr; dette er saaledes
Tilfeldet med Indigofabrikationen, som
nu saa godt som udelukkende finder Sted
i de store tyske kemiske Fabrikker, me-
dens udstrakte Landstrekninger i Ben-
galen og paa Java, som tidligere havde
sin Hovedindtegt deraf, er forarmede og
affolkede. I andre er man ikke kommel
lengere end til, at det netop begynder
at blive muligt at skimte Konturerne af
kommende Tiders Kampe; for Kaul-
schukfremstillingens Vedkommende er
man netop naaet hertil, idet selve den
kunstige Fremstilling af dette Stof efter
det Arbejde, som navnlig i de senere Aar
er anvendt derpaa, maa siges at veere en
lost Opgave; tilbage staar egentligt kun
al finde tilstreekkeligt billige Raamateria-
ler og udarbejde i Detailler den rent fa-

brikatoriske Side af Problemet, for al eu-

ropisk, syntetiseret Kautschuk kan tre-
de frem som Konkurrent til den trope-
vundne. Hvad endelig angaar Sukkeret,
er dette et Eksempel paa, al Kampen kan
veere uafgjort: til Trods for, at Roesuk-
keret har veerel i Stand til for sig al er-
obre en stadig stigende Andel i Verdens-
forbruget, har det dog langt fra evnet at
leegge Rorsukkerfremstillingen ode; og-
saa denne har endog i de seneste Aar hafl
FFremgang at notere, selv om denne for-
holdsmessig har veeret langt mindre be-
tydelig end Konkurrentens. Hvad her del
endelige Resultat vil blive, synes i ©Oje-
blikket at veere umuligt at afgore; sand-
synligst er det vel, at i dette Tilfeelde den
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skitserede Vandring bort fra Troperne vil
standse omtrent paa Halvvejen, idet der
varigt etableres en Tilstand, hvor begge
Produktionssteder i nogenlunde lige store
Mzngder bidrager til Verdensproduktio-
nen. For det danske Samfund har de fleste
af disse Forskydninger ikke faaet nogen
storre Betydning: paa Grund af Forhol-
denes Natur har den danske Industri som
oftest set sig udelukket fra Kaplobet om
at bringe over paa egne Haender Fremstil-
lingen af de fra Troperne indforte Varer,
og Udviklingens eneste Resultat har da
verel, at de nu i Stedet for indkebes i de
narliggende store Industristater. ForSuk-
kerets Vedkommende er Forholdet der-
imod et andet og er af veaesenilig mere
kompliceret Natur. Ikke alene er Dan-
mark igennem sine vestindiske Besiddel-
ser selv interesseret i Rorsukkerets Kon-
kurrenceevne og hele fremtidige Skeebne,
men det har endvidere set en Roesukker-
industri vokse op inden for sine Granser,
hvis Produktionscifre — selv om den vel
ikke tidligere har veeret i Stand til at
dekke Landets forholdsvis megel betyde-
lige Sukkerforbrug — dog allerede leenge
har haft en saadan Sterrelse, at dens Be-
lydning for Landets hele @konomi har
veeret nomtvistelig. Hertil kommer endvi-
dere, at den n@vnte Industri netop i disse
Aar undergaar en saa betydelig Udvik-
ling, at den har veeret i Stand til ul'puu-
begynde en i Forhold til Landets Stor-
relse ret betydelig Sukkereksport, og al
saaledes Sukkeret er begyndt at oplraede
paa Listen over de fra Danmark udferte
Landbrugsartikler, dette Begreb taget i
sin videste Betydning.

Den Interesse, hvormed som en Folge
heraf Sukkerindustrien betragtes i alle in-
dustriinteresserede Kredse i @jeblikket,
vil gore det forklarligt, at en Fremstilling
af dansk Roesukkerfabrikations histori-
ske Foruds@etninger og nuverende tekni-

ske Standpunkt er valgt som Indledning
til en Artikelserie om moderne, danske
Industrier.
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I
Det er forst i en nyere Tid, at Sukkeret
blevet en Forbrugsartikel for sterre
Dele af Befolkningen; det er forst i den
nyeste, at det selv for de bredeste Lag er
blevet en virkelig Nodvendighedsartikel,
der har Karakter af at vere et Naerings-
middel og som saadant indgaaende i stor-
re Maengder i den daglige Kost. Det har
inden Sukkeret er naaet

’

er

varet Aartusinder
saa vidt, og forst efter at have gennem-
lobet en lang Udviklingshistorie, som i
mange Henseender afhengig af og tro
afspejlende Verdensudviklingens belge-
formige Lob, dog i det store og hele har
, der trinvis

har fort Sukkeret frem til stadig storre

haft Preg af et Erobringstog

Udbredelse og Betydning.

Egentligt Sukker, taget i den alminde-
lige tekniske Betydning af Ordet, kendte
man ikke i Oldtiden; det eneste Sedstof,
som da fandt Anvendelse, var Honningen,
som vel kemisk set ogsaa maa siges at
veere en Slags Sukker, men som dog i
flere Henseender, navnlig ved at veaere
vanskeligt at bringe over i en fast kry-
stallinsk Form, adskiller sig meget fra,
hvad vi i Almindelighed forstaar derved.
Sukker i Ordets moderne Forstand synes
man forst at have lert at kende i Indien,
og navnlig da i Bengalen, nogle Aarhun-
dreder for Kristus, og til Europa er det
forst kommet langt senere. Det Sukker, vi
her moder, blev fremstillet af Ror, og det
varer over toTusindeAar, inden det i Roe-
sukkeret treeffer en alvorlig Konkurrent.

Sukkerroret er en oprindelig vildtvok-
sende, til Greesserne horende Plante, hvis
Stamforms Udseende og Storrelse man ik-
ke kender, men som i sin nuvaerende dyr-
kede Form fra en.felles Rodstok udsen-

o 6 cm tyk-

der en Del 6 m lange og ca.
ke. leddede Straa, hvis Marvsubstans er
gennemtraengt med Sukkersaft. I Naturen
findes vel ogsaa nu vildtvoksende Arter,
men ingen af disse synes dog at vere den
Stamform, hvorfra de nu saa talrige ved
Dyrkning frembragte Varieteter er op-

staaet; de vildtvoksende Sorter synes sna-
rere at vere forvildede end egentlig op-
rindelige, af Dyrkning upaavirkede Arter.
Evnen til at danne Fro er kun ringe, saa
at Dyrkningen i Reglen sker ved Stiklin-
ger; i den nyeste Tid har dog ogsaa Avl
af Rorsukkerfre begyndt at faa nogen Be-
tydning, dog ikke til Udsed, men kun til
Udvikling af nye, forbedrede Varieteter.
Det er vel rimeligst at antage, at de
sukkerholdige Stengelstykker, vundne af
vildtvoksende Eksemplarer, oprindelig di-
rekte er blevet anvendt til Nydelsesbrug,
og at man forst senere har lert at ud-
presse Saften og gere Brug af denne, forst
umiddelbart, uden at underkaste den no-
gen videre Behandling, senere i inddam-
pet, fast Tilstand. Paa hvilke Tidspunk-
ter disse forskellige Fremskridt har fun-
det Sted, vides der ikke meget om; kun
saa meget synes at vere sikkert, at den
forste Anvendelse i Indien af Sukkerrors-
saft neppe har fundet Sted tidligere end
Aar 500 for Kristus, og at man forst om-
trent et Aartusinde senere sammesteds er
naaet til en virkelig Fabrikation af egent-
ligt fast Sukker. Den forste Gang, man —
saa vidt det vides — her i Europa har
hort Tale om Sukkerroret, er efter Aleks-
anders Tog til Indien (Aar 327 for Kri-
stus), hvor man skal have truffet Beret-
telser om, at Indierne fremstillede, uden
Biernes Hjelp, af en sivagtig Plante en
sod Saft, og at man ved Gering kunde
omdanne Drik.
Omtrent paa samme Tid menes Sukker-
roret fra sit oprindelig Hjemsted i Ben-
galen at have bredt sig til de omliggende
Egne, forst til Kina, senere til Sundaoer-
ne. En mere end lokal Betydning fik det
dog ferst, da det omtrent Aar 500 efter
Kristus var naaet til Persien, hvor der
paa Kysten af det arabiske Hav i Mekran
opstod et vigtigt Centrum for Sukkeravl
og Sukkerfabrikation, hvorfra Sukker i
fast Form eksporteredes vidt omkring.
Storst Betydning for Udbredelsen af
Kendskabet til Sukkeret fik det dog, da

denne til en berusende
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Araberne under de Kampe, som fulgte
paa Kalifatets Oprindelse, stiftede Be-
kendtskab dermed. Sukkerfabrikationen
tog i deres Heender et overordentligt Op-
sving, ikke alene ved, at de overalt, hvor
de naaede hen paa deres vidtstrakte Ero-
bringstog, indferte Dyrkning af Sukker-
roret, saa at dette snart bredte sig til
Middelhavslandene, navnlig Palastina,
Agypten, Sicilien og Spanien, men nok
saa meget derved, at de oprindelig gan-
ske raa Arbejdsmetoder blev erstattede
med mere forfinede, saa at Produktet bley
langt bedre, end hvad man tidligere hav-
de kendt. Selve Sukkersaften er, naar den
lige er presset ud af Rerene, naturligvis
langt fra ren; foruden Sukkeret indehol-
der den en Del andre organiske Stoffer,
ZAggehvidestoffer, Farvestoffer o. 1., som,
hvis de ikke fjernes forinden Inddamp-
ningen, vil gore Sukkeret morkt, urent og
lidet velsmagende. Indtil nu havde man
kun hejst mangelfuldt forstaaet at udfore
en saadan Rensning, men vaesentlige
Fremskridt indfertes forst, efter at Ara-
berne var naaede til Aigypten og havde
indfert Sukkerkulturen der. De betyde-
lige kemiske og fabrikatoriske Kundska-
ber, Zgypterne siden eeldgammel Tid
raadede over, satte dem let i Stand til og-
saa at virke reformerende paa denne Fa-
brikation, og ved at udfelde Saftens ZAig-
gehvidestoffer med Garvesyre el. 1., ved
at klare Saften ved Alun, ved rationel
Filtrering og lignende Operationer naae-
de de til at fremstille langt renere Sukker-
safter, end man tidligere havde kendt,
ligesom de ved Dakningsprocesser af no-
get neer lignende Art som de, der anven-
des i vore moderne Raffinaderier, forstod
at fremstille hvide, virkeligt raffinerede
Sukkersorter, som taalte at forsendes ad
Sevejen uden at forderves af Fugtighed,
og som derfor hurtigt overalt i Middel-
havslandene blev en segt Handelsvare.
Medens saaledes — takket veere Ara-
bernes Virksomhed — Brugen af Sukker
hurtigt blev almindelig i de af disse er-
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hvervede Lande, stod hele det ovrige Eu-
ropa i denne som i saa mange andre Hen-
seender meget langt tilbage. Her blev Suk-
keret langt snarere til at begynde med be-
tragtet som et Medikament, blev som en
Folge heraf falbudt i Apotekerne, som jo
ogsaa langt leengere nediTiden blev Hjem-
stederne for Fabrikationen af Sukkersa-
ger, Likorer o. 1., hvortil det navnlig fandt
Anvendelse. En storre Betydning, som et
i det mindste hos den hojerestaaende Del
af Befolkningen nogenlunde aimindeligt
anvendt Nydelsesmiddel, fik det forst, ef-
ter at Korstogene havde virket til at for-
oge Kendskabet hos store Dele af Indbyg-
gerne i Europa til orientalske Skikke og
Produkter, og efter at den i disse Aar-
hundreder hurtigt opblomstrende IHan-
delsby Venedig var begyndt at optrade
som et Forbindelsesled mellem de suk-
kerproducerende Middelhavslande og For-
brugerne i Mellem- og Nordeuropa. Fra
de store Plantager i Syrien og Palastina
og efter Korstogenes Opher navnlig paa
Sicilien og Cypern forte Venetianerne Suk-
keret til Hovedstapelpladserne i Tysk-
land, forst Regensburg, senere ogsaa
Augsburg og Niirnberg, hvorfra det af
indfodte Kobmand fortes vidt omkring.
Vendepunktet i denne Udvikling blev
Osmannernes Indtrengen i Europa og de-
res Erobring af Konstantinopel 1453. Me-
dens Araberne foruden at veere et krigs-
dueligt ogsaa havde veret et kulturelsken-
de Folk, der overalt i de erobrede Lande
havde forstaaet at faa Kunst, Leerdom og
Industri til at blomstre, var de tyrkiske
Erobringer altid ledsagede af Udryddelse
af al Kultur og af Landenes Odelxggelse
saavel i materiel som i aandelig Henseen-
de. Ogsaa for Sukkerindustriens Vedkom-
mende viste dette sig snart: Aigypten, Sy-
rien, Palestina herte op med at kunne
regnes til de sukkerproducerende Lan-
de. Men ogsaa i en anden Henseende
fik de osmanniske Erobringer af de lille-
asiatiske Lande en skabnesvanger Betyd-
ninger for Sukkerhandelen. Medens der
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nemlig hidtil havde fundet en betydelig
Sukkertransport Sted ad Landevejen med
Karavaner fra Indien og Persien, over
Lilleasiens Havne og videre over Venedig
til de mellemeuropziske Handelsbyer,
blev denne nu ganske umuliggjort, hvad
der i hoj Grad skadede Venedigs Stilling
og bidrog til at flytte Sukkerhandelens
Tyngdepunkt andetsteds hen. Det blev
Lissabon, som blev Venedigs Efterfolger,
dels paa Grund af de Sukkerplantager,
portugisiske Kolonisatorer havde grundet
paa Madeira og de neerliggende Oer, og
som takket vere det gunstige Klima og
den billige Arbejdskraft, Negerslaveriets
Indforelse stillede til Raadighed, hurtigt
naaede en rig Blomstring, dels efter at
Opdagelsen af Sevejen til Indien havde
aabnet en ny og langt nemmere Forbin-
delsesvej til Indiens Sukkerrigdomme end
den tidligere besverligere Overlandsfart

gennem Asien. Og i endnu hgjere Grad -

end tidligere blev Lissabon Verdens-Sta-
pelpladsen for Sukker, da kort Tid efter
Opdagelse 1492 Sukkerroret
var blevet overfort til San Domingo og
snart efter til Cuba, Mexico og Brasilien
og hurtigt sig at kunne
endog serdeles godt der. I de kommende
Aar tabte Venedig, der til Trods for sin
orientalske Handels Tilbagegang dog hav-
de beholdt en vis Betydning som Mellem-
led mellem Lissabon og Tyskland, fuld-
steendig sin Indflydelse paa Sukkerhan-
delen, idet det blev treengt ud ogsaa af

Amerikas

viste trives

denne sidste Position af Antwerpen og se- .

nere af Amsterdam, hvis Handelsdyg-
tighed og bedre Beliggenhed i Forhold
til de tyske Floder og til Forbindelses-
vejene med Norden gjorde dem langt

mere skikkede til denne Handel end Ve-

nedig.
Optagelsen af Sukkerdyrkningen i de

amerikanske Provinser foregede i hoj
Grad Verdensforbruget ved at kaste Suk-
ker ud paa Markedet til billigere Priser
end de tidligere. Men det viste sig hur-

tigt, at hverken Spanien eller Portugal
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evnede at fastholde og udvikle de umaa-
delige Kolonibesiddelser, som de havde
erhvervet i de store Opdagelsesrejsers Tid,
og saavel i Ost som i Vest, i Indien som
i Amerika, blev det Hollenderne, som
efter store Kampe i det sekstende Aar-
hundredes anden Halvdel overtog saa godt
som alle Portugals asiatiske Besiddelser
og en Del af dets amerikanske. Navnlig

Vestindiens Sukkerplantager bragtes, tak-
ket vere Holleenderne, til en frodig Ud-

vikling, ligesom ogsaa de tidligere an-

vendte, mere end primitive Fabrikations-

metoder forbedredes. Hvor paa dette
Tidspunkt Dyrkningen af Sukkerroret

slog Rod, er den i det hele og store ved-
blevet at holde sig i de folgende Aarhun-
dreder, selv efter at Holleenderne havde
maattet afgive en Del af deres Kolonier
og deres Handelsherredomme til England.
De Steder, som da siden denne Tid ho-
vedsagelig har haft Betydning som ror-
sukkerproducerende, er Ostindien og de
ostindiske @er, navnlig Java, endvidere
Kina og Japan, de vestindiske Qer, i forste
Raekke Cuba, i anden Portorico og Jamai-
ca, de varmeste Dele af det amerikanske
Fastland, navnlig Mexico, Brasilien og Ar-
gentina, endelig Filipinerne og Mauritius.
Den forholdsmessige Andel,
forskellige Lande har haft i den samlede

som disse
Produktionsmeengde, har naturligvis il
de forskellige Tider veeret en hejst for-
skellig, afhwengig af vekslende politiske,
okonomiske og kulturelle Forhold; lige-
ledes har den Fordel, som hele Sukker-
fremstillingen har bragt dem, varet i hoj
Grad vekslende. I det store og hele har

‘Varens Pris veeret stadig faldende, hvad

der har gjort det mere og mere vanske-
ligt at skaffe et rimeligt Udbytte af Pro-
duktionen, og navnlig i de sidste 30—40
Aar er Sukkerpriserne dalede saa langt
ned, at et saadant kun kan fremkomme
paa saadanne Steder, hvor de naturlige
Forhold, serlig en meget rigelic Nedbor,
begunstiger Dyrkningen i seerlig Grad.
Denne enorme Prissenkning, som er
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indtruffet til Trods for, at Verdensfor-
bruget af Sukker er steget langt sterkere
end Rorsukkerproduktionen, skyldes Roe-
sukkerets stadig heftigere Konkurrence.
Med det nittende Aarhundrede begyndte
nemlig en helt ny Epoke i Sukkerets Hi-
storie, idet en helt forskeilig Produktions-
metode dukkede op. Medens vel allerede
tidligere en Optagen af Dyrkning af Suk-
kerror paa Steder, hvor man ikke tidli-
gere havde kendt den, og hvor Betingel-
serne for et stort Udbytte var seerlig gode,
havde kunnet influere sterkt paa Ver-
densprisen og derved forvolde de @ldre
og ugunstigere stillede Produktionssteder
store Tab, havde dette dog aldrig faaet
saa alvorlige Folge som Opfindelsen af
Roesukkerfabrikationen, der med el Slag
gjorde Sukkerudvindingen neesten uaf-
hengig af Klimaet og derved syntes at
muliggore, at den fuldsteendig kunde flyt-
tes bort fra Troperne. Der skulde dog gaa
en Aarraekke, inden den nye Industri hav-
de naaet et saadant Omfang, at den kun-
de siges virkelig at have faaet en for Ror-
sukkeret farlig Karakter.

At visse Roesorter, navnlig den allerede
da almindelig kendte Runkelroe, indehol-
der Sukker af kemisk set nejaglig samme
Beskaffenhed som det i Sukkerroret til-
stedeverende, er en Opdagelse af den ty-
ske Kemiker Marggraf, som fandt ud
deraf i Aaret 1747 og offentliggjorde en
Meddelelse derom samme Aar i Berliner-
akademiets Beretning. Hans oprindelige
Metode til Udskillelsen af Sukkeret af
Roerne bestod i at udtrekke de torrede
og pulveriserede Roeskiver med kogende
absolut Alkohol, hvorved Sukkerel gik i
Oplosning; ved Henstand af den varme
Oplesning udskiltes efterhaanden et kry-
stallinsk Bundfald, som i alle Henseender
ikke var til at skelne fra almindeligt Suk-
ker. Han viste ogsaa, at det lod sig ud-
vinde uden Anvendelse af den dyre Al-
kohol, alene ved at udpresse Saften, klare
den ved Kogning med Honserggehvide

og derpaa inddampe den, indtil Krystal-

lisation indtraadte, men han savnede gan-
ske Evnen til at overfore denne, som det
senere skulde vise sig, saa udviklingsrige
Opdagelse til Praksis; hans Tanker i Ret-
ning af praktisk Udnyttelse af den gik
neppe videre end til — som han skriver
i sin Meddelelse —, »at den fattige Land-
befolkning ved dens Hjelp selv i deres
Husholdninger kunde fremstille et Surro-
gat for det dyre Sukker eller rettere sagt
for de slette Siruper, hvormed de i Reglen
maatte lade sig noje«. Det varede derfor
mere end et halvt Hundrede Aar, inden
der blev gjort et Forseg paa at grunde en
virkelig Fabrikation paa den af Marg-
graf skabte Basis; der gik en endnu len-
gere Aarraekke, inden denne Industri blev
arbejdet frem til at veere en virkelig ren-
tabel.

Det var en anden Berlinerkemiker,
Achard, som i det attende Aarhundredes
sidste Aar tog det Arbejde op at gennem-
arbejde Roesukkerfremstillingen i alle
Enkeltheder, for saaledes at gore det mu-
ligt at fore den over fra Laboratoriet til
Fabriken. Han saa straks, at det forst
og fremmest gjaldt om at faa et Raama-
teriale, der indeholdt saa meget Sukker
som vel muligt, og han genneinforte der-
for straks til at begynde med en Raekke
grundige Dyrkningsforseg for at finde ud
af, hvilke Roesorter der indeholdt den
storste  Sukkermeengde, og hvorledes
Dyrkningen helst skulde foretages. Ogsaa
de fabrikatoriske Processer, hvorved Suk-
keret blev udskilt af Roerne, blev paany
gennemarbejdet, for at finde en Metode,
der var forbundet med saa smaa Omkost-
ninger som muligt og dog gav en stor
Sukkermeengde af en vis Roeveegt. I 1799
var han naaet saa vidt, at han kunde
overrekke Kong Frederik Vilhelm III af
Preussen de forste 5 kg Sukker, fremstil-
lede af »Sukkerroer«, som man snart gik
over til at ben@evne de til Sukkerfabrika-
tion serlig egnede Sorter. Det maatte jo
veere ojensynligt for enhver, hvilken over-
ordentlig stor Betydning for Staten en
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indenlandsk  Sukkerproduktion maatte
kunne faa — de Summer, der som Beta-
ling for Sukker stadig, Aar efter Aar,
maalte udredes til de koloniejende Mag-
ter, var jo saa store, at der ofte var blevel
udtrykt en Zingstelse for, at Europas Sta-
ler tilsidst maatte blive forarmede derved.
Kongen selv blev hurtigt meget interes-
seret for Achards Virksomhed, og der
blev, efter at denne allerede samme Aar
ved et Par storre Forseg havde vist, at
Metoden allerede nu meget vel lod sig ud-
fore ogsaa i det store, stillet ret rigelige
Pengemidler til hans Raadighed. Han
kobte for disse Penge Godset Cunern i
Schlesien, dyrkede Sukkerroer i stor Stil
0g paabegyndte Bygningen af en Fabrik.
Denne var snart fuldfert, og i April 1802
tog da her den forste Fabrikationskam-
pagne sin Begyndelse.

Som det i Reglen gaar, viste det sig og-
saa hurtigt her, at Fabrikationen havde
en Rakke Bornesygdomme at kaempe
imod. Til Trods for, at Sukkerpriserne
netop da var abnormt gunstige for den —
Napoleon havde jo netop paa dette Tids-
punkt begyndt at gennemfore Fastlands-
spaerringen for at edeleegge England oko-
nomisk, hvad der naturligvis bragte Suk-
kerpriserne til at stige voldsomt’)
meldte der sig hurtigt ekonomiske Van-
skeligheder, navnlig forvoldte af, at Suk-
kerudbyttet kun belob sig til ca. 3 pCt. af
Roeveaegten, og at Brendselsforbruget til
Inddampningen var meget stort, og da
Sukkerpriserne efter Napoleons Fald at-
ter faldt til den normale Heojde, opherte
Roesukkerfabrikation i Tyskland ganske
for en Del Aar.

[ Frankrig, hvor Efterretningerne om
den nye Industri naturligvis straks var
blevet optaget med den allerstorste Inter-
esse, blev navnlig paa Napoleons Initiativ
Roesukkerfabrikationen fremmet med al-
le Midler; holdt den, hvad den syntes al

') Raffineret Sukker steg endog til Tider til

3 MK. pr. Pd., medens den smdvanlige Pris ellers
omtrent var 60—80 Pf. pr. Pd.
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love, vilde den jo ved at gore Fastlandet
ganske uafhaengigt af Sukkertilforsel ude-
fra veere egnet til at rette et saare foleligt
Slag mod England med dets store Koloni-
og Handelsinteresser. Det lykkedes da og-
saa inden faa Aar at stampe en betydelig
Roesukkerproduktion frem i Frankrig,
ganske vist kun ved at give Industrien en

Rakke Fordele, derimellem betydelige

Skattelettelser. Da efter Napoleonperio-
dens Ophor det indenlandske Sukker blev
gjort ligestillet med det udenlandske i Ret-
ning af Afgifter, gik vel en hel Del af de
nyoprettede FFabriker til Grunde, men en
snart efter indfert Toldbeskyttelse bragte
hurtigt den franske Roesukkerindustri
paa Fode igen. I en Raekke af Aar blev
den nu den forende, indtil Tyskland om-
trent ved Aaret 1820 modtog tilbage igen
fra Frankrig og forsynet med franske
IForbedringer denne i sin Oprindelse- ty-
ske Industri, og takket veere en klog Told-
politik, en energisk Udvikling af Roekul-
turen og en med tysk Grundighed og vi-
denskabelig TForstaaelse foretagen Ind-
treengen 1 Fabrikationsteknikens Enkelt-
heder atter forte den tyske Roesukkerfa-
brikation frem til at vaere Verdens leden-
de, hvad den siden er vedblevet at vare.
Dog var. der utallige Vanskeligheder af
overvinde, inden den selv i Tyskland kun-
de siges at veere blevet en okonomisk for-
svarlig Industri, der, uden at understottes
af Staten, kunde staa paa egne Ben; selv
saa sent som i 1850, da den dog allerede
forleengst var naaet frem til et teknisk set
ret hojt Standpunkt, karakteriserer Knapp
den i sin bekendte »Chemische Techno-
logie« som verende »en prangende Driv-
husvakst, fremelsket ved store Ofre pan
Samfundets Bekostning«. Men den Un-
derstottelse, som ydedes den igennem den
store Toldbeskyttelse, var saa virknings-
fuld, at dens Produktionscifre stadig steg:
det lykkedes kort efter 1870 at naa del
store Maal at gore Tyskland uafh@engig
af Sukkertilforsel udefra, idet da den in-
denlandske Produktion fuldstendig dek-
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kede Forbruget. Og man lod sig ikke noje
hermed; da Indlandsprisen paa Grund af
store Afgifter til Staten var hej, og Suk-
kerforbruget derfor ikke kunde stige saa
steerkt, at det blot tilnermelsesvis kunde
absorbere det ved Produktionens Force-
ring fremkomne og stadig stigende Pro-
duktionsoverskud, gik man snart over til
at forsege en Sukkereksport, navnlig over
Hamborg, og fra Firsernes Begyndelse
optrazder da tysk Roesukker paa det in-
ternationale Marked som Konkurrent til
Rorsukkeret. Kampen fortes navnlig paa
det engelske Marked, idet England fra
gammel Tid paa Grund af Befolkningens
Velstand og seerlige Levemaade altid har
veeret en stor Sukkerkonsument; nogen
indenlandsk Fabrikation af Sukker var
der’ ikke at kempe .imod, idet de fra
Tid til anden foretagne spaede IForseg paa
at udvikle en indenlandsk Roesukkerfa-
brikation endnu aldrig har veeret fulgte
af noget Held. Da man nu fra flere af de
andre europwiske Staters Side
saa Frankrig og Ostrig-Ungarn var om
trent paa denne Tid naaet frem til at vaere
sukkereksporterende — ved betydelige,
dulgte eller aabenbare, Eksportpraemier
understottede den hjemlige Sukkereks-

thi og-

port, blev det hurtigt muligt neesten gan-
ske at uddrive Rorsukkeret fra det engel-
ske Marked; fra 1880 til 1890 gik Eng-
lands Import af Rersukker ned til nasten
en Femtedel af, hvad det var ved dette
Tidsrums Begyndelse. Men samtidig sank
Sukkerpriserne rigtignok enormt: medens
Hamborgerprisen paa uraffineret tysk
Roesukker i 1880 havde veret ca. 32 Pf.
pr. Pund, var den i 1890 sunket til 17 Pf.
og i 1901 endog til 6—7 Pf.

En Folge af denne uhyre Prissenkning
var naturligvis, at Forbruget steg overalt;
fra 1850 at regne har Verdensproduktio-
nen omtirent fordoblet sig hvert 20de Aar,
saa at den nu er omtrent 8 Gange storre
end da. Dette har naturligvis i hej Grad
hjulpet med til at hindre Rersukkerets
Udryddelse, men Rentabiliteten af dets
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Fremstilling sank dog for mange Steders
Vedkommende til under Nulpunktet. Men
ogsaa Roesukkeret meerkede selvfolgelig
det uhyre Prisfald haardt; kun ved at ta-
ge alle Teknikens Hjelpemidler i Tjene-
ste og ved at forege. Eksportpreemierne til
rent ud urimelige Belob lykkedes det de
forende Eksportstater at vinde med i Kap-
lobet og bevare de store Veerdier, der ef-
terhaanden var blevet anbragte i denne
Industri. Tilsidst blev de store Summer,
der saaledes maatte udredes til Privatin-
dustrien, dog for sveere for Budgetterne
at baere; 1 1902 blev der i Bryssel mellem
de vigtigste Roesukker-eksporterende Sta-
ter og England, der jo som Verdens stor-
ste Kolonialmagt har en vis Interesse i,
at Rorsukkerets Position dog ikke skades
alt for meget, indgaaet den saakaldte
Brysselerkonvention — hvorom mere si-
den —, hvorved alle Eksportpreemier for-
svandt, og hvorved i det hele mere nor-
male Forhold tilvejebragtes paa Sukker-
markedet.

[ Ojeblikket deler Rorsukkeret og Roe-
sukkeret Verdensforbrugets omtrent 14
Millioner Tons nogenlunde ligeligt mel-
lem sig; i 1909—10 var Rorsukkerets An-
del 55,8 pCt., i 191011 49,6 pCt., i 1911
-—12 56,4 pCt., idet det dog maa erin-
dres, at Produktionscifrene for Rersuk-
keret har et temmelig unejagtigt Prag
paa Grund af, at betydelige Dele af Kinas
og Indiens Produktion forteres i Landet
selv og vanskeligt kan optages i en inter-
national Statistik. Af Lande, som ikke
selv frembringer Sukker i storre Maeng-
der, men hovedsagelig er henviste til at
leve af Import, er England blevet Hoved
aftageren for Roesukker, United States
for Rorsukkeret. Det vilde vere saare for-
kert at tro, al ikke Reorsukkeret ogsaa
havde haft Fremgang al notere; medens
den producerede Memngde i Halvfjerdser-
nes Slutning kun var ca. 2 Millioner Tons,
er den altsaa nu steget til at vare over 6
Millioner, af hvilken Stigning endda den
storste Del har fundet Sted i den sidste
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halve Snes Aar'). Men Roesukkeret
ganske vist gaaet endnu sterkere frem;
i 1874 var den producerede Mwengde kun
1,3 Millioner Tons, i 1910 8 Millioner.
Hvorledes i Fremtiden Chancerne vil
komme til at ligge i Kampen mellem Ror-

er

0g Roesukker, er som allerede omtalt i
Indledningen umuligt at afgere. Rorsuk-

keret har Fordelen af billig Arbejdskraft
dyrket
Land

af stort Sukkerudbytte pr.

medens 1 Hektar
dyrket med Rer normalt giver ca. 10
Tons Sukker og i gunstige Tilfaelde helt
op til 30 Tons, er for Roens Vedkom-
mende det almindelige Udbytte kun ca.
3 Sukkerrordyrkningens store
Afhengighed af Regnmeengden har man
i de senere Aar med Held bekempet ved
store kunstige Vandingsanlaeg, og ameri-
kansk og europeeisk Maskinindustri har
med stor Iver kastet sig over at faa de

0g

Arealenhed —-

5 Tons.

forhen anvendte mere end primitive Sten-
moller, hvorpaa Saftens Udpresning af
Rorene fandt Sted, ombyttede med fuldt
ud moderne kraft- og arbejdssparende

Maskinerier. Roesukkeret har derimod
foruden de Fordele, som lavere Fragter
giver det paa det europwiske Marked,
navnlig det for sig, at Roedyrkningen for

det europziske Landbrug foruden den di-

rekte Fortjeneste har faaet en saa emi-
nent kulturfremmende Betydning, at det
nappe atter vil opgive den, og at hele IFa-
brikationstekniken er saa gennemarbej-
det og fuldkommengjort selv i de mindste
Detailler som faa andre
I det folgende skal nu gives en FFrem-
stilling af Hovedprinciperne i Roedyrk-
ningen og i Roesukkerfabrikation, som
den i vor Tid i Reglen finder Sted; tilsidst
skal omtales de Forhold, hvorunder den
har kunnet udvikle sig her i Landet.

‘abrikationer.

1L
At Roesukkerfabrikationen
paa Roemarken, var en Sandhed, man

begynder

)1 1899—1900
endnu kun naaet til 3 Millioner Tons.

var Rersukkerproduktionen

allerede blev klar over omtrent umiddel-
bart efter, at man overhovedet var be-
gyndt at beskeftige sig med det Problem
at nyttiggere Roernes Sukkerindhold. Og
efterhaanden som Kendskabet til de for
denne Fabrikation gunstigste Betingelser
er steget, har man stadig klarere lert at
indse, at kun naar Landbruget er i Stand

til at levere et Roemateriale, som i alle
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Henseender noje svarer til de Krav, Hen-
synet til en let, hurtig og billig Fabrika-
tion maa stille, kan denne Industri naa et
Hojdepunkt af Udvikling. Der er vel faa
Omraader, hvor et intensivt Samarbejde
mellem Landbrug og Industri har vist sig
at vaere saa nedvendigt — men paa den
anden Side vel ogsaa for begge Parter saa
udbytterigt — som netop dette.

Vigtigst var det straks til at begynde
med at fremskaffe saa sukkerrige Roer
som muligt. Allerede Achard havde som
naevnt sin Opmerksomhed henvendt her-
paa, og paa sine Forsogsmarker dyrkede
han alle de forskellige Sorter IFoderroer,
han kunde faa fat paa, og undersogte saa
saa rationelt, han kunde, hvilken der pro-
centvis havde det storste Sukkerindhold.
Han fandt, at dette navnlig var Tilfeldet
med dem, der havde en hvid Skal og en
hvid Marvsubstans; han lagde da disse til
Grund for sine yderligere Dyrkningsfor-
sog, og fra disse achardske Urformer ned-
stammer alle de i Nutiden dyrkede Sorter
af Sukkerroer. Men det var rigtignok et
efter moderne Anskuelser kun kummer-
ligt Sukkerindhold, de havde, kun nogle
faa Procent af Roevaegten, medens man
nu i brugbare Sorter forlanger gennem-
snitlig over 16 pCt. At en saadan Foraed-
ling i Tidernes Lob har kunnet finde Sted,
skyldes den uafbrudte rationelle Udveel-
gelse af de mest sukkerrige Sorter og In-
divider, man har foretaget under Dyrk-
ningen, idet man kun har anvendt Froet
af saadanne til Udsed. Navnlig i Tysk-
land, hvor den indenlandske Sukkerafgift
i mange Aar blev betalt efter Roevagt, og
hvor det derfor gjaldt om at faa saa me-
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get Sukker ud af en given Roemzngde
som muligt, var man selvfolgelig steerkt
foranlediget til at arbejde af alle Kraefter
i denne Retning; da det jo naturligvis 0g-
saa af rent fabrikatoriske Grunde er at
foretraekke at oparbejde det mindst mu-
lige Roekvantum for at fremstille en vis
Sukkermzangde, er ogsaa Fabrikerne sely,
helt fraset Skatteforholdene, meget inter-
esserede i at faa saa sukkerrige Roer som
muligt at fabrikere. Fabrikerne betinger
sig derfor altid, at kun Fro, leveret af
dem selv, maa anvendes af Dyrkerne til
Udsaed. Det faas fra store udenlandske
Freoavlingsanstalter, der i Aarenes Lob ved
metodisk Arbejde har erhvervet sig spe-
ciel Kendskab til denne Avl, som drives
efter rent videnskabelige Principer. Suk-
kerroen er en toaarig Plante, som normalt
forst i sit andet Vaekstaar vil frembringe
Fro; ved nu at bore et Stykke ud af hver
Roe, hvad der ikke skader Roens Vakst-
betingelser, og foretage en Sukkerbestem-
melse i Saften, kan man sikre sig, at kun
Fro af sukkerrige Roer faar Lov til at
indgaa i Salgsvaren. Foraedlingen af Suk-
kerroerne har dog ikke ensidig gaaet i
Retning af alene at sege Sukkerindholdet
foreget; mindst lige saa vigtigt er det na-
turligvis — naar da ikke serlige Beskat-
ningsformer skaber serlige Hensyn —, at
der pr. Arealenhed avles en stor Roe-
mengde, hvad jo navnlig Landmeendene
maa vere interesserede i, naar de, som det
er Tilfeldet her i Landet, faar Roerne be-
talte efter Veegt og ikke tillige efter Suk-
kerindhold, hvad der, paa Grund af de
store praktiske Vanskeligheder, Praveud-
tagning og Analysering forvolder, nu nee-
sten overalt er forladt. Ogsaa i denne
Henseende soger man derfor at influere
paa Stamfreets Egenskaber ved rationel
Udvelgelse. Det samme geelder om en Del
mere sekundeere Egenskaber, som Mod-
ningstidens Indtreffen, Tkke-Sukkerstof-
fernes Art og M@ngde o. s. v.

Et for Roesukkeravlens Fremtid lige
saa betydningsfuldt Spergsmaal som Til-

vejebringelsen af en passende Roesort var
at faa afgjort, hvorvidt Dyrkningen af
Sukkerroer var knyttet til ganske seerlige
Betingelser i Retning af Klima og Jord-
bundsforhold, eller om Roen var saa til-
pasningsdygtig, at den ved Tilveenning
kunde bringes til at trives selv under For-
hold, der fjernede sig anseligt fra dens
oprindelige Dyrkningssteds. Oprindelig
var man mest tilbojelig til at tro, at Na-
turen havde sat ret snevre Graenser for
Sukkerroedyrkningen; dens senere Ud-
bredelse over meget betydelige Dele af
den tempererede Zone har dog vist, at
dette ikke er rigtigt. Men selv om den me.
get vel kan trives under ret forskelligarte-
de Forhold, visse naturlige Grenser vil
der naturligvis vaere, som den ikke kan
overskride, naar da ikke Udbyttet skal
blive for daarligt. Hvilke disse er, vil en
Betragtning af Roens Veakstforhold lere.

Under almindelige Forhold vil der, fra
Roefroet saas og til den fuldt udviklede
Roe er blevet skikket til Indhestning —
hvad den er, naar hverken dens Veagt el-
ler dens Sukkerindhold foroges mere —,
forlobe omtrent 5—6 Maaneder, en i
Forhold til, hvad der ellers er Tilfaeldet
med vore saedvanlige etaarige Kulturplan-
ter, lang Vakstperiode. For at den kan
bringes til Ende, inden Nattefrosten bli-
ver for sterk, kraeves det, at Foraaret
ikke lader vente for lenge paa sig, men
at der allerede ret tidlig paa Aaret er saa
megen Varme i Jorden, at Kimene kan
udvikle sig nogenlunde hurtigt og ikke er
udsatte for at blive skadede af Nattefrost.
Bedst er det, naar Saaningen kan finde
Sted i Begyndelsen af April, Hosten i Be-
gyndelsen af Oktober; i Danmark maa
Jo dog som oftest begge Dele skydes noget
bagud. Men ogsaa Vejrforholdene under
Roens Vakst har stor Betydning for dens
Udvikling. En ikke for lav Temperatur i
Jordbund og Luft, forbunden med en ri-
gelig Fugtighedsmeengde i Vakstperio-
dens forste Del, hvor navnlig de for Roens
senere Trivsel saa vigtige Blade kommer
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til Udvikling, sterk Sol, sammen med
ringe Nedbor i August og September, hvor
Sukkerdannelsen hovedsagelig finder Sted,
det er de Vejrforhold, som er serlig gun-
stige for at faa en god Hest. Og selv om
vel Dyrkningen af Roer kan finde Sted i
Egne, hvis Klima paa et eller flere Punk-
ter afviger fra, hvad her er opstillet som
verende det gunstigste, vil dettes Indfly-
delse ikke undlade at vise sig, ved at Suk-
kerprocenten bliver lavere end ellers. De
ret betydelige Forskelligheder, som der f.
Eks. inden for baade den danske og den
svenske Sukkerroedyrkning har vist sig
at veere mellem det i de forskellige Lands-
dele erholdte Sukkerudbytte, kan uden
Tvivl fores tilbage til Forskellen mellem
vedkommende Landsdeles klimatiske
Ejendommeligheder.

I Lobet af disse forholdsvis faa Maa-
neder skal der nu i Roen dannes en gan-
ske overordentlig stor M@engde organisk
Stof. Det er klart, at dette kun kan for-
lobe paa rette Maade, naar den let og ri-
gelig kan faa tilfert de Neeringsstoffer,
den skal bruge, naar der er nok af Lys
og Luft, og naar den omgivende Jord-
masse er af en saadan fysisk Beskaffen-
hed, at Roen under sin fortsatte Vakst let
kan skyde den til Side, idet den antager
den Form, der er naturlig for den, og
uden storre Besveer sende sine Rodder ned
til de Jordlag, hvor Vand og Nering er
rigeligst til Stede. Bedst skikket til Roe-
dyrkningen er en ikke serlig tung Ler-
jord, ikke for sandet, godt dybdebearbej-
det og paa Grund af langvarig intensiv
Dyrkning i god Gedningsstand. En saa-
dan Jord fandtes i de Egne af Sachsen,
navnlig omkring Magdeburg, hvor Roe-
dyrkning allerede tidlig slog swrlig godt
an, og man troede nu i en Aarrakke, at
kun paa en Jordbund af netop denne be-
stemte Beskaffenhed kunde Sukkerroeavl
med virkelig Fordel drives. Nu er man
forleengst kommet bort herfra; man har
indset, at selv paa Jorder, der i deres hele
Karakter fjerner sig betydeligt fra at veere
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»Magdeburger Roejord«, lader sig meget

vel med stor IFFordel dyrke Sukkerroer,
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naar blot Jorden behandles med Forstaa-
else og ved Kunst gives de rette Egenska-
ber. Ved Tilforsel af Kalk eller Mergel,
ved rigelig Anvendelse af kunstige Geod-
ningsstoffer og Staldgedning, ved dybt-
gaaende Plojninger danner det moderne
rationelle Landbrug selv Jorderne til
brugbare Roemarker; det sporger ikke
mere, om det er muligt paa en forelig-
gende Jord at dyrke Roer, det beskaftiger
sig kun med, med hvilke Midler den saa
let og billigt som muligt kan geres egnet
dertil.

Men Roedyrkerens Omsorg for Roerne
er ikke til Ende med Jordens Beredning
og Saaningens Udforelse. Saa snart man
kan begynde at skimte Raekkerne, der
holdes 14—18 Tommer fra hinanden un-
der Saaningen, paabegyndes Radrensnin-
gen for straks at fjerne saa meget som
muligt af det spirende Ukrudt og losne
Jorden. Naar Roeplanterne har faaet to
Blade, tages fat paa at tynde ud, saa at
kun de allerkraftigste Planter, staaende i
omtrent 2 Alens Afstand fra hinanden,
faar Lov til at udvikle sig. Som altid er
det nodvendigt at saa Freet meget rige-
ligt og fjerne langt det storste Antal Plan-
ter. Saa snart dette er gjort, maa der at-
ter tages fat paa Lugningen, saa at Ukrud-
tet ikke paa Grund af sin hurtigere Ud-
vikling skal hemme Roerne i deres Vakst.
Begge disse Arbejder — men dog navnlig
det sidste — kreever Anvendelse af en for-
holdsvis betydelig menneskelig Arbejds-
kraft: Gang paa Gang maa Roemarken
gennemarbejdes med Hakke og Lugejern,
en uophorlig, skaanselslos Kamp maa fo-
res mod Ukrudtet, som kun er alt for til-
bojeligt til ganske at tage Magten fra Roe-
spirerne og stjele al Sol og Nering fra
dem; den stadige Bearbejdning af Jord-
overfladen med Hakken bidrager desuden
ogsaa til at lette Roddernes Indtrengen i
Jorden, til at give Fugtighed og Luft uhin-
dret Adgang til dem og til at forhindre, at
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efter steerke Regnskyl Jordoverfladen om-
dannes til en haard, vegetationshindrende
Skorpe. Et gammelt Ord siger, »at Suk-
keret skal hakkes ind i Roerne«; det geel-
der derfor om at forcere dette Arbejde
saa meget som muligt. Der er saa meget
mere Grund hertil, som der kun alt for
snart indtreffer det Tidspunkt, da al Be-
arbejdning af Jorden bliver umulig, nem-
lig naar Roernes Bladvaekst er bleven saa
kraftig, at den deekker hele Marken som
et gront Teppe. Fra nu af, og til Hosten
kommer, maa den ikke mere betraedes,
idet en Beskadigelse af Bladene, der jo
har den vigtige Opgave fra Luften at op-
tage det Kulstof, hvoraf Sukkeret skal
dannes, vil sette Roens Vakst tilbage og
formindske Hostudbyttet saavel i Hen-
seende til Roevagt som til Sukkerindhold.
Under Veaekstperioden at berove Roerne
en Del af deres Blade, for at anvende
disse til Foder, er derfor en ren Uskik,
som vel brugtes en Del tidligere, men som
nu overalt er forladt og ofte forbudt i
Dyrkningskontrakterne.

Men ogsaa mod andre Fjender end mod
Ukrudtet har Roedyrkeren at staa paa
Vagt. Roerne er navnlig i den forste Tid
af deres Udvikling meget udsatte for An-
greb af Sygdomme og Insekter, hvad der
ofte kan antage saa ondartet en Karakter,
at det nermer sig til at vere en Kata-
strofe. Mest frygtet i saa Henseende er
den saakaldte Roenematode, en lille Haar-
orm, der er i ret ner Familie med Tri-
kinen. Den findes i Jorden og angriber
serlig Roens Rodder; er der tilstreekkelig
mange af dem, vil dette bevirke, at Roen
gaar til Grunde. Paa Grund af de uhyre
Mangder, i hvilke de kan optrede, kan
de gore Marker, som tidligere har baaret
store Afgrader, ganske uskikkede til Roe-
dyrkning; man taler da om, at Jorden er
bleven »roetraet«. Deres Udryddelse er

meget vanskelig, naar de forst een Gang
har faaet rigtig fat; bedst er en sterk
Kalkning af Jorden eller en Dyrkning af
visse »Fangplanter«, som Nematoderne

holder af at bore sig ind i, og som, naar
dette er sket, tilintetgores sammen med
Dyrene; ogsaa en sterk Kaligedning me-
nes at gore nogen Nytte, men en Behand-
lingsmaade, som sikkert forer til deres
fuldsteendige Udryddelse, synes endnu ik-
ke at vere fundet.

Af alt dette vil det forstaas, hvor store
Fordringer Roedyrkningen stiller til Land-
vaesenet, og at et gunstigt Resultat kun
naas i Lande, hvor Landbruget arbejder
Haand i Haand med Videnskaben. Paa
den anden Side er det en Kendsgerning,
at Roedyrkningen i hej Grad har virket
fremmende for Landbrugets Udvikling i
de Lande, hvor den serlig har faestet Rod.

Forst og fremmest har dette naturligvis
veeret betinget af, at Sukkerroeavl paa
Grund af de i Reglen ret haje Priser, der
betales for Roerne, og det store Udbytte
pr.Arealenhed som oftest vil give en storre
Indtegt end de fleste andre Afgreder,
hvorom det bedste Vidnesbyrd er Land-
meaendenes stadige Iver efter at faa Roeare-
alerne foregede. En vigtig Omstendighed
for Landmeendene er det ogsaa, at Udbe-
talingen af Godtgerelsen for Roerne i Reg-
len finder Sted paa behageligere Vilkaar
end Landbrugets andre Produkter. Hertil
kommer endvidere, at ogsaa de folgende
Afgroder i Seedskiftet i ikke ringe Grad
vil komme til at nyde godt af de Verdier,
der i Roetiden er tilfort denne, Jordens
forogede Godningsindhold, Rensningen
for Ukrudt o. s. v. Men nok saa hgjt er
man vel i Almindelighed tilbgjelig til at
vurdere de indirekte Fordele for Land-
bruget, Dyrkningen af Sukkerroer har
medfort for dette. I Retning af klart og
tydeligt at vise den intensive, dybtgaaende
Jordbearbejdnings Verdi, at oplyse om
Fordelene ved en sterk, rationelt gennem-
fort Gedning af Jorden, om Betydningen
af en organiseret Ukrudtshekempelse, om
Vardien af gode Redskaber til Jordens
Bearbejdelse har Roedyrkningen gjort et
Pionerarbejde iblandt Landmendene, som
disse sent vil glemme.
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I11.

Naar Efteraaret neermer sig, begynder
Roemarken at faa et @ndret Udseende.
Det frodige, morkegronne Dwskke, som
hidindtil har dekket Jordoverfladen, an-
tager en gulgren Farve, Roernes yderste
Blade visner og henger ned til Jorden,
kun de midterste yngste Blade har endnu
et friskt Preg. Omkring Begyndelsen
eller Midten af Oktober herer Roernes
Vaekst op, saavel Vaegt som Sukkerind-
hold har naaet sit Hojdepunkt, og He-
sten kan nu tage sin Begyndelse. Denne
foregaar paa den Maade, at Roerne lof-
tes op fra Jorden, hvori de sidder fast,
med en Spade eller en Greb; Roeoptag-

ningsmaskiner — de saakaldte Roelof-
tere — kan under gunstige Forhold vel

lette Arbejdet en Del, men kan endnu
ikke siges at veere i almindelig Brug.
Lige efter Arbejderen, der betjener Spa-
den eller Lofteren, gaar en Kone, som
med en skarp Kniv skazrer Toppen af
Roen, d. v. s. dens overste Del, hvor Bla-
dene sidder; her er nemlig Sukkerind-
holdet saa lille, at det ikke lenner sig at
tage det med ved Fabrikationen. Bladene
og Toppene bliver liggende paa Marken
og plojes ved neeste Plojning ned i denne
eller samles og bruges til Kreaturfoder.
Roerne renses overfladisk for det meste
vedh@ngende Jord, hvorpaa de kores til
Fabriken, enten straks eller efterhaanden
som Fabriken faar Brug for dem, i hvil-
ket sidste Tilfeelde de forelobigt kules ned
paa Marken og beskyttes mod Regn, "Sol
og Frost ved at deekkes med et Lag af
Jord eller Straa.

Hermed er Roedyrkeren faerdig med sin
Del af Arbejdet, Roerne er nu som fer-
digt Raamateriale afgivet til Fabriken,
der samtidigt med Roehesten er sat i Gang
og begynder sin kortvarige, men force-
rede Kampagne.

Men inden der paabegyndes en kort-
fattet Fremstilling af Hovedpunkterne af
Fabrikationen, vil det veere nyttigt at se
noget n®rmere paa dette Raamateriales

XIV, 5.
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serlige Natur, for derigennem at faa en
bedre Forstaaelse af, hvorledes Fabrika-
tionen nedvendigvis maa forme sig.
Forst og fremmest maa det da erin-
dres, at Roen, selv efter at den er fjernet
fra sit Voksested, dog vedbliver at veere
en levende Organisme, hvis Livsfunktio-
ner til Trods for, at Neeringsoptagelsen
ude fra naturligvis er ophert, dog delvis
fortsettes. Navnlig vedbliver Aandedrsaet-
tet at finde Sted, thi uden et saadant er
en Energifrembringelse udelukket, og
med dennes Ophor vilde Deden umiddel-
bart efter indtreede. Der vil derfor under
Roernes Lagring finde en Rekke Omdan-
nelsesprocesser Sted i den enkelte Roe:
disse vil bl. a. have det Resultat, at en
Del Sukker omdannes til andre Stoffer,
f. Eks. til Kulsyre, hvad der ved lengere
Tids Lagring vil frembringe en ret an-
seelig Tilbagegang i Sukkerprocenten, ofte
omtrent '/, pCt. pr. Maaned. Det folger
altsaa heraf, at det geelder om at faa
Roernes Fabrikation gennemfort saa hur-
tigt som muligt, helst i Lobet af et Par
Maaneder, og normalt varer da Kampag-
nen heller ikke leengere end fra Midten af
Oktober og omtrent til Jul, i hvilken Tid
Fabriken er i Gang Dag og Nat. Da Roens
Aandedraet foregaar saa meget des steer-
kere, jo hojere Temperaturen er, vil det
vere forstaaeligt, at man ofte indretter
de foromtalte Kuler, i hvilke Roerne op-
bevares, saaledes, at der kan opstaa nogen
Luftveksling i dem, der kan bortskaffe
den af Roerne selv frembragte Varme.
Paa den anden Side vil en utilstreekkelig
Tildeekning under Lagringen i Forbin-
delse med tidlig indtreedende og skarp
Vinterfrost kunne bevirke, at Roerne fry-
ser; herved vil ganske vist Aarsagen til
Sukkertabet forsvinde, idet Roerne ved
Frysningen der og derved Aandedreettet
og de andre Livsfunktioner, der foraar-
sagede Omdannelsen af Sukkeret, vil
bringes til at hore op; men til Gengzld vil
af samme Grund Roernes Modstandskraft
mod Angreb af Bakterier og andre ode-

13|
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leggende Organismer vere ganske ned-
brudt, og en paafolgende Optoning -
efterfulgt af nogen Tids Lagring — vil
bevirke, at de meget hurtigt vil blive et
Bytte for Forraadnelse og blive ubruge-
lige.

Naar man undersoger et ganske tyndl
Snit igennem en Roe under et Mikroskop,
vil man let se, at Roen ligesom enhver
anden Plantedel er bygget op af Celler,
d. v. s. at den kan opleses i et uhyre

[
Figur 2. Sukkerroe.
(efter Muspratt).

stort Antal Kamre, hvis Vegge er dannet
af et treeagtigt Stof, og som i sine Hul-
heder indeslutter en vandig Oplosning.
Disse Celler er paa Snittets forskellige
Dele af et noget forskelligt Udseende:
yderst ude ved Skallen er de faste og
uigennemtraengelice og danner den be-
skyttende Yderhud, lengere inde er de
fleste derimod mere tyndveggede med
storre Vaeskerum, og de danner her et
losere Veav, det saakaldte Parenchym;
dette har bl. a. den Opgave at danne det
Oplag af Reserveneringsstoffer, som
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Planten i det paafelgende Aar, hvor som
omtalt normalt Fredannelsen skulde finde
Sted, skal leve af, og det er oplest i den
i disse Celler indeholdte Vaske, at Suk-
keret, Plantens vigtigste Reservengerings-
stof, findes. Men foruden dette er der
naturligvis til Stede i Cellesaften mange
andre Stoffer, som Organismen gor Brug
af under sine forskellige Livsfunktioner,
der er Aiggehvidestoffer, forskellige orga-
niske Syrer, uorganiske Salte og mange
andre, som kan sammenfattes under det
feelles Navn »lIkke-Sukkerstoffer«. Den
Opgave, der foreligger ved Sukkerets Ud-
vinding er da den, forst at skille Celle-
saften fra Cellevevet, som ikke er suk-
kerholdigt, dernaest at rense denne Saft
saaledes, at saa meget af Ikkesukkerstof-
ferne som muligt bortfjernes, og endelig
af den rensede Saft at udvinde Sukkeret.
>aa Grund af Roens indviklede organise-
rede Bygning og den store Mangfoldig-
hed af kemisk set meget forskelligartede
Stoffer, som Cellesaften indeholder, er
denne Opgave ikke saa let, som man
maaske oprindelig vil tro; det har kostet
Generationer af Teknikeres Arbejde at
naa til et saadant Herredemme over den-
ne Fabrikation, at den kan gennem-
fores tilstrekkeligt billigt og sikkert.
Men det maa rigtignok ogsaa siges,
at faa Industrier nu er naaet til el
saa hoejt teknisk Standpunkt som Roe-
sukkerfabrikationen; i Henseende til
stor Produktionsevne i en meget be-
greenset Tid, til en neesten fuldstendig
Udvinding af Hovedproduktet under sam-
tidig Udnyttelse af Raamaterialets ovrige
Jestanddele i Form af nyttige Stoffer og
endelig i Henseende til en vidtdreven @ko-
nomi i IForbrug af Kul og Damp og men-
neskelig Arbejdskraft overgaas den neppe
af nogen anden. Dette er forst og frem-

“mest naaet ved, at hele Apparatursporgs-

maalet i en ganske seerlig Grad er bragt
til Fuldkommenhed i denne Fabrikation.
Talrige Maskinfabriker har gjort Frem-
stillingen af Apparater og Maskiner til

g
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Fig. 3. Afleesningspladsen for Roer (efter Claassen).

Roesukkerfabriker til en lennende Spe-
cialitet; de betydelige Verdier, der pas-
serer gennem Sukkerfabriken, de store
Tab, som enhver Standsning i Driften vil
medfore, og endelig de store Summer, der
navnlig paa Brendselsforbrugets Omraa-
de var muligt at indvinde ved at indfere
de mest rationelt og okonomisk arbej-
dende Apparatformer og Arbejdsmetoder,
har bevirket, at Sukkerfabrikanterne al-
tid har veeret usaedvanlig lette at faa i
Tale angaaende Indferelse af Nykonstruk-
tioner. Paa den anden Side har Erfarin-
ger, gjort indenfor denne Branche, ofte
virket befrugtende indenfor andre Indu-
strier, hvor lignende tekniske Opgaver
var at lese; navnlig for hele Inddamp-
ningsteknikens moderne Udformning har
Roesukkerfabrikationen i hej Grad vee-
ret bestemmende.

Efter hvad der her er forklaret, vil IFa-
brikationen naturligt falde i tre Hovedaf-

Forneden Svemmerenden; tilh. Vadskemaskine.

snit: A. Saftudvinding, B. Saftrensning,
C. Sukkerudskilning, og denne Inddeling
vil da ogsaa blive brugt i det folgende.

A.  Sajtudvinding.

Inden noget andet kan foretages med
Roerne, maa de forst udvendig undergaa
en grundig Renselsesproces. Naar de an-
kommer til Fabriken, er de nemlig i Reg-
len saa tilsmudsede med vedh@engende
Jord, atSaften vilde blive alt for uren, hvis
man ikke straks sorgede for at faa det al-
lermeste bort. En Del fjernes i den saa-
kaldte »Svemmerende« (se Fig.3), en ofte
flere hundrede Meter lang Cementrende,
der fra Fabriken er fort ud paa Pladsen
ved Siden af denne til et for Tilkerslen be-
kvemt Sted, og hvori en meget kraftig
Vandstrom dels bevaeger Roerne hen til
det Rum i1 Fabriken, hvor Svemmeren-
den munder ud og hvor Oparbejdelsen af

Fig. 4. Roevadskemaskine (efter Claassen).
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Roerne skal begynde, dels skyller dem
rene for en Del af det lost siddende Snavs.
Resten af dette fjernes i Roevadskema-
skinerne (se Figur 4), store Jarntrug,
fyldte med Vand, hvor Roerne ved en
med Tvararme forsynet horisontal Aksel
bringes til at gnide imod hinanden. Til-
sidst heeves de ved et Osehjul eller et
andet Apparat op af Vandet, befries ved

Fig. 5. Roesk@remaskine (efter Claassen).
Knivene er anbragte ved ¢, ved H falder de fzr-
dige Snitter ud.

at rystes paa en Si for vedhengende
Vand og er nu i en saadan Tilstand, at
Saftudvindingen kan begynde.

Den mest nerliggende Maade til at faa
Sukkersaften ud af de saa overordentlig
talrige smaa Cellerum, hvori den som om-
talt er indelukket, synes at veere at rive
Roen paa et Apparat, der virker som et
Rivejern, og derefter presse den dannede
Grod paa en saadan Maade, at Saften
lober fra. Paa denne Maade gjorde alle-
rede Achard det, og selv mange Aar deref-
ter kendte man ingen anden. Men foruden
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at denne indgaaende Senderdeling med-
forer et stort Kraftforbrug, lykkes det
ikke paa denne Maade at udpresse al Saf-
ten, en Del bliver tilbage i Presseresterne
og gor naturligvis disse meget sukkerrige,
saa al de bliver et serdeles verdifuldt
Kvagfoder, men betyder, set fra et fabri-
katorisk Standpunkt, et Tab. Denne Me-
tode er derfor overalt forladt og i Reglen
erstattet med den saakaldte Diffusionsme-
tode.

Denne beror paa den ejendommelige
Forandring, de treeagtige Veegge i Roens
sukkersaftholdige Celler undergaar, naar
Cellernes Livsvirksomhed draebes ved, at
de opvarmes til Temperaturer over en
halv hundrede Grader, i Reglen til 75
80 Grader. Medens en saadan Celle tidli-
gere, selv om den laa meget leenge i Vand,
saa godt som intet Sukker afgav til dette,
vil Forholdet nu vaere et helt andet:
Cellens Vag er bleven gennemtrengelig
for Sukkeret, dette kan, som man siger,
»diffundere« igennem den og ud i Van-
det. Og ikke alene gennem en enkelt
Celleveeg kan dette foregaa: skaerer man
en langagtig Strimmel ud af en Roe, en
saakaldt »Roesnitte«, opvarmer den en
vis Tid til ca. 75 ° og legger den derpaa
i rindende Vand, saa at der ikke udenom
kan danne sig en sterk Sukkeroplesning,
vil man efter ikke seerlig lang Tid finde,
at Snitten er nasten sukkerfri, at saa godit

som al densSukker er vandret ud i Vandet.
I Praksis maa man indrette sig paa en no-
get anden Maade, da man jo her, for ikke
at faa alt for meget Vand at fordampe,
maa sorge for, at den vundne Sukkerop-
losning faar en nogenlunde rimelig Styr-
kegrad, og man maa derfor anvende en ret
begreenset Vandmeengde til at lade Suk-
keret diffundere ud i. Som altid i Tek-
niken i lignende Tilfeelde anvender man
da det saakaldte» Modstremsprincip«, idel
Roesnitterne behandles med en Raekke
Sukkeroplosninger, som efterhaanden bli-
ver svagere og svagere, ja tilsidst anven-
des endogsaa rent Vand:; de staerkeste

o
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Fig. 6. Diffusionsbatteri i vandret og lodret Billede (efter Muspratt).
Diffusionsbatteriet bestaar af 10 Diffuserer (I—X) i to Raekker. Transportbaandet, der tilforer Snitterne,
ses ikke, ved Baandet g og Bagervierket m fores de udludede Snitter bort. Vandtilferslen sker gennem
det »lyse« Ror med Hanerne 2, den ferdige Raasaft gaar bort gennem det »sorte« Rer med Hanerne 3.

C er Calorisatorerne. Det skraverede Ror med Hanerne 4 bortleder Kondensationsvand.
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Sukkeroplesninger bringes i Forbindelse
med de sukkerrigeste, endnu upaavirkede
Snitter, hvor Tilbojeligheden til at lade
Sukkeret diffundere ud i den omgivende
Vadske naturligvis er storst, og efterhaan-
den som Sukkerindholdet formindskes,
moder Snitterne Oplosninger, hvis Sam-
menszining nermer sig til det rene Vand,
udtil hvilket Sukkeret naturligvis lettest
kan diffundere. Gennemfores dette ra-
tionelt, kan saa godt som alt Sukkeret —
paa naer omirent o 0 pCt. — vindes med
et meget ringe Vandforbrug, der vil altsaa
af Behandlingen resultere naesten sukker-
fri Snitter og en ret steerk Sukkeroplos-
ning, altsaa i denne Henseende et megel
gunstigt Resultat. Men desveerre vil ikke
alene Sukkeret diffundere gennem Celle-
vaeggene; det samme vil vere Tilfeldet
med storste Delen af de i Cellesaften til-
stedevaerende Tkkesukkerstoffer, der, selv
om de diffunderer noget langsommere
end Sukkeret, dog paa Grund af den ret
lange Tid, Diffusionen kreever, i ret stor
Maengde vil vandre ud i Saften. Ved at
anvende en hej Temperatur kan man dog
fremskynde Sukkerets Diffusion i steer-
kere Grad end Ikke-Sukkerstoffernes og

7
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altsaa i kortere Tid vinde en noget renere
Saft.

I Praksis udfores nu dette i Reglen paa
den Maade, at de rensede Roer ved et
Jegervaerk fores ind i en hejtstaaende
Snitteskeeremaskine (se Figur 5), hvor
Knive af en saerlig Form og fastsiddende
paa en roterende, vandret Skive saa at
sige hovler Roerne op til lange, trekantede
Strimler. Ved et Transportbaand fores
Snitterne straks hen til de Beholdere, Dif-
fusererne (se Figur 7), hvor selve Dif-
fusionsprocessen skal foregaa; de er op-
stillede i en Raekke langs med Transport-
baandet og danner tilsammen det. saa-
kaldte Diffusionsbatteri (se Figur 6).
Diffusererne er rummelige Cylindre, byg-
get op af Staalplader, foroven og forneden
spidser de noget til og er forsynet med
Aabninger, der kan lukkes med tetslut-
tende Laag; gennem Aabningen foroven
fyldes Beholderen af Transportbaandet
med friske Snitter, gennem Aabningen
forneden styrtes de afsukrede Snitter ud,
naar Behandlingen er til Ende. Sukker-
saften strommer gennem Batteriet ved
Hjxlp af med Haner forsynede Forbin-
bindelsesror, der fra den ene Diffusors

Fig. 7. Diffusor (efter Claassen). Til hejre Calorisatoren.
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Bund forer til den neestes Top, og Vaeske-
strommen feores som omtalt en saadan
Vej, at de friske Snitter forst modes af
den steerke Sukkersaft, medens det sidste
Sukker udtraekkes af de neesten ferdig-
behandlede Snitter med rent Vand. Naar
Snitterne i en Diffuser overhovedet ikke
kan afgive mere Sukker til den omgivende
Vaske, bliver Beholderen sat ud af Forbin-

delse med de andre, Vaskestrommen gaar

direkte ind i den neaeste i Rekken, og Snit-
terne temmes ud gennem Aabningen for-
neden; til Gengeeld skydes for Enden af
Reekken af Diffuserer en ny Beholder ind,
fyldt med friske Snitter, som den staerke
Saft, som nu er naesten lige saa sukker-
rig som den oprindelige Cellesaft, maa
passere forst, inden den forlader Batteriet.
Saften danner gennem hele Diffusionsbat-
teriet en sammenhaengende Sojle, hvis
Bevaegelse frem igennem Raekken af Be-
holderne bevirkes ved, at det rene Vand
kommer fra en saa hejtliggende Behol-
der, at der er Trykforskel nok til Stede
til at overvinde den betydelige Modstand
fra de lange Rorledninger og den store
Snittemaengde. Den nedvendige Opvarm-

Fig. 8. Snittepresse (efter Claassen).
De vaade Snitter fores til Pressen med Beager-
vierket A, efter Presningen falder de ud ved C.
Vandet fores bort gennem H.

Fig. 9. Snittepresse, gennemskaaret,
(efter Muspratt).

ning af Saften tilvejebringes ved, at der i
Forbindelsesrorene mellem Beholderne er
indskudt saakaldte » Calorisatorer« (se Fi-
gur 7), hvor Vaesken ophedes ved at
stromme gennem en Reekke parallele Ror,
hvis Yderflader opvarmes med Damp.

Antallet af Diffuserer kan veere ret for-
skelligt, almindeligst anvendes nu Batte-
rier paa 14—16 Beholdere, deres Stor-
relse kan ogsaa variere meget betydeligt,
alt efter Roemeengden og den Tid, som
det onskes, at Diffusionen skal vare; ofte
anvendes Diffuserer paa 60—80 Hekto-
liter, der paa sterre Fabriker fyldes med
Roesnitter i ca. 8—10 Minutter, hver 20.
Minut skydes en ny Diffuser ind, og Suk-
kerudtraekningen af Snitterne vil ialt vare
ca. 3% Time. I Reglen anvendes 2 Dif-
fusionsbatterier, opstillet med Beholderne
i en lang Raekke hver paa sin Side af
Skeremaskinens Transportbaand, afveks-
lende fyldes saa en Diffuser i hvert Bat-
teri.

Den Meengde Saft, der vindes ved Dif-
fusionsmetoden, kan i godt arbejdende
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Bedrifter omtrent sattes lig med Roevaeg-  bliver noget storre end Sukkerindholdet
ten. Da nu omtrent alt Sukkeret — kun alene vilde kunne give.

fradraget den '/, pCt., der bliver tilbage De afsukrede Snitter er et Affaldsstof
i Snitterne — udvindes, bliver Saftens med en betydelig Verdi. Det er et for-
Sukkerprocent kun lidt mindre end Roer- treffeligt Fodermiddel, hvis Betydning

L
ww
%
&~

Fig.10. Kalkovn med Vadskeapparater for Kulsyren (efter Claassen).

Til hejre Elevator, hvormed Kalksten og Braendsel hejses op til

Ovnens Top. Den ferdigbrendte Kalk rages ud af Ovnen forneden.
nes: med et Sukkerindhold i disse af ca. for Kvaegholdet i Roedistrikterne er meget p
16 pCt. vil Raasaftens Sukkerindhold bli- stor, og som Roedyrkerne erholder til- '
ve ca. 15 pCt. Men foruden Sukkeret bage fra Fabrikerne, kun mod at betale '

gaar som omtalt en meget vesentlig Del Fragten. Men i den Form, hvori de di-
af Roernes opleselige Ikkesukkerstoffer rekte kommer fra Diffusionsbatteriet, er
over i Saften, hvis Terstofprocent altsaa de saa dyngvaade, at de drypper af Fug-

b




TIDSSKRIFT FOR INDUSTRI 1913

tighed — de indeholder kun ca. 6 pCt.
Torstof, Resten er Vand, hvad der gor
dem mindre vel egnet til Foderbrug og
naturligvis forholdsvis dyre at transpor-
tere. Ved at befri dem for omirent Halv-
delen af dette Vandindhold fjernes disse
Ulemper; dette kan ske i de saakaldte
Snittepresser (se Fig. 8 og 9). Naar Land-
mendene har modtaget de pressede Snit-
ter, opbevares disse i Gruber i Jorden,
godt dekkede mod Vejrligets Paavirknin-
ger; de vil herved undergaa en sur Garing,
som gor dem serlig letfordejelige for Kvee-
get og bidrager til at konservere dem.
Transporten af Roerne til Fabriken og
af Affaldet fra Fabriken kraever ikke ale-
ne megen Korsel af Landmanden, men
fordrer ogsaa paa saadanne Steder, hvor
Roeavlen finder Sted i betydelig Afstand

DS MASCHNCNBAU- ANSTALT]
o Swonsomwiig.

Fig. 11. Saturationsanlaeg (efter Claassen).
Foroven 3 Saturationspander, forneden Kul-
syrepumperne.

fra Fabriken, Anleget af serlige smal-
sporede Roebaner. Hvis det til en Fa-
brik knyttede Dyrkningsareal er spredt
over et meget stort Opland, vil Anlaeget
og Driften af disse Baner kunne blive ret
besverligt, og man har da — navnlig tid-
ligere — grebet til en anden Udvej. Man
foretreekker da nemlig paa passende Ste-
der, beliggende saa centralt for Dyrk-
ningsarealerne som muligt, at anlegge
nogle mindre Filialfabriker, de saakaldte
Saftstationer, som kun indeholder Roe-
vadskemaskiner, Snittemaskiner og Diffu-
sionsbatterier, altsaa en fuldstendig Ind-
retning til Raasaftsudvinding, og hvorfra
Saften’ saa pumpes i Rorledninger til Ho-
vedfabriken, hvor dens Behandling fuld-
fores. Systemet er navnlig brugt i Frank-
rig, ogsaa i Danmark er nogle af de l-
dre Fabriker indrettet paa denne Maade.
Man havde oprindeligt tenkt sig at ba-
sere disse Fabriker, hvis Roedyrkere var
spredt over et meget stort Opland, paa
Transport af Roerne Sporveje,
som da ikke kunde tenkes anlagt an-

med

dre Steder end langs Landevejene, men
Myndighederne stillede saa store For-
dringer i Retning af Vejenes Vedligehol-
delse og navnlig til Snekastningen, at den-
ne Plan maatte forlades,
nodt til at gribe til Saftstationsprincipet.
Dette har selvfolgelig den Fordel at ind-
skreenke Transportudgifterne til et Mini-
mum, og siges i det hele taget at have
fungeret ret tilfredsstillende; i sin Udfe-
relse er det dog nok saa kostbart som An-
leeget af et Net af Roebaner og synes der-
for her i Landet neppe at ville komme

0g man var saa

mere til Udferelse ved Anleget af nye
Fabriker.
B. Saftrensning.
Som Saften — der kaldes Raasaft —

kommer fra Diffusionsbatteriet, er den
ikke meget tiltalende at se paa; den er en
surt reagerende, meorktfarvet,
morkegraa Veeske, uklar af opslemmede

nermest
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Fig.

dartikler af iturevne Snitter. Dens Ren-
hedskvotient er kun ca. 85, d. v. s. af 100
Dele Torstof — altsaa Sukker -+ Ikke-
sukkerstoffer — er kun de 85 Dele Suk-
ker, Resten Urenheder. Hvis man umid-
delbart vilde inddampe denne Veeske for
at vinde Sukkeret af den, vilde man ikke
alene faa et hojst urent, vel nermest gan-
ske uspiseligt Sukker frem, men det vilde
ogsaa have mange andre uheldige Egen-
skaber. Navnlig vilde det veere meget
vanskeligt eller maaske snarere umuligt
at bringe til at krystallisere, men vedblive
at danne en Sirup; dette skyldes, at Suk-
keret var omdannet til det saakaldte

Invertsukker«, som altid fremkommer,
naar en surSukkeroplosning koges, og hvis
Dannelse er et af de mest frygtede Faeno-
mener inden for Sukkerfabrikationen.
Raasaften maa derfor hurtigst muligt ren-
ses, d. v. s. dens sure Reaktion maa for-
andres til en neutral eller maaske snarere
til en ganske svag alkalisk, og en saa stor
Mzengde som muligt af Tkke-Sukkerstof-
ferne maa udskilles.

Det Middel, som nu saa godt som over-
alt anvendes hertil, er en Tilsetning af
breendt Kalk til den forvarmede Raasaft.
En saadan vil nemlig bevirke, at en Raek-

TR RRRHRFTTEATY
AN

DAL

9. Filterpresse (efter Claassen). Forneden en Ramme og en Mellemflade.

ke Forandringer foregaar med denne;
forst og fremmest vil den neutralisere til-
stedeveerende Syrer og ved at oplose sig i
Saften gore dennes Reaktion alkalisk, der-
naest vil den forene sig med en Raekke af
de oploste Urenheder til uoploselige For-
bindelser, som udf@eldes, endvidere om-
danne andre til mere uskadelige Stoffer;
endelig vil den medrive en hel Del af de
i Saften omkringsveevende Celledele og
lette disses Bundfaeldning. Der resulterer
altsaa af Kalktilseeiningen et betydeligt
Bundfald, bestaaende dels af de udskilte
Urenheder, dels af i Overskud tilsat Kalk.
Processen kaldes paa Tysk »Scheidung«,
det samme Navn benyttes i Reglen ogsaa
paa Dansk.

Rensningen af Raasaften er dog ikke
tilendebragt med Kalktilseetningen og de
Udskillelser, som er foregaaet derved. Det
i Sukkersaften oploste Kalk vilde gore den
for alkalisk, naar den under den paafol-
gende Inddampning bliver mere koncen-
treret; tillige er det udskilte Bundfald heller
ikke af en saadan Beskaffenhed, at det
direkte egner sig til at skilles fra Vasken
ved en Filtration. Det geelder derfor om
at faa neutraliseret ikke alene den i Vea-
sken opleste, men ogsaa den i opslemmet
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tilstedeveerende, i Overskud til-
satte Kalk, som nemlig ellers vilde op-

Tilstand

lose sig i den efter Neutraliseringsproces-
sen kalkfri Saft, samt endvidere at faa
Slammet filtrerbar
Kul-

overfort 1 en lettere

IF'orm. Dette udfores ved at lede
syre til Vasken, hvorved al den tilstede-
verende Kalk, saavel oplest som uoplost,
forbinder sig med Kulsyren og danner
den uopleselige kulsure Kalk, som med det
ovrige Bundfald danner en udmerket fra-
filtrerbar Masse. Tilledningen maa ske
med stor Omhu, for at ikke det Punkt skal
overskrides, hvor al Kalk er bundet og
udskilt; en yderligere Kulsyretilsetning
vil nemlig da bevirke, at en De! af de dan-
nede Kalkforbindelser dekomponeres og
atter gaar i Oplesning, hvad der nedsatter
Saftens Renhedsgrad og gor den merk-
farvet; hellere end at udseette sig herfor,
standser man lidt forinden og lader Saf-
ten veere lidt alkalisk. Meaetningen af Vee-
sken med Kulsyre kaldes »Saturation

den efterfolges af en Filtrering for at
skille de betydelige Slammasser, som har
dannet sig under »Scheidung« og »Satu-
ration«, fra den rensede Saft.

Den paa denne Maade frembragte Rens-
ning af Sukkersaften er en ganske bety-
delig, omtrent Halvdelen af Urenhederne

og oven i Kebet de for den senere Be-
handling serlig skadelige — er bortskaf-
fet, saa at Renhedskvotienten stiger fra
ca. 85 pCt. til 92 pCt. Dette giver sig et
meget tydeligt Udtryk i Saftens endrede
Saften er
klar,
Vands, kun ganske -svagt gullig. Og hvad

Udseende, nu bleven ganske

sblank« og dens Farve er som
der navnlig er verd at leegge Merke til,
er, at dette er naaet ved de naesten ten-
keligst mest simple og billige Midler. Saa-
vel Kalk som Kulsyre horer nemlig til de
mest udbredte og lettest tilgengelige Ke-
mikalier, oven i Kebet findes de i Natu-
ren i Forbindelse med hinanden som kul-
sur Kalk i Form af Kridt eller Kalksten,

Fig. 13. Firlegemeapparat (efter Claassen).
I det gennemskaarne, fjerde Legeme ses Varmelegemets talrige Ror. Til venstre for IlII ses en Forvarmer,
hvor en Del af Dampens Varme nyttiggores til Opvarmning af Sukkersaft inden Dampen strommer til
den forneden anbragte Kondensator. Den cylindriske Beholder overst oppe paa Dampledningen fra IIII
er en Saftfraskiller.
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og den Proces, som giver os den brendte
Kalk, giver ogsaa samtidig den til Satu-
rationen nedvendige Kulsyre. Kalkbran-
dingen udferes derfor altid paa Sukker-
fabriken selv (se Figur 10) ved at op-
varme Kalkstenen til Hvidgledhede i en
hoj, skaktformig Ovn, hvor Kalkstenen
styrtes ned i et i Forvejen antendt Baal
sammen med Koks; efterhaanden synker
den ned igennem Ovnen, og som brandt
Kalk rages den ud forneden, medens Kul-

Fig. 14. Sukkerindkogningsapparat (»Vacuum«)
(efter Claassen).

syren suges bort gennem Rer foroven.
Ved en passende indrettet Pumpe fores
den, efter at veere kolet og renset, til Saft-
rensningsstationen.

Tilseetningen til Raasaften af Kalken,
der kan anvendes baade som ter, breendt
Kalk eller som lesket, saavel som den
paafolgende Saturation foretages (se Fig.
11) i store firkantede, aabne Kasser af
Jernplader, der er forsynede med Tilled-
ningsror for Damp og Kulsyre. Mere
ejendommelige er de Apparater, hvori

Slammets Fraskilning fra Saften finder
Sted; man anvender hertil de saakaldte
Filterpresser, som ikke alene har faaet
en overordentlig stor Betydning for Suk-
kerindustrien, men som ogsaa anvendes
meget indenfor en hel Rekke andre In-
dustrier, hvor faste Stoffer i storre Mang-
der skal skilles fra Vesker.

Filterpresser (se Figur 12) beror som
de fleste andre Apparater til Filtrering
paa, at en Vaskestrom, hvori der findes
sveevende en storre eller mindre Maengde
smaa faste Partikler, ved at stode imod
og trenge igennem en pores Vg, f. Eks.
et Stykke Toj, hvor Aabningerne mellem
Vavets Traade er mindre end Partikler-
nes Tveersnit, vil afsette disse paa Vaeggen.
Det er dette Princip, som anvendes ved
Filtrering gennem Filtrerpapir, gennem
Leerred, gennem Sandlag, gennem porgse
Stenplader o. s. v. I Filterpressen anven-
des som filtrerende Stof Leerred af Jute
eller bedre af Bomuld, der holdes stramt
udspendt paa begge Sider af kvadratiske
Metalrammer, og Vaskestrommen har en
saadan Retning, at Metalrammen efter-
haanden vil blive fyldt med Slammet,
som ikke kan slippe ud gennem Filter-
leerredet. Et vist Antal saadanne Metal-
rammer er nu sammen med indskudte,
riflede Metalplader, som adskiller de en-
kelte, lerredsbekledte Filterrammer fra
hinanden, samlede i en vandret Rekke og
anbragte hvilende paa et Stobejernsstativ;
de presses ved en for Enden af Rakken
anbragt vandret, sveer Skrue ind imod

hinanden, og ved at Skruen, som har sit

Gevind i Stativet, drejes nogle Gange om-
kring, kan Rammerne losnes fra hinan-
den, Stykke for Stykke tages ud fra Sta-
tivet, og den dannede Slam fjernes. Til-
forslen af den ufiltrerede Saft sker ved,
at Huller i Metalrandene i de enkelte Fil-
terelementer presses mod hinanden og
danner en fortlebende Kanal, hvorfra Ve-
sken gennem Tverhuller i Metalrammer-
ne kan naa ind til det hule Kammer i
disse mellem Filterlerredslagene: den
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feerdigfiltrerede Veaeske leber ned langs
Leerredsvaggens Ydersider og fjernes gen-
nem Haner, der er anbragt ved de riflede
Metalpladers nederste Kant. Naturligvis
maa Presserne ogsaa vere forsynet med
Vandtilforsel, saa at Slamkagerne, inden
de kan med
Vandstrom, for at udvinde saa meget som
muligt af det Sukker, de endnu maatte

bortkastes, rafsodes« en

indeholde.

Efter Saturationen, som i Reglen fore-
tages i flere Afsnit, hvert efterfulgt af en
Filtrering af Saften, er denne, hvis da
Arbejdet er udfert med den fornedne
Ombhu, tilstreekkelig ren til, at Sukker-
I «l-
dre Tid, da man endnu ikke havde det
rette Kendskab til, hvorledes Kalkrens-
ningen skulde ledes for at give det bedste
Resultat, var det nedvendigt efter Satura-
tionen at indskyde en Behandling af Ve-
sken med Benkul, d. v. s. Ben, som er
forkullede uden Luftens Adgang, og som
herved er omdannet til et overordentligt

udskillelsen af den kan finde Sted.

porost Stof med en ganske seerlig Evne
til at opsuge organiske Farvestoffer. Dette
er dog forleengst et overstaaet Standpunkt,
i Nutidens Roesukkerfabriker eksisterer
ikke lzengere Benkulshehandlingen, i Suk-
kerrafinaderierne har det derimod i de
fleste Tilfeelde ikke veeret muligt at gere
sig fri for den. Derimod er en Behand-
ling af Saften med Svovlsyrling, frem-
stillet ved i s@rlige Ovne at breende Svovl
i en Luftstrem, endnu meget brugelig, og
synes at medfore saa store Fordele — f.
Eks. i Retning af at formindske Indhol-
det af Kalksalte —, at
de deraf foraarsagede Meromkostninger.

i

den kan dwekke

C. Sukkerudskilning.

Af den fra Filterpresserne kommende
saakaldte »Tyndsaft« geelder det om at
udvinde den sterst mulige Mengde Suk-
ker i en saadan Renhedsgrad og ydre
Form, som de foreliggende Forhold gor
mest onskelig. Dette maa naturligvis ske
ved at fjerne Vandet ved Varmens Hjelp,

117

1913

og Sukkerudskilningen er da ferst og
fremmest en Fordampningsproces i stor
Stil.  Det er nemlig meget store Vand-
mengder, det her geelder om at bort-
skaffe, hvad en simpel Regning let vil
vise. Oprindelig blev der ved Diffusions-
arbejdet pr. 100 kg Roer vundet omtrent
110 kg Raasaft, ved Rensningen, navnlig
ved Udsedningen i Filterpresserne, er
dennes Rumfang blevet endnu mere for-
ogel, saa at der kan regnes at tilgaa For-
dampningsstationen ca. 140 kg Tyndsaft,
med et Sukkerindhold af ca. 11 pCt. og
en Renhedsgrad af ca. 92. Er Fabriken
i Stand til at oparbejde ca. 600,000 kg

Roer pr. Dag — hvad der ikke er saa
serligc meget — vil disse altsaa give ca.

840,000 kg Tyndsaft med et Torstofind-
hold af ca. 100,000 kg. Vandindholdet er
altsaa 740,000 kg eller omtrent 740
Kubikmeter, hvoraf langt den storste Del
skal dampes vaek. Pr. Minut skal altsaa
fordampes omtrent 500 Liter Vand, hvad
der forholdsvis en meget betydelig
Mengde; der er i det hele taget faa Indu-
strier, i hvilke der er saa store Fordamp-

ca.

€r

ningsarbejder at yde som det, der finder
Sted 1 Sukkerfabrikerne, og det vil veere
let at forstaa, hvor overordentlig stor Be-
tydning for hele Fabrikens Rentabilitet
det vil have, at denne Del af Fabrikatio-
nen er ordnet under saa stort Hensyn til
Brandselsekonomi som vel muligt.

Det vilde dog nu imidlertid veere en
stor Fejl, om man betragtede Sukkerud-
skilningen udelukkende som en ren o0g
sker Fordampningsproces. Som neevnt
findes der endnu i Saften en ikke ringe
Mxngde Tkkesukkerstoffer - 1. 8 pCt.
af Torstoffet —, og dette er tilstraekkeligt
til, at det Sukker, der vilde vindes ved en
fuldsteendig Inddampning til Terhed, vil-
de faa en meget ringe Salgsveerdi og veere
meget vanskeligt for Raffinaderierne at
omdanne til fint hvidt Sukker. Principet
for

(&

Sukkerudskilningen gaar nu tvert-
kun at berove Saften en
Jandindhold, at en

imod ud paa

saa stor Del af dens
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Dannelse af Sukkerkrystaller vil finde
Sted, og saa lade disse — uden at de inde-
slutter noget videre af Urenhederne —
vokse sig storre og storre, indtil det meste
af Sukkeret ad denne Vej er udskilt som
Krystaller, der nu ad mekanisk Vej skil-
les fra den tilbageblevne, meget urene
Sirup. For at dette kan ske, er det nod-
vendigt at lade Inddampningsprocessen
foregaa under ganske seerlige IForsigtig-
hedsregler, navnlig dens sidste Del, hvor
Krystaldannelsen er paabegyndt og skal
fortsettes. Af denne Grund har det vist
sig at vere praktisk at dele Inddampnin-
gen i to Trin, som hver foregaar i sit
Apparat; det forste, der omdanner Tynd-
saften til den mere sirupsagtige »Tyk-
saft«, kaldes for »Fordampningen«, det
andet, der overforer Tyksaften til den
krystalfyldte »Fyldmasse«, kaldes for
»Indkogningen«. I Fordampningsappara-
tet er alle Midler anvendt, for saa hurtigt
som muligt at faa Hovedmsaengden af Van-
det fordampet paa den mest skonomiske
Maade, i Indkogningsapparatet har dette
Hensyn maattet treede noget i anden Reek-
ke, her gelder det mere om at have fuldt
ud Herredommet over Fordampningsha-
stigheden, for at kunne faa Krystaldan-
nelse og -tilveekst til at foregaa netop i det
rette Tempo og paa rette Maade.

Til at begynde med foretog man natur-
ligvis Inddampningen i aabne Gryder, der
stod i et almindeligt Tldsted. Denne pri-
mitive Arbejdsmaade havde dog mange
iojnefaldende Mangler; forst og fremmest
var Braendselsforbruget meget stort, idet
Udnyttelsen af Brendslets Varmeindhold
var saa slet som vel muligt; endvidere
blev Sukkersaften, navnlig naar den paa
Grund af Inddampningen begyndte at bli-
ve noget tykflydende, meget let overhedet,
hvorved den blev branket og altsaa gav
et mindre godt Sukker. Et stort Frem-
skridt var det derfor, da man gik over
til at anvende Damp til Opvarmningen,
forst og fremmest Returdamp fra Damp-
maskinerne, ikke alene i Henseende til
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Okonomi, idet naturligvis Braendslet langt
bedre kan udnyttes under de i denne Hen-
seende saa rationelt som muligt konstrue-
rede Dampkedler, end under de simple
Kogepander, hvor andre Hensyn treder
hindrende i Vejen herfor, men ogsaa ved,
at Overhedningen forsvandt, idet Dam-
pens Temperatur var saa lav, at en saa-
dan ikke kunde indtreede. Det naeste
Skridt var at udnytte til Saftinddampning
de overordentlig store Varmemangder,
som indeholdtes i de uhyre Mmengder
Damp, der fra den i de aabne Kar ko-
gende Saft undveg til Luften. Dette skete
ved at lade Fordampningen foregaa i et
lukket Kar, hvorfra saa Dampen fra den
kogende Saft ledtes hen til Dampkappen
i et andet Fordampningsapparat, for saa-
ledes her at faa Lejlighed til at afgive sin
Varme og opvarme den heri veerende Saft.
Da imidlertid Saftdampen — hvis For-
dampningen finder Sted under Atmosfe-
rens Tryk — ikke kan faa en hejere Tem-
peratur end 100 °, vil den dog ikke veere
tilstreekkelic varm til, at den kan faa
Saften i Fordamper Nr. 2 til at koge, saa-
fremt ogsaa denne er underkastet Af-
mosferens Tryk; hvis derimod Luften er
fortyndet over Saften, hvorved dennes
Kogepunkt jo bringes til at synke, vil det
veere muligt at tilvejebringe en virkelig
steerk Kogning ogsaa her. Til Trods for
dens noget lavere Temperatur, vil nu na-
turligvis ogsaa den i Fordamper Nr. 2
udviklede Saftdamp indeholde anselige
Varmemeengder, og det vil derfor megel
vel veere muligt ogsaa at anvende den til
Fordampning ved at lade den stremme
ind i Dampkappen i en tredje Fordamper,
kun at der her maa frembringes et seerligt
steerkt Vacuum, for at Kogning kan ind-
treede. Ja, man kan gaa endnu videre a‘l
denne Vej og anvende endnu flere For-
dampere, bygge »Flerlegemeapparater«,
som de almindeligt kaldes, med fire eller
flere Fordampere, indtil seks »Legemer
har man anvendt, almindeligst er vel nok
nu Firlegemeapparater (se Fig. 13). Man
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taler om at arbejde med f. Eks. »triple
effet« eller »quadruple effet«, alt efter
som der anvendes ftre eller fire Fordam-
pere i Flerlegemeapparatet.

Den Brendselsbesparelse, der vindes
ved at anvende disse Apparater, og altsaa

Gange saa godt som i det enkelte For-
dampningslegeme, og at Breendselsforbru-
get altsaa bliver sat ned til omfrent en
Fjerdedel. Det er navnlig gennem An-
vendelsen af Flerlegemeapparatet, at det
har veret muligt for Sukkerfabrikerne at

Fig. 15. Indkogningsstationen paa en moderne Sukkerfabrik (efter
Claassen). I Midten »Vacuum« med Saftfraskiller og (til venstre)

Kondensator; under »Vacuumet«

»Maischeren«; i nederste Etage

Centrifuge, Dampmaskine, Luftpumpe o.s. V.

udnytte de Varmemaengder, Dampene el-
lers vilde fore unyttig bort, er ganske
overordentlig stor. Tilngermelsesvis kan
der regnes, at den Vandmengde, der kan
fordampes af Saften med en vis Maengde
Kedeldamp, er ligefrem proportional med
Antallet af Legemerne, at altsaa i Fir-
legemeapparatet Dampen udnyttes fire

faa aflastet deres Driftsbudgetter for langt
den storste Del af de forholdsvis uhyre
Udgifter til Kul, som havde sin store An-
del i, at det oprindeligt var saa vanskeligt
at faa Fabrikationen til at svare sig. Me-
dens man ved Midten af forrige Aarhun-
drede endnu regnede med et Kulforbrug
af omtrent 50 pCt. af Roeveaegten, er dette
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nu blevet formindsket til omtrent 6—7
pCt.; da den af en vis Roevaegt udvundne
Sukkermaengde jo nu er langt storre end
da, er Kulforbruget pr. kg Sukker altsaa
aftaget endnu langt sterkere.

Men ogsaa i en helt anden Retning har
denne Arbejdsmaade medfert Fordele.
Det formindskede Tryk i Fordampnings-
apparaterne har som omtalt den Virk-
ning, at Saftens Afdampning sker ved
reesentligt lavere Temperaturer end dem,
der ellers maatte anvendes. Nu taaler
imidlertid Sukkersaften, der som omtalt
ved Saturationen endnu har en noget al-
kalisk Reaktion, ikke en Kogning ved
hojere Temperatur i leengere Tid, uden at
undergaa en vis Senderdeling, og Sukker-
tabene herved vil altsaa blive des mindre,
jo lavere de Temperaturer er, ved hvilke
Afdampningen kan gennemfores. Da nu
Saften taaler den hgje Temperatur des
daarligere, jo mere tykflydende den er,
lader man Saften efterhaanden stremme
igennem alle Fordampningslegemerne,
idet Tyndsaften treeder ind i det Legeme,
hvor Fordampningen sker ved Kedel-
damp, eventuelt ved Returdamp fra
Dampmaskinerne, og den sidste Inddamp-
ning sker i det Legeme, hvor Vacuumet
er storst og Temperaturen i Saftrummet
altsaa lavest.

I Indkogningsapparatet, hvor Tyksaf-
ten som omtalt skal bergves saa meget
af det fra Inddampningen tilbageblevne
Vand, at en Krystallisation af Sukkeret
begynder, gor nu et lignende Forhold sig
geldende. Ogsaa her skal Temperaturen
holdes saa lavt som muligt — hvad der
paa Grund af den forholdsvis meget leen-
gere Tid, Indkogningen varer, her er ser-
ligt vigtigt — og man er som en Folge her-
af tvunget til ogsaa at lade denne Proces
foregaa under formindsket Tryk. Appa-
ratet (se Fig. 14) gores derimod kun en-
keltvirkende, idet en Anvendelse af Fler-
legemeprincipet her umuliggores af Hen-
synet til den neje Overvaagen af hele
Indkogningens Forleb, som er nodvendig
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for at faa Krystallisationen til at forlebe
paa rette Maade.

Fuldt ud at kunne beherske IForlgbet
af Indkogningen i Vacuumet er med Rette
regnet for at veere et af de vigtigste Punk-
ter i hele Roesukkerfabrikationen. Det
geelder navnlig om at lede Damptilforslen
paa en saadan Maade, at der under Be-
gyndelsen af Indkogningen sker en rige-
lig Dannelse af veludviklede Sukkerkry-
staller i et passende Antal, og at disse
under Arbejdets videre Gang, hvor der,
efterhaanden som Massen svinder paa
Grund af Fordampningen, stadig maa
treekkes yderligere Tyksaft ind i Va-
cuum’et, kun faar Lov til at vokse i Stor-
relse, men ikke i Antal. Kun paa denne
Maade faas nemlig et stort Udbytte af
virkeligt godt »forste Produkt«, det vil
sige af et Krystalsukker, som vel er meget
langt fra at veere rent og hvidt — dertil
indeholder det for mange Urenheder —,
men som dog hovedsagelig har disse sid-
dende som et Lag klebrigt Sirup uden
paa de igennem deres hele Masse ret rene
Sukkerkrystaller, som danner Stoffets
Hovedbestanddel. Et saadant Raasukker
kan dels meget let ved en ren Overflade-
behandling overfores til et langt renere
Konsumsukker, Farin eller Puddersuk-
ker, som finder god Afsetning, navnlig i
de bredere Lag af Befolkningen, dels er
det et udmeerket Raamateriale for »Raf-
finaderierne«, hvori det danner Grund-
laget for Fremstillingen af de fine hvide
Sukkersorter, som Melis og Topsuk-
ker.

Det er af den sterste Betydning for en
“abriks Rentabilitet, at den storst mulige
Mangde af det i Tyksaften tilstedevaeren-
de Sukker direkte udskilles som et godt
»forste Produkt« med de neevnte Egen-
skaber, men det er ingenlunde nogen nem
Operation, den kreever tvertimod saare
megen Ovelse og Haandelag; i Alminde-
lighed regnes det for at veere nerved at
veere en Kunst, og den Kogemester, som
har vist, at han fuldt ud behersker den,
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er sin Fabrik en overmaade nyttig Mand,
som den kun ugerne giver Slip paa.
Naar Krystaludskillelsen i Fyldmassen
ved den Temperatur, hvormed der arbej-
des i Vacuum’et, har naaet sit Maksi-

mum, og Apparatet samtidig er blevet helt

fyldt, temmes hele Indholdet ud gennem
et Mandehul i Bunden. Fyldmassen faar
nu Lov til at henstaa nogen Tid i en saa-
kaldet »Maischer« (se Fig. 15), en Be-
holder, forsynet med Rereapparat, hvor
den afkoles og hvor Krystaldannelsen
fortsaettes; derpaa bliver den centrifuge-
ret, hvorved den tykke Sirup, som jo
indeholder langt den sterste Mengde af
Tyndsaftens Urenheder oplest, slynges
vaek fra Sukkerkrystallerne, der dog som
nevnt vil blive ved med at vare over-
trukne med et Sirupslag, mere eller min-
dre tykt, alt efter Omstendighederne,
hvorunder Centrifugeringen foretages. De
anvendte Centrifuger (se Fig. 16) bestaar
af cylindriske aabne Tromler af Jaernblik,
hvis lodrette Sidevaegge er forsynede med
et stort Antal fine Huller, og som er an-
bragte centrerede paa en lodret staaende
Aksel, der ved et Remtraek eller paa an-
den Maade kan bringes til at rotere med
stor Hurtighed. Sukkerkrystallerne laeg-
ger sig herved i et Lag op imod Tromlen,
der indvendig er bekledt med et fint Mes-
singveev, der kun lader Sirupen passere
igennem; ved at lade Tromlen lobe i kor-
tere eller lengere Tid kan den tilbage-
blevne Sirupmeengde varieres noget efter
de Fordringer, som stilles til Raasukkeret.
Ogsaa ved at variere Tempemtln'e-n, ved
hvilken Fraslyngningen finder Sted, kan
man influere noget paa Siruplagets Tyk-
kelse, idet Sirupens Letflydenhed stiger
steerkt med Temperaturen. Vil man dog
fjerne saa godt som hele Siruplaget, for
saaledes direkte at fremstille et virkeligt
Konsumsukker, maa man oplese den sid-
ste Rest af Sirupen ved at oversprojte
Sukkerlaget i Centrifugen med en Regn
af Vand eller Sukkeroplosning, ofte under
Tilledning af Damp, som afvadsker Si-
X1V, 6.
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rupen, idet den omdanner den til en tynd
Opleosning, som let og fuldstendig kan
slynges fra. Ved denne Operation bliver
altsaa Fyldmassen skilt i Raasukker, hen-
holdsvis Konsumsukker, som kun endnu
skal underkastes en Torring og en Sigt-
ning, inden det kan emballeres og bort-
sendes (se Fig. 17), og en ret uren Sirup,
som dog endnu indeholder ret betydelige
Sukkermeengder, der ved Indkogning, Af-
koling til almindelig Temperatur og Hen-
stand i leengere Tid til Krystallisation del-
vis kan vindes i ganske vist temmelig uren
Tilstand som saakaldte » Efterprodukter«.
Den fra disse bortcentrifugerede Sirup,
som indeholder saa store Mengder Uren-
heder — Renhedskvotienten er kun ca. 60
— at den ikke kan bringes til at ud-
krystallisere mere Sukker, er den saa-
kaldte »Melasse«, en grengraa, ildelug-
tende, tjereagtis Masse, som hovedsage-
lig finder Anvendelse til Kveegfoder, f.
Eks. blandet med Roesnitter. Under sger-
lige Beskatningsformer — som -f. Eks.
har veret anvendte i Sverige og Tyskland
— kan det betale sig at udvinde ogsaa
Melassens Sukkerindhold, hvad der dog
maa ske ved ret indviklede kemiske Me-
toder.

Det Raasukker, som for de fleste Roe-
sukkerfabriker Verden over er Hoved-
produktet, som er Sukkerhandelens Stan-
dardvare og Basis for Terminshandelens
I"ris])eregning, er det saakaldte »Roesuk-
ker forste Produkt, Rendement 88 pCt.
Med »Rendementet« forstaas det Ud-
bytte, som Varen vil give i raffineret Suk-
ker ved at underkastes en Raffinerings-
proces: naar Rendementet er 88 pCt., vil
altsaa 100 kg Raasukker give 88 kg raffi-
neret Sukker. Sukkerindholdet er dog
noget hojere end de 88 pCt., men Indhol-
det af Ikkesukkerstoffer, deriblandt Asken,
vil bevirke, at en Del af Sukkeret under
Raffineringen overfores til Melasse og
derved gaar tabt. Selve den egentlige Raf-
finaderivirksomhed er en selvstendig In-
dustri af et veeldigt Omfang, den er rent
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fabrikatorisk set i Reglen adskilt fra Roe-
sukkerfabrikationen, den skal derfor ikke
behandles i denne Artikel.

Men Fremstilling af egentligt Eksport-
sukker har vasentligst kun i den aller-
sidste Tid, hvor Fabrikernes Produktion
anseligt overskrider Landets Forbrug,
faaet Interesse for den danske Roesuk-
kerindustri, i Reglen har man bestrebt
sig for at fremstille sukkerrigere Sorter,
der er bedre egnede saavel for direkte
Konsum som for Raffinering. Forst og
fremmest til Brug i de indenlandske Raf-
finaderier et Raffinaderisukker, der slut-
ter sig saa ner som muligt til de af disse
opstillede Fordringer, dets Sukkerindhold
erca.96 pCt. Dernzest det saakaldte danske
Puddersukker, ogsaa benaevnet »Dansk
Farine, et ret lystfarvet Konsumsukker,
som, lavere beskattet og billigere at frem-
stille end de raffinerede Sorter, navnlig
ved heje Sukkerpriser er en meget sterkt
efterspurgt Vare; dog vender Forbruget
sig gennemgaaende mere og mere bort fra
de morkere Sorter og til de lysere, raffi-
nerede. Det fremstilles paa den for be-
skrevne Maade ved »Deekning« i selve
Centrifugen, dets Sukkerindhold er om-
trent 99,8 pCt. med kun 0,2 pCt. Uren-
heder. Endvidere fremstilles en Del Efter-
produkter med et meget lavt Sukkerind-
hold — kun ca. 82—83 pCt. og et dertil
svarende stort Indhold af Urenheder; de
eksporteres for storste Delen, i Reglen til
England.

IV.

I det foregaaende er beskrevet, ad hvil-
ke Veje Roesukkerfabrikationen er naaet
frem til sin nuverende Stilling i Verdens-
produktionen af Sukkeret, 0g med hvilke
tekniske Midler den forsvarer denne Stil-
ling. Tilbage staar at omtale noget nzr-
mere, hvorledes den Del af dens Udvik-
lingshistorie er forlebet, som seerlig an-
gaar Danmark, hvor langt den er naaet
frem her og hvilken Betydning for Lan-

det denne Industri allerede har faaet og
i Fremtiden vil antages at kunne faa.

Den forste Begyndelse til en Sukker-
produktion her i Landet gaar som i Tysk-
land tilbage til Napoleonskrigenes Tid,
idet der i 1812 blev sat en Roesukker-
fabrik i Gang paa Langeland, naturligvis
foranlediget af den urimelige Hojde, Kon-
tinentalspaerringen havde faaet Sukker-
priserne til at stige det. Men del gik her
paa samme Maade som de fleste andre
Steder; da Napoleons Fald og Kontinen-
talspeerringens Ophor atter havde tilveje-
bragt normale Sukkerpriser, var Grunden
slaaet va&k under Feodderne paa den nye
Industri, og den langelandske Fabrik gik
fallit. Og en lang Aarrekke gik hen, in-
den man atter turde tenke paa at be-
skaftige sig med Spergsmaalet om en in-
denlandsk Sukkerfabrikation.

Det var forst i Tredsernes Slutning, at
Interessen for Sukkerroedyrkningen at-
ter begyndte at blive vakt. Fra Udlandet,
hvor Roesukkerindustrien, som skildret i
det foregaaende, i de mellemliggende Aar
var vokset sig stadig sterkere, kom der
mange Efterretninger om, hvor stor Be-
tydning Avlen af Sukkerroer havde faaet
andre Steder for Landbruget, og da den
samtidige store Fremgang paa saa mange
Punkter indenfor det danske Landbrug
gjorde det sandsynligt, at dette vilde veere
i Stand til at fyldestgore de Fordringer,
som Dyrkningen af Sukkerroer vilde
komme til at stille til det, begyndte en
Del storre Landmaend at beskeeftige sig
med Tanken og at tage en ivrig Diskus-
sion op derom i de landekonomiske Tids-
skrifter. Rundt om i Landet paatenktes
Anleget af Sukkerfabriker, og omkring
1870 forte dette til, at de bekendte initia-
tivrige Landmend Brodrene Frederiksen
grundlagde Fabriken »Lolland« — den
nuverende »Hojbygaard Sukkerfabrike«.
Fabriken var tenkt at skulle forarbejde
Roer dels fra Grundlaeggernes egne Gaar-
de, dels fra de omkringboende Land-
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mends, men den Stotte, de havde ventel
at faa fra disse, udeblev, og efter at have
mistet deres Formuer, maatte de over-
lade Fabriken til et Konsortium, som
nogle Aar efter afstod den til »De danske
Sukkerfabriker«.

Dette Aktieselskab, der blev stiftet af
Privatbankens Direktor, C. F. Tietgen, i
Forbindelse med en Del Godsejere paa et
Mode i Bankens Lokaler den 20. April
1872, havde til Formaal at sege skabt en
virkelig betydelig dansk Roesukkerindu-
stri ved straks fra Begyndelsen af at byg-
ge den op paa et saa solidt ekonomisk
Grundlag som vel muligt. Forudseende
de store Vanskeligheder, som et saadant
Foretagende sikkert vilde faa at kempe
imod, skabte Tietgen det et godt Rygsted
ved paa gunstige Betingelser at lade Sel-
skabet erhverve Landets to storste Suk-
kerraffinaderier, nemlig »Raffinaderiet
Phonix« og »Helsingorsgadens Sukker-
raffinaderi«, idet Overskudet fra den ren-
table og rigeligt toldbeskyttede Raffina-
derivirksomhed formentes at ville kunne
bere de Tab, Roesukkerfabrikationen
maatte ventes at komme til at give i forste
Omgang. Det skulde snart vise sig, hvilket
klogt Traek af en Mesterhaand dette var;
i en Rekke af Aar efter Grundleggelsen
var »De danske Sukkerfabriker« i Stand
til at give sine Aktionzrer et rigtigt godt
Udbytte, samtidig med, at de paa alle
Maader konsoliderede deres Stilling, og
det til Trods for, at de nasten paa alle
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Punkter havde Modstand at keempe med.

Forst og fremmest skabte det Vanskelig-
heder, at Sagen vakte saa ringe Interesse
iblandt Landmsndene, idet disses Delta-
gelse jo var ganske nodvendig for at faa
tegnet saa store Roearealer, at disse kun-
de beere en Fabrik, og helst saa gunstigt
beliggende i Forhold til hinanden, at
Transportomkostningerne for Roerne til
“abriken ikke blev for store. Til Trods
for, at der ved Selskabets Stiftelse i seerlig
Grad var serget for, at Roedyrkerne paa
en meget lempelig Maade kunde blive
Medejere i Selskabet og faa Indflydelse
paa dettes Styrelse, idet man haabede paa
denne Maade at faa dem knyttet neermere
til Sagen, var det ikke muligt noget Sted
i Landet at faa tegnet blot tilnzrmelses-
vis saa store Arealer, at en Fabrik blev
muliggjort. Man maatte da slaa ind paa
en anden Vej, idet man ved Kob og For-
pagtning af Landejendomme paa Fyn,
der ved de paa Selskabets Initiativ rundt
om i Landet anstillede Dyrkningsforsog
syntes at have vist at have de bedste Be-
tingelser for Avlen, selv skabte det for-
nedne Grundlag for Anlaeget af en Fabrik
i Odense, der da i December 1873 under
Navn af »Sukkerkogeriet Odense« be-
gyndte sin Virksomhed. Det gik dog selv
nu kun langsomt fremad, Roearealerne
var kun smaa, Roerne daarlige og suk-
kerfattige, Sukkerudbyttet var kun ringe
og Fabrikationsomkostningerne som en
Folge heraf forholdsvis meget betydelige.
= 12*

—

W ¢




"
!

TIDSSKRIFT FOR INDUSTRI 1913

Og hertil kom, at man fra Statens Side
nermest saa med Uvilje paa den nye In-
dustri, og kun stillede sig lidet imodekom-
mende over for den. Dette gav sig navnlig
et tydeligt Udslag paa Beskatningsomraa-
det.

I det syttende og attende Aarhundrede
havde Maalet med den danske Sukker-
toldpolitik veeret at beskytte Raffinaderi-
virksomheden, hvad der udfortes ved at
leegge en Told paa raffineret Sukker, der
var saa stor, at den virkede som et rent
og skert Forbud mod Indfersel, og til
Tider endog aflostes af et saadant. 1 1797
indfortes ved Siden af Raffinaderibeskyt-
telsen en Raasukkertold, hvis Betydning
for Landets Toldindtegter efterhaanden
blev. meget stor, i 1862 udgjorde den
samlede Sukkertold 3 Mill. Kr. eller om-
trent 25 pCt. af Landets samlede Told-
indtegter, i 1876 var den endog steget til
5 Millioner af en samlet Toldindtegt paa
20% Mill. Kr. Tolden var stadig storst
for Kandis og for hvidt raffineret Sukker,
mindre for de noget merkere Konsum-
sukkere og mindst for de morkeste, som
nesten kun indfertes til Raffinaderibrug.
Af Hensyn til de vigtige fiskale Interesser,
som saaledes var knyttet til Sukkeret, var
det forstaaeligt, at Regeringen maatte se
med nogen Betenkelighed paa den ny-
opdukkende Fremstilling inden for Lan-
dets Graenser af en saa vigtig toldpligtig
Vare, og samtidig med de forste Roesuk-
kerfabrikkers Aabning i 1873 blev det da
ved en serlig Lov fastsat, at der for al
indenlandsk Sukker skulde erlegges en
Afgift til Staten. Dennes Storrelse fastsat-
tes saaledes, at Afgiften af det indenland-
ske Sukker og Tolden af det indforte Suk-
ker af samme Art meget ner skulde falde
sammen, hvad der dog faktisk kom til
at virke som en Overbeskatning af den
hjemlige Produktion, idet for det forste
Roesukkeret under Raffineringen gav et
mindre Udbytte end Rorsukkeret, og der
jo dernzst yderligere maatte erlegges en
betydelig Told af Maskiner og af de til

Fabrikationen nedvendige Hjelpestoffer,
som Kul, Presselerred o. 1. Forst ved
Lovens Revision i 1877 stilledes Fabrika-
tionen noget gunstigere i denne Henseen-
de, idet ved denne Lov Afgiften for det
i Indlandet fremstillede, ret morke Raa-
sukker, som til at begynde med var det
eneste, Fabrikationen leverede, ansattes til
omtrent */, @Ore pr. Pd. mindre end Tol-
den paa de merke Kolonialfariner —-
Muscovados —, det til Raffinaderibrug
havde at konkurrere med.

Dette gennemfortes som sagt i 1877, og
omtrent samtidigt kan det regnes, at Suk-
kerfabriken »Odense«s vearste Aar var
overvundne; Stemningen vendte sig nu
iblandt Landmaendene, og Lysten til at
tage fat paa Roedyrkningen begyndte at
blive storre; medens der i Aarene 1873
—77 kun var blevet dyrket gennemsnitlig
c. 800 Tonder Land med Roer, var dette
i 1880 allerede steget til 2580 Tdr. Samme
Aar var det, at »Hojbygaard Sukkerfa-
brik« kebtes, og nu paabegyndtes Anla-
get af nye Fabriker Slag i Slag; i 1881
byggedes den store, praegtige Fabrik i
Nakskov, med de senere gennemforte,
gentagne Udvidelser en af Nordeuropas
storste Roesukkerfabriker, i 1883 kom
hertil Fabrikerne i Stege og Assens. Og
uafhengig af »De danske Sukkerfabri-
ker« anlagdes — navnlig ved Gehejme-
konferentsraad Tesdorfs Initiativ — An-
delsfabriken »Nykobing« i Nykeobing paa
Falster i 1884.

I Lobet af forholdsvis fau Aar var der
saaledes i Danmark bygget en Rekke Fa-
briker, hvis Produktionsevne fuldt udnyt-
tet var tilstrekkelig stor til, at Landets
daverende Forbrug af Sukker vilde kun-
ne fremstilles i Landet selv. Straks at
give Fabrikationen et saadant Omfang
var dog af mange Aarsager ganske umu-
ligt, der maatte gaas langt, langt forsig-
tigere til Verks, og det var forst omkring
1890, at Fabrikerne naaede op til at frem-
stille omtrent Halvdelen af Landets sam-
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lede Forbrug. Det viste sig snart, at den
saa hurtigt oparbejdede Roesukkerindu-
stri endnu var saare langt fjernet fra at
kommet absolut sikkert
Spor. Aarsagen hertil laa forst og frem-
mest i, at Sukkerpriserne samtidig faldt

vaere ind i et

ustandselig; medens »De danske Sukker-
fabriker« i 1872 ved Begyndelsen af deres
Virksomhed havde kunnet for
stodt Melis ca. 48 Ore pr. Pd., var Pri-
sen i 1875 faldet til ca. 42 Ore, i 1880
til ca. 40, i 1885 til ca. 32 og i 1890 til
ca. 30 Ore. Da Betalingen for Roerne paa
Grund af, at Roekontrakterne var afslut-
tede for leengere Perioder, ikke sank til-
hurtigt, og da Roe-
paa dette Tidspunkt endnu
ikke var bragt til at veere afhangig af
Ojeblikkets Sukkerpriser, undlod denne
Vardiseenkning af det af Roerne udvund-

notere

nermelsesvis  saa

betalingen

ne Produkt naturligvis ikke at have me-
get ugunstige Folger for Fabrikernes Ren-
tabilitet; »De Sukkerfabri-
ker«s Vedkommende sank saaledes Ud-
byttet, der fra 1874 til 1884 havde holdt
sig oppe paa omtrent 10 pCt. af Aktie-
kapitalen, i 1885 til at veere Nul, hvor det

for danske

holdt sig i flere Aar, for da forst ganske
langsomt at vandre op mod den tidligere
Storrelse.

I disse Aar viste det sig atter, hvor
overordentligt klogt det havde veeret at
knytte Raffinaderivirksomhed og Roesuk-
kerfabrikation sammen, hvorved samme
Firma kom til at beherske Varen fra dens
Oprindelse og til den i brugsferdig Stand
Ikke alene
gav den betydelige Handelsvirksomhed,

vandrede ud til Detaillisterne.

som naturlig udviklede sig heraf, en god

Avance, men selve Raffinaderivirksom-

heden holdt sig stadig som en lennende
Industri, navnlig ved den Toldbeskyt-
telse, den var begunstiget med, idet efter
Toldloven af 1877 Tolden paa raffineret
hvidt Sukker

med lidt over 4 Ore pr. Pd. Selve Fabri-

oversteg Raasukkertolden

Raffinaderivirksom-

kationsavancen
heden lykkedes det ogsaa at have ved at

paa

modernisere Tekniken og foretage en
Koncentration af Driften, idet i 1888 Raf-
» Phonix
Virksomheden samledes paa det i hgj
Grad udvidede

finaderiet nedlagdes, og hele
Helsingorsgadens Sukker-
raffinaderi«.

Men heller ikke den tekniske Udvikling
af selve blev for-
somt i disse Aar, alle Forbedringer, som

Raasukkerfabrikerne

kunde tenkes at nedsaette Udgifterne ved
Driften eller at forege Fabrikernes Yde-
evne, blev prevede og indforte. Saaledes
fik Arbejdsmaaden efterhaanden det Prag,
som i forrige Afsnit er beskrevet, Ben-
kulsbehandlingen af Saften
Flerlegemeapparater indfortes overalt, og

forsvandt,

Kulforbruget bragtes ned til en Brokdel af
den oprindelige Storrelse. Men ikke alene

i Retning af at gere Produktionen billi-.

gere, ogsaa for at udvide den arbejdedes
med storste Dygtighed. Fabrikernes for-
ste Opgave havde naturligvis veeret at
fremstille Raffinaderiernes Behov af Raa-
sukker, men efter at denne var lost til-
fredsstillende, blev der endnu tilbage at
soge fremstillet et ikke for merkt Kon-
sumsukker, som kunde tage Konkurren-
cen op med de forskellige Sorter »Pud-
dersukker«, som forbrugtes i stor Ud-
streekning Landet ,over til Madlavning o.
lign., og som da udgjorde omtrent Halv-
delen af Landets Sukkerimport. En Del
deraf udgjordes af Kolonialpuddersukke-
ret, som altid har haft et stort Publikum
paa Grund af den ejendommelige, aroma-
liske Smag foraarsaget af vedhangen-
de Rorsukkermelasse, som i storste Mod-
seetning til Roemelassen har en behagelig
Lugt og Smag - men Hovedmaengden
leveredes dog af de langt lysere, saakaldte
skotske Fariner«, hovedsagelig Efterpro-
dukter fra de store skotske Raffinaderier.
Det lykkedes nu efter mange Forseg di-
rekte paa selve Roesukkerfabriken, ved en
seerlig Arbejdsmaade (omtrent som be-
skrevet S. 121) at fremstille en Vare, det
saakaldte Puddersukker«,

»danske som

ved sin smukke Farve og ensartede Kva-

-
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litet skabte sig en stor Udbredelse, og si-
den 1885 i stedse stigende Grad har evnet
at fordrive de indferte Fariner fra det
danske Marked. Dette fik ikke alene en
stor Betydning for Fabrikerne ved at oge
Produktionsomraadet, men hele denne
Del af Fabrikationen blev i ganske serlig
Grad lennende, idet paa Grund af en
Uoverensstemmelse mellem Toldlov og
Afgiftslov de indferte Fariner fortoldedes
som raffineret Sukker, medens Afgiften
af det »danske Puddersukker« ikke var
storre end det almindelige Raasukkers,
hvad der gav det en Beskyttelse af ca. 4
@re pr. Pd. Ved Sukkerloven af 1891,
hvorved baade Told og Afgift for alle de
forskellige Sukkersorter nedsattes bety-
deligt, blev dette Forhold ikke forandret,
forst ved Toldloven af 1908, hvorved i
det hele taget Sukkerbeskatningen stille-
des paa et mere rationelt Grundlag end
tidligere, bragtes det ud af Verden. 1 QOje-
blikket er den Toldbeskyttelse, den dan-
ske Sukkerindustri nyder paa raffineret
Sukker og meget lyst Konsumsukker 2,15
@re, for Fariner 1,25 Ore pr. Pd.

Siden de for den danske Sukkerindu-
stri saa vanskelige Aar ved Firsernes
Midte — hvor »De danske Sukkerfabri-
ker«s Aktier som bekendt en Overgang
var sunket til 35 pCt. —, er den under-
gaaet en Udvikling, som kendes af alle,
og som har fort den fremad til stadig sti-
gende Omfang og Prosperitet. Fabriker-
nes Antal er steget noget, i 1897 oprette-
des en Fabrik i Maribo af et Selskab, som
i 1898 lod den overgaa til »De danske
Sukkerfabriker«, i 1910 anlagde det sidst-
nevnte Aktieselskab en ny Fabrik i Saks-
kobing (se Fig. 1), i 1912 byggede »Suk-
kerfabriken Vestsjelland« en Fabrik i
Gjorlev. Men i langt sterkere Grad end
Fabrikernes Antal voksede Produktionens
Starrelse, idet denne belob sig til:

i 1875: ¢. 1,3 Mill. kg,
i L fo | P B

i 1885: ¢. 12,6 —

i 1890: c. 19,6 —

i 1895: c¢. 30,8 Mill. kg

i 1900: c. 36,7

i 1905: c. 45,3

i 1910: c. 66,9

THONE e 9550

1 1912::¢c: 1562,0
som man ser, en meget betydelig Frem-
gang, navnlig i de allerseneste Aar.

Denne betydelige Udvikling af Fabrika-

tionen vilde have veret ganske umulig,
hvis ikke samtidig Landets Forbrug af
Sukker havde vaeret i saa steerk Stigning:
medens i 1875 Sukkerforbruget pr. Individ
kun var ca. 14 kg, et Tal, der i 1890 kun
var naaet op til ca. 17,0 kg, er det i 1900
allerede steget til over 27 kg, og er nu
(1911) oppe paa over 38,4 kg. Danmark
er derved kommet meget langt op imel-
lem de mest sukkerkonsumerende Lande,
som folgende Oversigt over nogle euro-
pxiske Staters Sukkerforbrug viser:

Brtolantd % oo i 1910 39,4 kg
| 0011 72010 G D R s 1910 36,8
SVETIZR S E e o 1909 26,4
]y 1 ) (o P RN 1909—1910 19,5
Flollamdis o -t 1908—1909 19,0
Erankrig. o et 1909 1573)
Ostrig-Ungarn . ... 1908—1909 11,1
RS T "o T L 1909—1910 8,5
Bialien s on e it 1909—1910 4.5

Sukkerforbruget i Danmark har herved
overskredet 100 Mill. kg pr. Aar, hvad Fa-
brikernes Produktion dog nu naar op
over med omtrent Halvdelen.

En ganske nedvendig Betingelse for, al
hele denne Udvikling har kunnet forlobe
saa lykkeligt, har veeret, at Forholdet mel
lem Roedyrkerne og FFabrikerne er ble-
vet ordnet paa en for alle Parter tilfreds-
stillende Maade. Omitrent siden Aarel
1888 foregaar nemlig Roernes Betaling
paa en saadan Maade, at den er afhzen-
gig af den ojeblikkelige Sukkerpris. Hver
Fredag i Tiden '/,—*"/,, telegraferer fra
London en edsvoren Meagler Dagens
Londonerpris for »88 Rend. Roesukker
fob Hamburg« til Nakskov, og heraf be-

stemmes saa Roernes saakaldte »Grund-




. i
il ﬁuud‘%’%“\

Fig. 17. Sitromle for det ferdige Sukker (efter Muspratt).

Sukkeret kommer med Beegerverket e ind ved b;

det siede Sukker falder

ned i B, Klumperne ud ved c.

pris«, der i Orer pr. Centner Roer er lig
med 4 X Gennemsnits-Londonerpris i Shil-
ling + 257'). Men hertil kommer endvi-
dere den saakaldte » Tantiémec, idet Suk-
kerfabrikernes samlede Udbytte — efter
at Aktiekapitalen er forrentet med 5 pCt.
— deles 1 to Halvdele, hvoraf den ene
gaar til Bestyrelsens og Direktionens Tan-
tieme, til Afskrivninger og til Aktionee-
rerne, den anden fordeles mellem Roedyr-
kerne i Forhold til den leverede Roe-
mengde. I 1911 har Betalingen pr. Cent-
ner Roer veret i Gennemsnit: 91 + 35,36
= 126,36 Ore, hvilket med en forarbejdet
Roemeengde af 767,106 Tons giver, at det
danske Landbrug som Betaling for Suk-
kerroer alt i alt har modtaget 19,386,300
Kr., hvortil kommer det gratis tilbage-
leverede Affald, hvis Vaerdi omtrent kan
settes til 10—15 Ore pr. Centner Roer,
altsaa i 1911 mellem 1,5 og 2 Mill. Kr.
Det maa dog bemerkes, at Sukkerprisen i
Sept.—Decbr. 1911 var ualmindelig hoj, i
1912 var Grundprisen kun 66 Ore.

) Er f. Eks. Londonerprisen 9 sh. 2 d, saa bliver
Grundprisen 4 >< 9,25 - 25 = 62 Ore.

e
~1

Hele dette Arrangement synes, som det
vel ogsaa indremmes overalt, i sjaelden
Grad at veere praeget af Klogskab og Vid-
syn; det skaber en Solidaritet imellem de
to Parter, idet den gor begge interesse-
rede i Roesukkerindustriens Trivsel, la-
der dem hjeelpes at baere daarlige Tiders
Tab-og lader samtidig gunstige Tiders Ge-
vinst komme begge til Gode.

Den danske Roesukkerindustri naaede
altsaa i Aarene 1911—1912 det forste
store Maal: Landets fuldsteendige Forsy-

ning med Sukker, vundet ved dansk in-
dustriel Foretagsomhed af et i dansk Jord
vokset Raaprodukt — et smukt Resultat
af 40 Aars dygtigt ledet teknisk og mer-
kantilt Arbejde.

V.

Men dansk Roesukkerfabrikation har
netop i de seneste Aar gjort et vigtigt
Skridt videre, idet den, som berort i det
foregaaende, fra nu af maa telles imel-
lem eksporterende Industrier.
Dette Vendepunkt i dens Historie akcen-
tueres i serlig Grad ved, at det ikke alene

- som Tilfeldet er det for »De danske

Landets

e T war—

}P‘

—

i
%




TIDSSKRIFT FOR INDUSTRI 1913

Sukkerfabriker«s Vedkommende — er en
Overskudsproduktion, som man paa den-
ne Maade soger at frigore sig for, men at
endogsaa en s®rlig Fabrik — nemlig
»Sukkerfabriken Vestsjelland« — af ret
betydelig Storrelse er bygget alene med
Eksport for Oje. Indtil for faa Aar siden
vilde en saadan Eksport paa Grund af
Toldforhold have veeret en Umulighed;
de Forandringer i de vigtigste europziske
Staters Sukkerpolitik, som har muliggjort
den, er af en saa betydningsfuld Natur,
at de ikke kan forbigaas her. Men de
bunder saa dybt i den Maade, de euro-
peiske Staters Sukkerbeskatning har ud-
viklet sig paa, at det er nodvendigt at gaa
tilbage til Roesukkerindustriens forste
Tid for at forstaa Udviklingens sidste,
ejendommelige Faser.

Paa det Tidspunkt, da Roesukkerindu-
strien begyndte at arbejde sig frem til en
sterre Betydning, var rundt omkring i de
paagzldende europwiske Stater Kolonial-
sukkeret belagt med en i Reglen ret stor
Told. Man var naturligvis i Staternes Fi-
nansdepartementer ikke leenge om at faa
Ojnene op for, at en indenlandsk Sukker-
produktion, saa enskelig den end ellers
kunde veere, ved at bringe en saa vigtig
Finanstold til at sygne hen, vilde und-
drage Staten en alt for stor Indtegtskilde,
og man saa sig derfor meget snart ned-
saget til at paaleegge Roesukkerindustrien
en passende Afgift til Staten. I Stedet for
nu at paalegge denne som en Fabrikat-
eller Produktskat, d. v. s. at lade det i
Fabriken fremstillede Sukker beere en Af-
gift, som svarede til den Told, et Sukker
af samme Renhedsgrad maatte erlegge,
naar det indfertes fra Udlandet, valgte
man at anvende en Rakke andre, mere
indirekte Beskatningssystemer, som for
moderne @jne synes at vaere ret kunstige,
men som bedre svarede til Tidens hele
toldtekniske Standpunkt. 1 Tyskland,
hvor en saadan Afgift blev indfert i 1840
i de Stater, det tyske Toldforbund da om-
fattede, valgte man en ren Materialbe-

skatning, idet der afkravedes en vis Af-
gift af hver Centner Roer, der forarbej-
dedes i Fabriken; denne Afgift gaves en
saadan Sterrelse, at den af det nzevnte
Roekvantum paa dette Tidspunkt saed-
vanligt udvundne Sukkermangde kom til
at beere en til Tolden svarende Belastning,
dog i Begyndelsen, da det var nedvendigt
at fremelske Indusirien, forsaetligt en me-
get mindre, saa at folgelic Roesukkerfa-
brikationen herigennem blev en bevidst
beskyttet Industri. Afgiften var altsaa
ganske uafheengig af saavel den Sukker-
meengde, som fandtes i Roerne, som af
den, det lykkedes Fabrikerne at udvinde
af dem, en Beskatningsmaade, som natur-
ligvis maatte virke i maegtig Grad anspo-
rende paa Dyrkerne til at soge at frem-
elske saa sukkerholdige Roer som muligt,
og paa Fabrikanterne til at straebe efter
at faa Fabrikationstekniken udviklet til
den storst mulige Fuldkommenhed. Det
virkelige Rendement steg derfor hurtigt
til at veere langt sterre end den ved Af-
giftens Fastsettelse ant<ns1:XMLFault xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat"><ns1:faultstring xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat">java.lang.OutOfMemoryError: Java heap space</ns1:faultstring></ns1:XMLFault>